tLdanie

MENU RESTAURACIJI

Cafe Bar Havana

Stowackiego 16/pietro 5, 01-627 Warszawa, Polska

STAN NA DZIEN

14.10.2026

POZYCJI W MENU KATEGORII

24 4

Daniai ceny

| PRzYSTAWKI

Satatka Cezar 49,00 z1

satata rzymska, sos cezar, roslinny kurczak z biatka grochu, pieczone pomidorki
cherry, grzanki z domowej chatki, smazone kapary, prazony czosnek, puder z
dziugasa

Mtode ziemniaki zielonafasolkaszparagowai pieczony agresd 7|

smazone mtode ziemniaki w pesto z natki i stonecznika, fasolka mamut, pieczony
agrest w agawie, chrzanowe creme fresh, pedy mtodego groszku, czerwona cebula
Ivegan/

Skrzydetka z boczniaka 31,00 zi
Chrupigce boczniaki w panierce, domowy sos BBQ

Domowe czipsy ziemniaczane 19,00 z1
Z posypka cytrynowg z sera dziugas

| Pizza

KURKI 52,00 z}

so0s Smietanowy z czosnkiem konfitowanym i tymiankiem, kurki, wedzona
mozzarella, ser dziugas, koper, $wiezo mielony pieprz

Pastrami 48,00 z1

sos pomidorowy z chipotle, roslinne pastrami, mozzarella, pesto z bazyliii orzeszkow
ziemnych, olej z czosnku niedZwiedziego, suszony pomidor, marynowany czosnek

Bob i grillowana cukinia 45,00 z1

s0s cacio e pepe, béb, grillowana cukinia, dziugas dojrzewajgcy 24 miesigce, mus z
pieczonego agrestu w agawie, mieta, zest z cytryny, czarny pieprz, maldon

Pepperoni 42,00 zl

Domowe weganskie salami piccante, sos pomidorowy, mozzarella, oliwa
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7
Kluski po koreansku 49,00 z1
Kluski ziemniaczane w pikantnym sosie gochujang, prazone orzechy nerkowca,
chipsy wakame, weganski kurczak, papryczka peperoni, szczypiorek, olej
sezamowy (weganskie)
FRYTKIjulienne 32,00zl
frytki julienne z furikake i serem bursztyn, dymka, sos majonezowy z prazonym
czosnkiem oraz pikantny sos pomidorowy z chillii pietruszkg
Oliwki zdomowa focaccig 29,00 z1
oliwki marynowane w oleju cytrynowo-ziotowym, paprykowa -migdatowa pasta
romesco, domowa focaccia

8
WEGANSKIE KURKI 50,00 zl

roslinny sos $mietanowy z cebulkg konfitowang i koprem wtoskim, kurki, czosnek
marynowany, koperkowy creme graiche, natka, $wiezo mielony pieprz

Pastrami vegan 48,00 zl

sos pomidorowy z chipotle, roslinne pastrami, domowa wegariska mozzarella, pesto
z bazylii i orzeszkéw ziemnych, olej z czosnku niedzwiedziego, suszony pomidor,
marynowany czosnek /vegav/

Trzy sery z oliwkg 43,00 zl

sos pomidorowy, mozzarella, ser bursztyn, ser dziugas, oliwki, czerwona cebula, olej
rzepakowy

Classic 39,00 zl

Sos pomidorowy, mozzarella, oliwa, bazylia
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| kokTAILE

cosmic gin & tonic 34

gin z tonikiem wtasnej produkcji

pacific 34

havana 3 - liscie shiso - ananas - sour water - aquafaba /stodko-kwasny, tropikalny,
kremowy/

aura 34

beefeater infuzowany mietg - zielone jabtko - estragon /$wiezy i orzezwiajacy, lekko
kwasny i delikatnie stodki/

wild west 34

havana 3 - domowa cola - amaro montenegro /kwasno-stodki, charakterystyczny i
wyrazny/

| ALkoHoLE

domowa nalewka 16

o smak zapytaj na barze
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open season 34

ostoya - havana 3 - biate winogrona - czarny bez - prosecco /subtelny, z delikatng
kwasowoscig, wiosenny/

ladolce vita 34

ostoya infuzowana rumiankiem - mandarynka - cytryna pomarancza - wanilia -
angostura /kwasno-stodki, cytrusowy, aromatyczny/

hanami 34

beefeater - cordial kwitngca wisnia - campari/lekko wytrawny, kwaskowaty, kwiatowy/

ciemnamateria 34

jameson - cordial z jagody kamczackiej i redukcji czerwonego wina - fernet branca -
tynktura sosnowa /owocowo-ziotowy, lekko cierpki, kwaskowaty/
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