tLdanie

MENU RESTAURACIJI

Cafe Zamek

plac Zamkowy 4, 00-277 Warszawa, Polska

STAN NA DZIEN

14.10.2026

POZYCJI W MENU KATEGORII

46 10

Daniai ceny
| zupy

BOROWIKOWA z kluseczkami piwnymi 15,-

Creamed mushrooms soup with noodles. Porcja: 200 ml/20 g.

CEBULOWA z grzankami serowymi 15,-

Onion soup with cheese croutons. Porcja: 200 ml/ 2 szt.

| saeatki

SAEATKA MORSKA 32,-

Zielona satata, gotowany t0sos, krewetka, jajko, pomidor, ogérek, ser feta, dresing
ogrodowy i tost/ Sea salad with green lettuce, boiled salmon, shrimp, egg, tomato,
cucumber, feta cheese, vinaigrette sauce and toast. Porcja: 250 g.

SAEATKA SZEFA KUCHNI 25,-

zréznych gatunkéw wedlin i seraz6ttego, sos vinaigrette / Chief's salad with different
meat and yellow cheese, vinaigrette sauce. Porcja: 250 g.

| RrvBYIOWOCEMORZA

£LOSOS PO KASZTELANSKU 49,-

pieczony filet z tososia serwowany z frytkami i warzywami z wody / Baked Norwegian
salmon, Castellan style, served with chips and boiled vegetables. Porcja: 130 g/ 70
g/120g.
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Ceny i dostepnosc¢ moga ulec zmianie. Dokument nie zawiera ocen uzytkownikéw.
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ZUREK z jajkiem i wedling 15,-
Old Polish sour soup with ham and egg. Porcja: 200 ml/ 20 g.
CHEODNIK z jajkiem i ogorkiem (w sezonie letnim) 15,-

Polish cold soup with egg and fresh cucumber (in summer season). Porcja: 200 ml /
20g.

SALATKA GRECKA 25,-

zréznychwarzyw, sera Feta, czarnych oliwek i czerwonej cebuli/ Salad of vegetables
with Feta cheese, black olives and red onion. Porcja: 250 g.

SANDACZ PO KAMPINOSKU 49,-

filet z sandacza w biatym sosie z szyjkami rakowymi i kurkami, podawany z
ziemniakami i warzywami z wody / Fillet of perch-pike in light white sauce with crayfish
and chanterelles served with boiled potatoes and vegetables. Porcja: 130g/60g/
120g/80g.
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| DANIAGEOWNE

JADLO PODKOMORZEGO 59,-

smazony befsztyk z poledwicy ze Smietang i zielonym pieprzem, podawany z
ziemniakamiiwarzywami/Food of Chamberlain, fried beefsirloinin creamwith green
pepper served with potatoes and boiled vegetables. Porcja: 130 g/1209/60 g.

FILETY PO HETMANSKU 45,-

poledwica, kurczg i poledwiczka wieprzowa, smazone z kaparami, zielonym
pieprzem i mastem czosnkowym, podawane z frytkami i warzywami / Fillet of meat
Hetman style: beef, chicken and pork tenderloin, fried with capers, green pepper and
garlic butter served with French fries and boiled vegetables. Porcja: 120g/120g/80
g.

| DROB/POULTRY

KACZKA PIECZONA 49,-

podawana z jabtkami, ziemniakami polskimi i zurawing / Roast duck stuffed with
apples served with fried potatoes and cranberries. Porcja: 1/2 szt./ 1209 /30 g.
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POLEDWICZKI WIEPRZOWE 59,-

podawane z borowikami w smietanie, kluseczkami pétfrancuskimi i warzywami z
wody / Pork tenderloins served with boletus in cream, special noodles and boiled
vegetables. Porcja: 120g/609g/120g/804g.

KOTLECIKI CIELECE Z KOSTKA 2 szt. 59,-

podawane z ziemniakami, warzywamii sosem smietanowym z zielonym pieprzem /
Veal chops with small bones 2 p., served with potatoes, boiled vegetables and cream
sauce with green pepper. Porcja: ok. 160g/809g/80g.

ANTRYKOT Z KURCZAKA 45,-

pier$ kurczecia smazona w jajku i grzankach podawana z frytkami i warzywami /
Chicken entrecote, breaded breast of chicken with egg and toast, served with French
fries and boiled vegetables. Porcja: 120g/120g/80g.
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| popaTki o
£0S0S$ WEDZONY ZE SZPARAGAMI 19,- CARPACCIO Z EOSOSIA MARYNOWANEGO 25,-
Smoked Norwegian salmon with asparagus. Porcja: 60 g/ 20 g. Carpaccio from marinated salmon with lemon. Porcja: 60 g.

CARPACCIO Z POLEDWICY z pieprzem i kaparami 30,- MOZZARELLA Z POMIDORAMI 17,-
Carpaccio from beef sirloin with pepper and capers. Porcja: 60 g. Mozzarella with tomatoes. Porcja: 100 g/ 50 g.

BOROWIKI W SMIETANIE podawane w kokilce 30,- KREWETKI KROLEWSKIE w ostrym sosie 34,-
Boletus in cream, served in casserole. Porcja: 150 g. King shrimps in spicy sauce. Porcja: 110 g.

BEEF STROGONOW z pieczarkami 30,- PIEROGI Z KAPUSTA | GRZYBAMI 5 szt. 25,-
Beef Strogonow with mushrooms. Porcja: 150 g. Traditional Polish Pierogi with cabbage and mushrooms, 5 p.

WATROBKI DROBIOWE z jabtkami i sherry 25,-

Poultry livers with sherry and fried apples. Porcja: 100 g/40 g.

| DZICZYZNA/VENISON 1

JELEN W MADERZE 65,-

aromatyczna pieczen z pyzami, borowikami, warzywem i ciemnym sosem / Roast
deer in Madeira sauce, served with noodles, boletus mushrooms and vegetable.
Porcja: 1309/120g/60g.
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| DpEsERY o
PARFAIT CZEKOLADOWY 19,- "PANIWALEWSKA" 19,-
deser lodowy z mrozonej bitej Smietany, kakao i czekolady, dekorowany owocami/ lody waniliowe z owocami, bitg Smietangilikierem bananowym/vanillaice cream with
Iced lightice cream made of whipped cream with cacao and chocolate, decorated fruits, whipped cream, banana liqueur. Porcja: 120g/70 g /20 ml.

with fruit. Porcja: 1509/ 70 g.

"COINTREAU" 19,- LODY MIESZANE z bitg $mietang 14,-

satatka owocowa z gatkg lodéw waniliowych i likierem Cointreau / fresh fruit salad Mixed ice cream with whipped cream. Porcja: 120 g /20 g.
with vanilla ice cream and Cointreau liqueur. Porcja: 120g/40g/20 ml.

FANTAZJA LODOWA 25,- SZARLOTKA naciepto zlodami 14,-

w pucharku 3 rodzaje lodéw z satatkg owocowa, bitg Smietang i bakaliami/ice Apple-pie hot with vanillaiice-cream. Porcja: 150 g /40 g.
fantasy with 3 scoops of ice cream, fruit salad, whipped cream and sweetmeats.
Porcja: 120g/70g/20 ml.

SZARLOTKA z bitg $mietana 10.- SERNIK z rodzynkami 10,-
Apple-pie with whipped cream. Porcja: 150 g /20 g. Cheese-cake with raisins. Porcja: 150 g.
TORT HISZPANSKI nazimno 14,-

Cold Spanish (meringue) cake. Porcja: 150 g.

| NAPOJE GORACE 7
KAWA DUZA - 140 m| 14,- KAWA MAEA - 70 m| 7.-
Large coffee. Porcja: 14 g/ 140 ml. Small coffee. Porcja: 7.g/70 ml.

KAWA "CAPUCCINQO" - 70 ml 12,- KAWA"LATTE" - 140 ml 12,-
Capuccino coffee. Porcja: 7g/70 ml. Latte coffee. Porcja: 7.g/ 140 ml.

HERBATA"LIPTON" - 140 ml 5,- CZEKOLADA z bitg émietanq-140 ml 12,-
Tea Lipton. Porcja: 2 g/ 140 ml. Chocolate with whipped cream. Porcja: 140 ml/20 g.

CZEKOLADA - 140 ml 10,-

Hot chocolate. Porcja: 140 ml.
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| kawa 5
KAWA"ZAMEK" -140ml/20ml/20g 19,- KAWA "PO WEOSKU" -140ml/20ml/30g 19,-
Kawa z likierem Baileys i bitg sSmietang / Coffee with Baileys liqueur and whipped Kawa z likierem Amaretto i lodami czekoladowymi / Coffee with Amaretto liqueur and
cream. chocolate ice cream.

KAWA"BORGIA"-70ml/70ml/20g 16,- KAWA MROZONA - 140 ml/30g/20g 16,-
Kawa z czekoladg w ptynie i bitg Smietang / Coffee with chocolate and whipped Kawa z lodami waniliowymi i bitg Smietang / Frozen coffee with vanillaice cream and
cream. whipped cream.

KAWA "BANANOWA" -70ml/70ml/20g 16,-

Kawa na zimno z miksowanym bananem i lodami waniliowymi/ Cold coffee with
mixed banana and vanillaice cream.
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