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MENU RESTAURACIJI

Curry Leaf - Restauracja Indyjska

Josepha Conrada 5, 01-922 Warszawa, Polska

POZYCJI W MENU KATEGORII STAN NA DZIEN
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Dan lal cen y Ceny i dostepnosc¢ moga ulec zmianie. Dokument nie zawiera ocen uzytkownikéw.
| PRzYSTAWKI 15
10. Samosa (2 szt.) 23.00 z1 11. Paneer Pakora 23.00 z1
Kruche pierozki nadziewane ziemniakami i groszkiem Smazony, panierowany indyjski biaty ser
12. Mix Veg. Pakora 21.00 z1 13. Onion Bhajia 21.00 z1
Panierowane krgzki warzywne i serowe smazone w gtebokim ttuszczu Panierowane krgzki cebuli smazone w gtebokim ttuszczu
14. Chat Patta Paneer <6 27.00 zk 15. Paneer Tikka 27.00 zt
Smazony, indyjski biaty ser w indyjskich przyprawach Kawatki sera marynowane w jogurcie i indyjskich przyprawach, grillowane w piecu

Tandoor
16. Curry Leaf Veg starter 37.00 zl 17. Chicken/Mutton Samosa 28.00 zl
Mix wegetarianskich przekasek z pieca tandoor Kruche stozki nadziewane kurczakiem lub jagnigcing
18. Chicken Tikka 28.00 zi 19. Chicken Hariyali Tikka 28.00 zi
Marynowane kawatki kurczaka grillowane w piecu Tandoor Kawatki kurczaka marynowane w swiezych ziotach, grillowane w piecu Tandoor
21. Murgh Malai Kebeb 28.00 zl 20. Garlic Chicken Tikka 28.00 zl
Najlepsze kawatki kurczaka marynowane w smietanie i serze, grillowane w piecu Kawatki kurczaka marynowane w czosnku, grillowane w piecu Tandoor
Tandoor
22. Tandoori Chicken 34.00 zl 23. Tandoori Fish 45.00 zi
Udka i piersi marynowane w jogurcie i przyprawach indyjskich, grillowane w piecu Ryba dorada marynowana w hinduskich przyprawach z pieca tandoor
Tandoor
24. Curry Leaf non-veg starter 50.00 zl

Mix migsne przekgsek z pieca tandoor
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tZdanie
| zupy

01. Dal Shorba

Swiezo gotowana zupa z soczewicy z mieszankg warzyw

20.00 zl

03. Tomato Shorba

Indyjska zupa ze swiezych pomidoréw

20.00 z1

05. Mutton Shorba

Zupa z baraniny

22.00 zk

| saeaTk

06. Hariyali Salad

Satatka ze swiezych warzyw

16.00 z1

08. Chicken Tikka Salad <6

Grilowany kurczak ze $wiezymi warzywami

23.00 zl

| zEsTAawy

Zestaw dla 2 oséb 113.00 zi

1 x Samosa 1 x Paneer Tikka Masala 1 x Butter Chicken 1 x Ryz Basmati 1 x Garlic
Naan

Zestaw dla’5 0séb 310.00 zI

1x Garlic Chicken Tikka 1 x Murgh Malai Kebeb 1 x Chana Masala 1 x Butter Chicken
1 x Chicken Tikka Masala 1 x Mix Vegetables Curry 1 x Palak Paneer 2 x Butter Naan
2 x Garlic Naan 2 x Ryz Basmati 2 x Gulab Jamun
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02. Mushroom Palak Shorba 20.00 zt
Swiezo gotowana zupa grzybowo-szpinakowa
04. Chicken Shorba 21.00 zk
Zupa z kurczaka po indyjsku

4
07. Brinjal and Cheese Salad 18.00 zt
Smazony baktazan i biaty ser
09. Kabuli Chaat 25.00 zt

Gotowana cieciorka, ziarna granatu, cebula, pomidor i kietkiw cytrynowym dressingu

Zestaw dla4 oséb 251.00 z1

1 x Chicken Tikka 1 x Mix Veg. Pakora 1 x Chicken Tikka Masala 1 x Ginger Chicken 1
x Paneer Makhni 1 x Mix Vegetables Curry 1 x Butter Naan 1 x Garlic Naan 1 x Lemon
Rice 1 x Safron Rice 2 x Gulab Jamun

North Indian Rice Bowl 37.00 zk
North Indian Rice Bowl to miska aromatycznego ryzu z wybranym curry
inspirowanym kuchnig p6tnocnych Indii.
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| DANIA WEGETARIANSKIE 22
25. Dal Tadka 32.00 zk 26. Dal Makhni 33.00 zt
Z6Ha i czerwona soczewica gotowana w przyprawie indyjskiej Czarna fasola gotowana w masle i pomidorach

27.Veg shahi Korma <o 35.00 z1 28. Mixed Vegetable Curry 33.00 z1
Mieszanka warzyw w sosie $Smietankowo-orzechowym (nerkowce) Mieszanka warzyw w sosie curry

29. Veg Kofta Curry 33.00 zl 30. Vegetable Madras <& 35.00 zI
Pulpeciki z warzyw w tagodnym sosie curry Mieszanka warzyw z cebula, papryka i ze $wiezym ostrym zielonym chilli

31. Vegetable Vindaloo <@ 36.00 zI 32.ChanaMasala 33.00 zl
Warzywa gotowane w ostrym sosie Cieciorka i ziemniaki w sosie pomidorowym w indyjskich przyprawach

33. Aloo masala 33.00z1 34. Aloo Ghobi Bhaji 33.00z1
Ziemniaki gotowane w pieciu w indyjskich przyprawach Ziemniaki z kalafiorem w indyjskich przyprawach

35. Aloo Palak 33.00z1 36. Aloo Bhindi Bhaji 33.00z1
Ziemniaki ze szpinakiem w indyjskich przyprawach Ziemniaki i okra gotowane w indyjskich przyprawach z wiérkami kokosowymi
37.Bhindi do Piyaza 35.00 zI 38. Dahiwala Baingan 35.00 zI
Okra gotowana w indyjskich przyprawach w sosie cebulowym Baktazan w sosie jogurtowo-kokosowym

39.Baingan Ka Bharta 36.00 zI 40. Paneer Tikka Masala <6 35.00 zI
Grilowany baktazan gotowany w pomidorowo- cebulowym sosem Kawatki biatego sera grilowane w indyjskich przyprawach

41. Palak Paneer 35.00 zt 42. Paneer Makhni 35.00 zt
Kawatki biatego sera ze szpinakiem w indyjskich przyprawach Kawatki indyjskiego sera w sosie pomidorowym z mastem

43. Garlic Paneer 35.00 zt 44. Methi Paneer 35.00 zt
Kawatki indyjskiego sera w sosie czosnkowym Kawatki indyjskiego sera w gotowane w sosie z kozieradki

45. Shahi Paneer 35.00 zt 46. Paneer Madras <@ 36.00 zt
Kawatki indyjskiego sera paneer z seram feta w sosie maslanym z orzechami Kawatki biatego sera z cebula, papryka i ze $wiezym ostrym zielonym chilli
nerkowca
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| DANIAGEOWNE

47. Chicken Curry 34.00 z1
Kawatki kurczaka w sosie curry

49. Chicken Tikka Masala <6 36.00 zl
Kawatki grilowanego kurczaka w sosie cebulowo-pomidorowym

51. Chicken Korma <o 38.00 zt
Kawatki kurczaka w sosie $mietankowo-orzechowym (nerkowce)

53. Chicken Jalfreiji <6 36.00 zI
Kawatki kurczaka z mieszankg warzyw w sosie curry

55. Chicken Chettinad <@ 36.00 zl
Kawatki kurczaka gotowane w potudniowo- indyjskich przyprawach

57. Chicken Vindaloo <6 38.00 zt
Kawatki kurczaka gotowane w ostro-kwasnym sosie

59. Mutton Korma <o 48.00 zi
Kawatki jagnigciny w sosie $mietankowo-orzechowym (nerkowce)

61. Mutton Rogan Josh <6 45.00 zi

Kawatki jagnigciny gotowane w przyprawach indyjskich w sosie cebulowym

63. Mutton Madras <6 47.00 zl
Kawatki jagnigciny z cebulg, papryka i ze $wiezym ostrym zielonym chilli

65. Dal Gosht <6 47.00 zl
Jagnigcina gotowana z soczewicg, cebulg i sosem pomidorowym

67. Chicken Do Piyaza 38.00 zl
Kawatki kurczaka gotowane w sosie cebulowo — orzechowym

69. Murgh Pasanda 49.00 zi

Kawatki kurczaka w sosie migdatowym
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48. Butter Chicken <o 36.00 zt
Kawatki kurczaka w sosie pomidorowym z mastem
50. Methi Chicken 34.00 zI
Kawatki kurczka z liscmi kozieradki w przyprawach indyjskich
52. Chicken Palak 36.00 zI
Szpinak i kawatki kurczaka w sosie curry
54. Ginger Chicken <6 36.00 zI

Kawatki kurczaka gotowane z imbirem, papryka, cebula w sosie pomidorowym

56. Chicken Madras <6 36.00 zt
Kawatki kurczaka z cebula, papryka i ze $wiezym ostrym zielonym chilli

58. Mutton Curry 45.00 zi
Kawatki jagnigciny w sosie curry

60. Mutton Palak 45.00 zl
Kawatki jagnigciny gotowane ze szpinakiem w indyjskich przyprawach

62. Mutton Chettinad <@ 47.00 zl
Kawatki jagnigciny gotowane w potudniowo- indyjskich przyprawach

64. Kadai Mutton <6 47.00 zl
Kawatki jagnigciny z mieszankg warzyw w sosie curry

66. Bhuna Gosht <6 47.00 zl
Jagnigcina gotowana w cebuli, pomidorach i indyjskich przyprawach

68. Chicken Hydaerabadi <6 38.00 zI
Kawatki kurczaka gotowane w Swiezych ziotach

70. Balti Chicken / Mutton <6 38.00 zt

Kawatki kurczaka/jagnigciny gotowane z paprykg, pomidorami w indyjskich
przyprawach
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| DANIAGEOWNE cigg daiszy

71. Mutton Keema Mattar <6 47.00 zl

Mielona jagniecina i zielony groszek gotowane w cebuli i sosie pomidorowym

73. Mutton Lal Massala <6 47.00 zl
Kawatki jagnigciny gotowane w czerwonym sosie curry

| INDIANSIZZLER

74.Vegetable Sizzler <6 38.00 zI

Warzywa i indyjski ser w ostrym sosie, serwowane na efektownym gorgcym pot&
misku.

76. Chicken Sizzler <6 44.00 zl

Kawatki kurczaka w ostrym sosie, serwowane na efektownym gorgcym pétmisku.

78. Prawn Sizzler 55.00 zI

Krewetki tygrysie marynowane w mace z soczewicy i Smietanie, grillowane w piecu
tandoor, serwowane na gorgcym pétmisku w sosie orzechowym (nerkowce).

| RYBYIOWOCEMORZA

79. Fish Curry 34.00 z1
Kawatki ryby w sosie kokosowym z curry

81. Lasooni Macchi <6 34.00 zI
Kawatki ryby gotowane w ostrym sosie o smaku czosnku

83. Prawn Chili Garlic Masala <6 44.00 z1

Krewetki obtaczane czosnkiem i chilli
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72.Ginger Mutton <6 47.00 zt

Kawatki jagnigciny gotowane z imbirem, papryka, cebula w sosie pomidorowym

75. Panner Tikka Sizzler 42.00 zl

Kawatki sera marynowane w jogurcie i indyjskich przyprawach,grillowane w piecu
tandoor, serwowane na gorgcym pétmisku w sosie cebulowym.

77. Mutton Sizzler <6 55.00 zI

Kawatki jagnigciny w ostrym sosie, serwowane na efektownym gorgcym pétmisku.

6

80. Fish Khada Masala <6 34.00 z1
Filet rybny gotowany w cebuli i pomidorach
82. Prawn Curry 44,00 zi
Krewetki w sosie cebulowo-kokosowym
84. Prawn Jalfreji <6 44,00 zi
Krewetki gotowane z warzywami w sosie curry
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| pAnIAZRYZU

85. Plain Rice 12.00 z1
Gotowany ryz basmati

87. Safron Rice 15.00 zk
Ryz barwiony szafranem

89. Methi Pulao 17.00 z1
Ryz basmati smazony z lis¢mi kozieradki i orzechami nerkowca

91. Kashmiri Pulao <o 20.00 zk
Ryz basmati smazony ze $wiezymi owocami.

93. Chicken Biryani <6 36.00 zI

Ryz basmati gotowany z kawatkami kurczaka w przyprawach indyjskich, podawany
Z jogurtem

| PLACKIZPIECA TANDOOR

95. Tandoori Roti 12.00 zt
Indyjski chleb pieczony w piecu Tandoor

97. Plain Naan 14.00 zi
Indyjski chleb z biatej maki, pieczony w piecu Tandoor

99. Garlic Naan 16.00 zi
Indyjski chleb z czosnkiem, pieczony w piecu Tandoor

101. Lachha Paratha 15.00 zi
Wielowarstwowy Indyjski chlebek

103. Paneer Naan <o 18.00 zi

Indyjski chleb nadziewany indyjskim serem i przyprawami, pieczony w piecu Tandoor

105. Chicken Keema Naan 20.00 zi

Indyjski chleb nadziewany mielonym migsem kurczaka pieczony w piecu Tandoor
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86. JerraRice 13.00 z1
Gotowany ryz basmati smazony w kminie indyskim
88.Lemon Rice 14.00 zt
Ryz cytrynowy
90. Matar Pulao 17.00 zt
Ryz basmati smazony z groszkiem
92. Vegetable Biryani <6 33.00 zl

Ryz basmati gotowany z warzywamiw przyprawach indyjskich, podawany z jogurtem

94. Mutton Biryani <6 44.00 zt

Ryz basmati gotowany z kawatkami jagnigciny w przyprawach indyjskich, podawany
Z jogurtem

12
96. Methi Roti 13.00 zt
Indyjski chleb z lis¢mi kozieradki pieczony w piecu Tandoor
98. Butter Naan 15.00 zi
Indyjski chleb z mastem, pieczony w piecu Tandoor
100. Moti Naan 15.00 zi
Indyjski chleb z czarnym/biatym sezamem, pieczony w piecu Tandoor
102. Aloo Paratha 17.00 zi

Indyjski chleb nadziewany ziemniakami i przyprawami, pieczony w piecu Tandoor

104. Keema Naan <6 20.00 zi

Indyjski chleb nadziewany matymi kawatkami jagnigciny i przyprawami, pieczony w
piecu Tandoor

106. Kashmiri Naan <o 20.00 z1

Indyjski chleb nadziewany indyjskim serem $wiezymi owocami, pieczony w piecu
Tandoor
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| popaTki

107. Roasted Papad

Placki z soczewicy z pieca Tandoor

109. Raita

Jogurtz ogérkiem / cebulg / pomidorem

| DESERY

110. Gulab Jamun

Smazone kulki mleczne w stodkim syropie kardamonowym

| napPosE

112. Ginger Lemon Drink - 200 ml
Nap6j cytrynowo-imbirowy (200 ml)

114. Lychee Juice - 200 ml
Napdj z liczi (200 ml)

116. Sweet Or Salty Lassi-270 ml
Indyjski nap6j jogurtowy stodki lub stony (270 ml)
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7.00 z1

12.00 zk

12.00 zk

14.00 z}

12.00 zk

15.00 z1

3
108. Plain Curd 9.00 zi
Jogurt

1

6
113. Mango Juice - 200 ml 12.00 z1
Nap6j z mango (200 ml)
115. Guava Juice - 200 ml 12.00 z1
Napdj z guawy (200 ml)
117. Mango Lassi - 270 ml 16.00 z1
Indyjski nap6j jogurtowy o smaku mango (270 ml)
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