tLdanie

MENU RESTAURACIJI

Fabbrica

Odkryta 4, 03-140 Warszawa, Polska

STAN NA DZIEN

14.10.2026

POZYCJI W MENU KATEGORII

224 19

Daniai ceny
| DANIA SEZONOWE

Pizza Bianca Asparagi - 32cm 46,00 zI

Pizza na biatym sosie z mascarpone z dodatkiem zielonych<br>szparagéw, cytryny
i rukoli. <br/>

Panna Cotta Asparagi e Limone 24,00 zl

Panna cotta ze szparag6w z nutg cytryny. <br/>*o dostepnosc pytaj restauracji <br/>

Risotto Barbabietola e Salsiccia 40,00 z1

Risotto z dodatkiem botwiny, pikantnej wtoskiej kietbasy-Salsiccia oraz czerwonego
wina. <br/>

| PrRzYsTAWKI

1.BRUSCHETTA - 2szt 19,00 zi

2. TATAR ZLOSOSIA 43,00 zl

tosos, szalotka, musztarda francuska, sos sojowy, orzechy pinii, szczypiorek, rukola,
kapary, pomidorki koktajlowe, pieczywo<br/>

4. FOCACCIA 19,00 zi
cienkie ciasto drozdzowe, oliwa, czosnek, rozmaryn<br/>
RAVIOLI 36,00 zi

pierozki ravioli z ricottg i szpinakiem, pomidorki koktajlowe, rukola, czosnek, ser
Grana Padano, sos balsamiczny<br/>
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Ceny i dostepnosc¢ moga ulec zmianie. Dokument nie zawiera ocen uzytkownikéw.

Pizza Bianca Asparagi - 42cm 66,00 z1

Pizza na biatym sosie z mascarpone z dodatkiem zielonych<br>szparagéw, cytryny
i rukoli. <br/>

Lasagne Asparagi 44,00 z1

Makaron lasagne przektadany beszamelem, zielonymi szparagami i kremow-
g ricottg, z sosem pomidorowym. <br/>

Vellutata Fredda Barbabietola e Asparagi 23,00 zi

Kremowy chtodnik z botwiny i zielonych szparagéw z kietkami rzodkiewki. <br/>*o
dostepnos¢ pytaj restauracji<br/>

1.BRUSCHETTA - 4szt 29,00 zi

3. CARPACCIO 39,00 zl

cienkie plastry surowej poledwicy wotowej (45g), ser Grana Padano, kapary, rukola,
oliwa, pieczywo czosnkowe<br/>

5. GAMBERI 49,00 zi

krewetki tygrysie (80g), oliwa, biate wino, natka pietruszki, czosnek, pomidorki
koktajlowe, pieczywo czosnkowe<br/>

7. ANTIPASTI 65,00 zl

deska przekasek (dla 2 0s6b): szynka prosciutto crudo, Spianata — pikantne wtoskie
salami, Salsiccia - pikantna wtoska kietbasa, salami Napoli, Pancetta, ser kozi, ser
Grana Padano, oliwki Leccino, kapary, suszone pomidory, rukola, focaccia<br/>
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| muLe

Mule 500g w sosie z biatego wina z natkg pietruszki i
czosnkiem

56,00 z1
Podawane z pieczywem czosnkowym<br/>
| BOMBERY

BOMBERY 4SZT

Mozesz wybrac 2 smaki<br/>

41,00 zl

| sataTki

1. INSALATA CON POLLO E VERDURE GRIGLIATE 45,00 zi

Kompozycja satat, lisci szpinaku i rukoli, grillowana piers z kurczaka, ser Grana
Padano, grillowana papryka, grillowana cukinia, sos winegret<br/>

3.INSALATA CON PERA 44,00 zk

Kompozycja satat, lisci szpinaku i rukoli, karmelizowana gruszka w czerwonym
winie, ser kozi, orzechy wtoskie, sos winegret<br/>

5.INSALATA CON SALMONE 49,00 zi

Kompozycja satat, lisci szpinaku i rukoli, tosos, pieczone pomidorki koktajlowe,
oliwki Leccino, orzechy wtoskie, sos winegret<br/>

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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2.INSALATA GRECA 39,00 zt

Kompozycja satat, lisci szpinaku i rukoli, ser Feta DOP, czerwona cebula, ogérek,
papryka, pomidorki koktajlowe, oliwki Leccino, sos winegret<br/>

4. INSALATADIPOLLO 46,00 zk

Kompozycja satat, lisci szpinaku i rukoli, grillowana piers z kurczaka, Pancetta —w-
toski boczek dojrzewajacy, ser Grana Padano, kapary, grzanki, sos czosnkowy<br/>

6. INSALATA CON ANATRA E PERA 48,00 zi

Kompozycja satat, kaczka, gruszka, jarmuz, orzechy wtoskie, czerwone wino, sos
balsamiczny, ser Grana Padano<br/>
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| RYBYIOWOCE MORZA

1. SALMONE 66,00 z1 2.FILETTO DI MAIALE 68,00 zI
Losos pieczony, gnocchi, sos $mietanowy, pomidorki koktailowe, szpinak<br/>

poledwiczki wieprzowe (180g), sos borowikowy, ziemniaki puree, mix satat<br/>
3.PETTO D’ANATRA 69,00 z1 4. POLPO

pier$ z kaczki (180g), borowikowe ravioli, brukselka, mix satat<br/>

82,00 zt

Osmiornica, sos pomidorowy z kaparami i oliwkami, ziemniaki puree, rukola z
pomidorkami koktailowymi<br/>

6. BISTECCA AL PESTO 96,00 zt

stek z topatki Angusa (200g), ziemniaki gratin, domowe pesto bazyliowe, satatka z
boczniakéw, pomidorkéw koktajlowych, rukoli, Grana Padano<br/>
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| makarRONY

PAPPARDELLE Al FUNGHI PORCINI 54,00 zt
Smietana, borowiki<br/>

GNOCCHI CON GORGONZOLA 42,00 zl
$mietana, ser Gorgonzola DOP, $wiezy szpinak, czosnek<br/>
SPAGHETTIBUCATINIALLA BOLOGNESE 39,00 zI
tradycyjny sos bolonski<br/>

PAPPARDELLE ALLANDUJA (BURRATA) 36,00 z1

Makaron Pappardelle, Nduja - pikantna kietbasa, cebula czerwona.<br/>OPCJA +
Burrata 12z+<br/>

SPAGHETTIBUCATINI CON SPINACI 37,00 zl

Swiezy szpinak, suszone pomidory, orzeszki pinii, papryczki chili, czosnek,
oliwa<br/>

PAPPARDELLE CON PESTO 39,00 zl
domowe pesto bazyliowe, pomidorki koktajlowe<br/>
SPAGHETTIBUCATINI FRUTTI DI MARE 69,00 zI

krewetki, mule, kalmar, osmiornica, pomidorki koktajlowe, biate wino, papryczki chili,
natka pietruszki, oliwa<br/>

LASAGNE 44,00 zi
makaron przektadany warstwami migsa mielonego i sosu pomidorowo -
beszamelowego, ser mozzarella Fior di latte<br/>

PENNE CON POLLO E FUNGHI 39,00 zI

Smietana, piers z kurczaka, pieczarki, ser mozzarella Fior di latte<br/>

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

MENU RESTAURACIJI - FABBRICA
17
RIGATONI MEZZ| AL PISTACCHIO 51,00 zt

Smietana, pesto pistacjowe, szynka prosciutto crudo, ser mascarpone, pistacje<br/>

TAGLIOLININERICON POLLO 48,00 zl

czarny makaron, sos pomidorowy, piers$ z kurczaka, ser mascarpone, papryczki chili,
Swieza bazylia<br/>

RIGATONIMEZZI ALL' AMATRICIANA 39,00 zt

sos pomidorowy San Marzano, Pancetta - wtoski boczek dojrzewajgcy, czerwona
cebula, natka pietruszki, biate wino<br/>

TAGLIOLININERI CON GAMBERI 59,00 zt

czarny makaron, krewetki tygrysie (80g), biate wino, pomidorki koktajlowe, papryczki
chili, czosnek, oliwa, natka pietruszki<br/>

SPAGHETTIBUCATINIALLA CARBONARA 43,00 zl

Pancetta - wtoski boczek dojrzewajgcy, z6ttko jaja kurzego, ser Grana Padano,
oliwa<br/>

PAPPARDELLE CON PESTO Buratta 51,00 zl
domowe pesto bazyliowe, pomidorki koktajlowe, buratta<br/>
GNOCCHI CON POLLO 43,00 zI

sos pomidorowy San Marzano, ser mascarpone, piers z kurczaka, suszone
pomidory, ser mozzarella Fior di latte<br/>

PENNE CON POLLO E GORGONZOLA 43,00 zi

$mietana, ser Gorgonzola DOP, piers z kurczaka, swiezy szpinak, czosnek, ser
mozzarella Fior di latte<br/>
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| DANIAGEOWNE

1. RISOTTO POLLO E FUNGHI PORCINI 45,00 zi

piers z kurczaka, borowiki, natka pietruszki, ser Grana Padano<br/>

3.RISOTTODIPOLLO 42,00 zl

pier$ z kurczaka, grillowana papryka, grillowana cukinia, sos pomidorowy San
Marzano, ser mascarpone<br/>

| Pizza

1.CALZONE AL PESTO EFETA 41,00 zt

W+oski pier6g pieczony - pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior dilatte,
domowe pesto bazyliowe, ser Feta PDO, pomidorki koktajlowe<br/>

1. MARGHERITA - 32cm 35,00 zk

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Swieza bazylia<br/>

2. CAPRICCIOSA-32cm 43,00 zk

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, szynka prosciutto cotto,
pieczarki<br/>

3. SALAME - 32cm 44,00 zi

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, salami Napoli<br/>

4. QUATTRO FORMAGGI - 32cm 49,00 zi

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, ser Gorgonzola DOP, ser Grana
Padano, ser Feta DOP<br/>

5.HAWAI - 32cm 43,00 zl

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior dilatte, szynka prosciutto cotto,
ananas<br/>

6. SALSICCIA-32cm 42,00 zi

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Salsiccia - pikantna wtoska
kietbasa<br/>

7.PRIMA -32cm 52,00 zt

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Salsiccia - pikantna wtoska
kietbasa, Pancetta - wtoski boczek dojrzewajgcy, pieczarki, pomidorki koktajlowe,
czerwona cebula<br/>
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3
2.RISOTTO TARTUFO 43,00 zl
borowiki, boczniaki, oliwa truflowa, natka pietruszki<br/>

48
2.CALZONE CON SALSICCIA E ZUCCHINE 42,00 zk
W+oski pier6g pieczony - pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior dilatte,
Salsiccia fresca — Swieza wtoska kietbasa, grillowana cukinia, czosnek<br/>
1. MARGHERITA - 42cm 43,00 zl
pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Swieza bazylia<br/>
2. CAPRICCIOSA-42cm 54,00 z1
pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, szynka prosciutto cotto,
pieczarki<br/>
3. SALAME -42cm 56,00 z1
pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, salami Napoli<br/>
4. QUATTRO FORMAGGI - 42cm 62,00 zI

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, ser Gorgonzola DOP, ser Grana
Padano, ser Feta DOP<br/>

5.HAWAI - 42cm 53,00 zl

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior dilatte, szynka prosciutto cotto,
ananas<br/>

6. SALSICCIA -42cm 53,00 zt

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Salsiccia - pikantna wtoska
kietbasa<br/>

7.PRIMA -42cm 63,00 zt

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Salsiccia - pikantna wtoska
kietbasa, Pancetta - wtoski boczek dojrzewajacy, pieczarki, pomidorki koktajlowe,
czerwona cebula<br/>
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| PIZZA cigg dalszy

8. SALAME E FORMAGGIO -32cm 47,00 zi

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Spianata - pikantne wtoskie
salami, ser Gorgonzola DOP<br/>

9. POLLO-32cm 47,00 zi

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, piers z kurczaka, pieczarki,
grillowana papryka<br/>

10. PICCANTE - 32cm 46,00 zl

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Spianata - pikantne wtoskie
salami, papryka Jalapefio<br/>

11. VEGETARIANA - 32cm 49,00 zt

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior dilatte, grillowana cukinia, pieczarki,
pomidorki koktajlowe, oliwki Leccino<br/>

12. PARMA -32cm 49,00 zt

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, szynka prosciutto crudo, ser
Grana Padano, rukola<br/>

13. BURRATA-32cm 54,00 zk

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Burrata - ser wtoski z mleka
krowiego, szynka prosciutto crudo<br/>

14. FRUTTI DI MARE - 32cm 63,00 zl

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, osmiornica, kalmar, krewetki
tygrysie, mule<br/>

15.NDUJA E SALSICCIAFRESCA-32cm 45,00 zi

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Nduja - pikantna wtoska kie-
tbasa z Kalabrii, Salsiccia fresca — Swieza wtoska kietbasa, czerwona cebula,
papryka<br/>

16. ANATRABIANCA -32cm 53,00 zl

ser mascarpone, ser mozzarella Fior di latte, piers z kaczki, boczniaki, natka
pietruszki<br/>

17. GORGONZOLA, SALSICCIA FRESCA E PERA -32cm47,00 7l

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Salsiccia fresca—$wieza wtoska
kietbasa, ser Gorgonzola DOP, gruszka, orzechy wtoskie<br/>

18.NDUJA -32cm 44,00 z1

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Nduja - pikantna wtoska kiet=
basa z Kalabrii, ser ricotta<br/>
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8. SALAME E FORMAGGIO -42cm 57,00 zt

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Spianata - pikantne wtoskie
salami, ser Gorgonzola DOP<br/>

9. POLLO-42cm 58,00 zi

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, piers z kurczaka, pieczarki,
grillowana papryka<br/>

10. PICCANTE - 42cm 56,00 zl

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Spianata - pikantne wtoskie
salami, papryka Jalapefio<br/>

11. VEGETARIANA - 42cm 62,00 zt

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior dilatte, grillowana cukinia, pieczarki,
pomidorki koktajlowe, oliwki Leccino<br/>

12. PARMA -42cm 65,00 zt

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, szynka prosciutto crudo, ser
Grana Padano, rukola<br/>

13. BURRATA -42cm 67,00 zt

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Burrata - ser wtoski z mleka
krowiego, szynka prosciutto crudo<br/>

14. FRUTTI DI MARE - 42cm 73,00 zl

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, osmiornica, kalmar, krewetki
tygrysie, mule<br/>

15.NDUJA E SALSICCIAFRESCA -42cm 59,00 z}

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Nduja - pikantna wtoska kie-
tbasa z Kalabrii, Salsiccia fresca — Swieza wtoska kietbasa, czerwona cebula,
papryka<br/>

16. ANATRABIANCA -42cm 65,00 zt

ser mascarpone, ser mozzarella Fior di latte, piers z kaczki, boczniaki, natka
pietruszki<br/>

17. GORGONZOLA, SALSICCIAFRESCA E PERA -42cm59,00 71

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior dilatte, Salsiccia fresca—$wieza wtoska
kietbasa, ser Gorgonzola DOP, gruszka, orzechy wtoskie<br/>

18.NDUJA -42cm 57,00 zI

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior dilatte, Nduja - pikantna wtoska kietbasa
z Kalabrii, ser ricotta<br/>
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| PIZZA ciag dalszy

19. RICOTTA-32cm 41,00 zi

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Swiezy szpinak, pomidorki
koktajlowe, ser ricotta<br/>

20. BIANCA CON PROSCIUTTO CRUDO E RUCOLA - 32ci, 00 71

ser mozzarella Fior di latte, szynka prosciutto crudo, rukola, oliwa czosnkowa, ser
Grana Padano - BEZ SOSU<br/>

21.BIANCA AL PESTO CON BURRATA -32cm 52,00 zl

ser mozzarella Fior di latte, domowe pesto bazyliowe, pomidorki koktajlowe, Burrata
- wtoski ser z mleka krowiego, oliwa czosnkowa - BEZ SOSU<br/>

22. TARTUFO-32cm 49,00 zi

ser mascarpone, ser mozzarella Fior di latte, salami Napoli, oliwa trruflowa<br/>

23. KOMPOZYCJA wtasna-32cm 51,00 z1

ciasto z wtoskiej maki pszennej lub razowej, pomidory San Marzano, ser mozzarella
Fior dilatte lub ser weganski, TRZY DOWOLNE SKEADNIKI*<br/>*nie dotyczy
Burraty<br/>

| pLADzECH

1. PIZZA pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latteD0 7|
(24cm)

3. GNOCCHI $mietana, piers z kurczaka, pieczarki 31,00 z1

5. PENNE w sosie bolognese 29,00 z1

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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48

19. RICOTTA-42cm 51,00 zt

pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di latte, Swiezy szpinak, pomidorki
koktajlowe, ser ricotta<br/>

20. BIANCA CON PROSCIUTTO CRUDO E RUCOLA - 42c61,00 71

ser mozzarella Fior di latte, szynka prosciutto crudo, rukola, oliwa czosnkowa, ser
Grana Padano - BEZ SOSU<br/>

21.BIANCA AL PESTO CON BURRATA -42cm 61,00 zl

ser mozzarella Fior di latte, domowe pesto bazyliowe, pomidorki koktajlowe, Burrata
- wtoski ser z mleka krowiego, oliwa czosnkowa - BEZ SOSU<br/>

22. TARTUFO -42cm 65,00 zI

ser mascarpone, ser mozzarella Fior di latte, salami Napoli, oliwa trruflowa<br/>

23. KOMPOZYCJA wtasna-42cm 67,00 z1

ciasto z wtoskiej maki pszennej lub razowej, pomidory San Marzano, ser mozzarella
Fior dilatte lub ser weganski, TRZY DOWOLNE SKEADNIKI*<br/>*nie dotyczy
Burraty<br/>

2.PI1ZZA pomidory San Marzano, ser mozzarella Fior di lat€e)0 71
szynka prosiutto cotto, ananas (24cm)

4. GNOCCHI z mastem i cukrem 27,00 zi

6. PENNE w sosie pomidorowym 29,00 zi
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| DpEsERY

TIRAMISU

SUFLET CZEKOLADOWY

z musem malinowym

| nAPosE
CocaColazero-0,5L
CocaCola-0,5L

Kinley tonic 0,5L
Fanta-0,85L

Sprite-0,85L
KroplaBeskidu-gaz 0,5L - gaz

Sok Cappy 0,33

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

26,00

27,00

14,00 zk

14,00 zl

14,00 zl

15,00 zl

15,00 zl

12,00 zl

13,00 zl

MENU RESTAURACJI

LODY

z owocami i bitg $mietang

CocaColazero-0,85L

CocaCola-0,85L

Fanta-0,5L

Sprite-0,5L

Fuztea 0,5L

KroplaBeskidu-gaz 0,5L - n/gaz

- FABBRICA

29,00

13

15,00 zt

15,00 zt

14,00 zl

14,00 zt

15,00 zt

12,00 zt
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| NAPOJE ZIMNE

Coca-Colazero, Coca-cola-250ml
Tonic Water - 200m|

Pink Grapefruit - 200ml
KroplaBeskidu, Kropla Delice - 750ml|
Fuzetea - 250ml

o dostgpne smaki zapytaj obstuge

Red Bull Energy Drink / Sugarfree - 250ml

Lemoniada cytrynowo-migtowa - 400ml|

| NAPOJE BEZALKOHOLOWE

Virgin Mojito

Mieta, woda gazowana, cukier brgzowy, sok z limonki

Virgin Orange Spritz

Biate wino musujgce bezalkoholowe 100ml, Aperitivo 100ml

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

11,00

12,00

12,00

17,00

11,00

13,00

20,00

20,00

26,00
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Fanta, Sprite - 250ml

Ginger Beer - 200m|

KroplaBeskidu, Kropla Delice - 330ml|

Cappy - 250ml

o dostgpne smaki zapytaj obstuge

BURN Energy Drink - 250m|

- FABBRICA

14

11,00

12,00

10,00

11,00

12,00

Sok $wiezo wyciskany pomaranczowy / grejpfrutowy - 300i#,00

Lemoniada cytrynowo-migtowa - 1L

Virgin Sex On The Beach
Sok brzoskwiniowy 100ml, sok pomaranczowy 100ml, Grenadyna 20ml

Melon Spritz

Biate wino musujgce bezalkoholowe 100ml, syrop melonowy

39,00

29,00

24,00
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| NAPOJE GORACE

Espresso

Espresso Macchiato
Americano

Flat white
Gorgcaczekolada

Syrop malinowy, imbirowy

| Pwo

Zywiec lager beczka alko. 5,5% - 300m|

Zywiec Biate Pszeniczne beczka alko. 4,9% - 300m|
Zywiec bezalkoholowe - 330ml

Zywiec 0,0% - 500m|

o dostepne smaki zapytaj obstuge

Heineken alko. 5,0% - 330mIml

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

10,00

11,00

10,00

18,00

17,00

2,00

12,00

13,00

14,00

16,00

15,00

MENU RESTAURACJI

Espresso Doppio

Cappuccino

Americano z mlekiem

Latte Macchiato

Herbataw czajniczku

wybor ré6znych smakéw

Zywiec lager beczka alko. 5,5% - 500m|
Zywiec Biate Pszeniczne beczka alko. 4,9% - 500m|
Desperados alko. 5,9% - 400ml

o dostepne smaki zapytaj obstuge

Warka alko. 5,2% - 500ml

- FABBRICA

11

15,00

14,00

12,00

15,00

17,00

10

13,00

15,00

17,00

15,00

Piwo RzemiesInicze z Browaru Zamkowego Cieszyn - 500ml.,00

Lager alko. 5,0%, Pilsner alko. 4,8%, Pszeniczne Hefe-Weizen alko. 5,4%, Double
IPA alko. 8,0%, Porter Battycki alko. 9,8%, Lager 0,0%; o dostgpne smaki zapytaj

obstuge
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| wino
Wino domu Chardonnay alko. 12,0% - 125mi 14,00
Wino domu Chardonnay alko. 12,0% - 1L 91,00

Chardonnay-Grillo IGT Organic, Terre Siciliane alko. 13,0%3,00
750ml

Wtochy, wytrawne

Pinot Grigio delle Venezie LunalGT CeciliaBerettaalko. 120940
-750ml

Wtochy, wytrawne

Riesling Spatlese alko. 9,0% - 750ml 93,00
Niemcy, stodkie
Wino domu Merlot alko. 12,0% - 500m| 49,00

Nero d’Avola- Shiraz IGT Pasqua Organic, Terre Siciliane alko 00
13,0% - 125ml

Wtochy, wytrawne

Lapaccio Primitivo Salento IGT alko. 13,5% - 125ml 18,00
Wtochy, wytrawne

Barbera D’asti DOCG alko. 13,0% - 750m| 89,00
Wtochy, wytrawne

Prosecco DOC Extra Dry alko. 11,0% - 500ml 53,00
P6twytrawne

Frizzante alko. 10,5% - 125ml 13,00

Wytrawne
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MENU RESTAURACJI - FABBRICA
25
Wino domu Chardonnay alko. 12,0% - 500ml| 49,00

Chardonnay-Grillo IGT Organic, Terre Siciliane alko. 13,0%.5,00
125ml

Wtochy, wytrawne

Pinot Grigio delle Venezie LunalGT Cecilia Berettaalko. 12,0840
-125ml

Wtochy, wytrawne

Riesling Spatlese alko. 9,0% - 125m| 17,00
Niemcy, stodkie

Wino domu Merlot alko. 12,0% - 125m| 14,00
Wino domu Merlot alko. 12,0% - 1L 91,00

Nero d’Avola- Shiraz IGT Pasqua Organic, Terre Siciliane afkd 00
13,0% - 750ml

Wtochy, wytrawne

Lapaccio Primitivo Salento IGT alko. 13,5% - 750ml 98,00
Wtochy, wytrawne

Prosecco DOC Extra Dry alko. 11,0% - 125ml 15,00
P6twytrawne

Prosecco DOC Extra Dry alko. 11,0% - 750m| 78,00
P6twytrawne

Frizzante alko. 10,5% - 500m| 45,00

Wytrawne
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| WINO cigg dalszy

Frizzante alko. 10,5% - 1l 83,00
Wytrawne
The Bench Chardonnay alko. 0,0% - 750ml 71,00

Bezalkoholowe, biate, pétstodkie

| kokTAILE

Sumer Garden 25,00
Finlandia BlackCurrant 40ml, sok jabtkowy, sok cytrynowy, syrop cukrowy, migta

Polish Mule 26,00

Lubelska cytrynéwka 40ml, Three Cents Ginger Beer, limonka

Italian Pornstar Martini 29,00

Grappa 30ml, Prosecco 50ml, sok z limonki, syrop waniliowy, puree z marakui

Martini Rosso & Kinley tonic 19,00

Martini Rosso 100ml, Kinley tonic, pomararicza

Tequila Sunrise 25,00

Tequila 40ml, Grenadyna 20ml, sok pomaranczowy

Californication 36,00

Rum 20ml, Finlandia 20ml, tequila 20ml, gin 20ml, Cointreau 20ml, sok z cytryny, sok
pomarariczowy

Aperol Spritz 26,00

Prosecco 100ml, Aperol 40ml, woda gazowana

Limoncello Spritz 28,00

Prosecco 100ml, Limoncello 40ml, sok z cytryny, woda gazowana
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MENU RESTAURACJI - FABBRICA
25
The Bench Chardonnay alko. 0,0% - 125ml 13,00
Bezalkoholowe, biate, pétstodkie
15
Pink Gin Fizz 28,00
Gin 40ml, Tree Cents Pink Grapefruit Soda, grapefruit
Finlandia Cranberry Brisk 27,00
Finlandia Cranberry 40ml, sok grejpfrutowy, lemoniada
Martini Bianco & Kinley tonic 19,00
Martini Bianco 100ml, Kinley tonic, limonka
Tropical Aperol 26,00

Rum 40ml, Aperol 20ml, syrop cukrowy, sok z limonki, mieta, woda gazowana

Mojito 25,00

Rum 40ml, limonka, woda gazowana, cukier brgzowy, mieta

CubalLibre 23,00

Rum 40ml, sok z limonki, Coca-Cola

Hugo 28,00

Prosecco 100ml, likier z czarnego bzu 50ml, limonka, woda gazowana
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| ALkoHoLE

Prosecco alko. 11,0% - 125ml

MARTINI® Bianco & Kinley tonic - 100m|/50m|

Campari alko. 25,0% - 40ml

Martini Rosso alko. 14,4% - 100ml

Amaretto alko. 28,0% - 40ml

Grappaalko. 41,0% - 40ml

Finlandia Cranberry alko. 37,5% - 40ml|

Amundsen alko. 40,0% - 40ml|

Saskawisnia alko. 30,0% - 40ml

Lubelska cytrynéwka alko. 30,0% - 40ml

15,00

19,00

15,00

16,00

16,00

23,00

12,00

12,00

10,00

10,00

Talisker 10YO szkocka whisky single malt alko. 40,0% - 40m#$,00

Jack Daniel’s alko. 40,0% - 40ml
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20,00

MENU RESTAURACJI

The Bench Chardonnay 0% - 125ml

Potstodkie, bezalkoholowe

MARTINI® Rosso & Kinley tonic - 100m|/50ml

Martini Bianco alko. 14,4% - 100ml

Aperol alko. 11,0% - 40ml

Limoncello alko. 26,0% - 40m|

Finlandia alko. 40,0% - 40ml

Finlandia BlackCurrant alko. 37,5% - 40ml

Wyborowa alko. 40,0% - 40ml|

Saska pigwa alko. 28,0% - 40ml|

- FABBRICA

28

13,00

19,00

16,00

17,00

15,00

12,00

12,00

10,00

10,00

Glendalough Double Barrel irlandzka whiskey single grain21,00

alko. 42,0% - 40ml

Ballantine’s alko. 40,0% - 40ml

Tequila Olmeca Silver alko. 35,0% - 40ml

14,00

16,00
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| ALKOHOLE ciggdalszy 28
Rum Bacardi Carta Blancaalko. 37,5% - 40ml 16,00 Gin Bombay alko. 40,0% - 40ml 22,00
Cointreau alko. 40,0% - 40ml 22,00 Jagermeister alko. 35,0% - 40m| 16,00
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