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Fret@Porter
Freta 37, 00-227 Warszawa, Polska

POZYCJI  W  MENU

29
KATEGORII

8
STAN  NA  DZIEŃ

14.10.2026

Dania i ceny Ceny i dostępność mogą ulec zmianie. Dokument nie zawiera ocen użytkowników.

PRZYSTAWKI 3

Tatar z sezonowanej wołowiny podawany z grzybkami, cebul-
ą, ogórkiem, kaparami i musztardą francuską (150 g)

49,-

Steak tartare served with mushrooms, onion, pickles, capers and French mustard

Chrupiąca kaszanka warszawska podawana z konfiturą z 
czerwonej cebuli, jabłkiem, dipem buraczano-chrzanowym i 
oliwą pietruszkową (150 g)

41,-

Crispy Warsaw blood sausage served with red onion jam, apple, beetroot and 
horseradish dip and parsley oil

Śledź po polsku w śmietanie z jabłkiem (150 g) 42,-
Polish-style herring in sour cream with apple

ZUPY 2

Żur na zakwasie z puree ziemniaczanym, jajkiem i białą kieł�
basą (280 g)

26,-

Sour-rye soup with potato puree, egg and white sausage

Zupa cebulowa z grzankami i tartym serem bursztyn (280 g) 28,-
Onion soup with croutons and grated Bursztyn cheese
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DANIA GŁÓWNE 9

Krem z dyni z nutą imbiru i pomarańczy (280 g) 26,-
Pumpkin cream soup with a hint of ginger and orange

Ser kozi w panko podawany na musie z czerwonych buraków z 
prażonym sezamem i sosem malinowym (250 g)

44,-

Goat cheese in panko, served on beetroot mousse with toasted sesame and 
raspberry sauce

Krokiety nadziewane pieczarkami podawane z kubkiem 
czerwonego barszczu (2 szt.)

38,-

Croquettes stuffed with mushrooms served with a cup of red borscht

Pierogi z dynią z sosem serowym blue i prażonymi pestkami 
dyni (6 szt.)

43,-

Pumpkin dumplings with blue cheese sauce and toasted pumpkin seeds

Tradycyjny polski schabowy, podawany z tłuczonymi 
ziemniakami, kapustą zasmażaną i świeżym koprem (200 g)

54,-

Traditional Polish pork chop served with mashed potatoes, steamed sauerkraut and 
fresh dill

Pierś z kurczaka faszerowana szpinakiem, podawana na puree 
z dyni z sosem serowym i prażonymi pestkami dyni (200 g)

55,-

Chicken breast stuffed with baby spinach, served on pumpkin puree with cheese 
sauce and toasted pumpkin seeds

Golonka podawana na puree ziemniaczano-chrzanowym i 
kapustą zasmażaną (700 g)

64,-

Pork knuckle served on potato-horseradish puree with steamed sauerkraut

Kaczka Fret@Porter, pół kaczki z sosem wiśniowym, 
kopytkami i pieczonym jabłkiem faszerowanym buraczkami 
(900 g)

73,-

Fret@Porter’s famous half duck with cherry sauce served with regional potato 
dumplings and baked apple stuffed with red beets

Strogonow bowl z gulaszu wołowego, podawany z domowymi 
kopytkami i buraczkami (200 g)

67,-

Beef Strogonow bowl served with homemade potato dumplings and beetroot

RYBY I OWOCE MORZA 2

Pstrąg pieczony w całości, podawany na puree 
ziemniaczano-chrzanowym z surówką z kapusty kiszonej, 
marchewki i jabłka, polany emulsją ziołową (330 g)

58,-

Whole baked trout served on potato-horseradish puree, with sauerkraut, carrot and 
apple slaw, finished with a herb emulsion

Filet z łososia pieczony w białym winie podawany na 
kopytkach szpinakowych z sosem kaparowym (180 g)

66,-

Salmon fillet baked in white wine, served on spinach dumplings with caper sauce
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PIEROGI 4

Pierogi z kaczką, podawane na prażonych jabłkach z sosem 
wiśniowym na czerwonym winie (6 szt.)

44,-

Dumplings stuffed with duck, served on roasted apples with cherry-red wine sauce

Pierogi wiejskie z kaszą i grzybami, podawane z sosem 
pieczarkowo-cebulowym (6 szt.)

39,-

Rustic dumplings with groats and mushrooms, served with a mushrooms-onion 
sauce

Pierogi z mięsem, podawane na konfiturze z czerwonej cebuli 
posypane prażonymi pestkami słonecznika (6 szt.)

42,-

Dumplings with meat, served on red onion confit and sprinkled with toasted sunflower 
seeds

Pierogi ruskie, podawane na surówce z kiszonej kapusty, 
marchewki i jabłka z emulsją ziołową (6 szt.)

39,-

Russian-style dumplings with cheese and potatoes, served with a slaw of sauerkraut, 
carrot and apple, finished with a herb emulsion

NALEŚNIKI 2

Placki ziemniaczane z gulaszem wołowym i ogórkiem 
kiszonym (3 szt.)

46,-

Potato pancakes with beef stew and pickled cucumber

Placki ziemniaczane z łososiem i wiejskim twarożkiem (3 szt.)43,-
Potato pancakes with salmon and cottage cheese

DLA DZIECI 4

Rosołek z makaronem i gotowaną marchewką 16,-
Chicken bouillon soup with noodles and carrot

Fingersy z kurczaka z frytkami 28,-
Chicken fingers with French fries

Kluski leniwe z cukrem i kwaśną śmietaną 22,-
Noodles with sugar and sour cream

Pierogi babci Lusi (3 szt.) 18,-
Grandma Lusia’s dumplings

NA WIOSNĘ POLECAMY 3

Sałata Cezar 43,-
Świeża sałata rzymska z grillowaną piersią kurczaka, płatkami parmezanu, chrupi-
ącymi grzankami i klasycznym sosem Cezar

Sałata Kozica 44,-
Sałata z kozim serem w panko z sosem malinowym, sezamem i owocami 
sezonowymi

Prosecco Kir Royale 24,-
Crème de Cassis, Prosecco
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