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PARTY BOXY - NA SŁONO 18

Box Antipasti L 359,00 zł
Zawartość boxa: Selekcja wędlin (szynki dojrzewające, salami, chorizo) Wybór 
serów (żółte i pleśniowe) Oliwki Winogrona i świeże owoce Orzechy Dodatki 
warzywne, zioła i dekoracje *Składniki oraz dodatki mogą się różnić w zależności 
od sezonu i dostępności produktów. Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać 
od tej prezentowanej na zdjęciach.

Box Tartinek Wegetariańskich L (Ilość w boxie L: 35) 285,00 zł
Rozmiar L – 35 szt. (po 7 szt. każdego rodzaju): Łosoś wędzony, serek śmietankowy, 
świeży ogórek – 7 szt. Camembert, żurawina, orzechy – 7 szt. Ser pleśniowy, 
dekoracja warzywna – 7 szt. Grillowane warzywa z serkiem śmietankowym – 7 szt. 
Ser żółty, dekoracja warzywna – 7 szt. *Składniki oraz dodatki mogą się różni-
ć w zależności od sezonu i dostępności produktów. Kompozycja BOX-ów może 
delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Box Tartinek Mięsnych L (Ilość w boxie L: 35) 285,00 zł
Rozmiar L – 35 szt. (po 7 szt. każdego rodzaju): Szynka, dekoracja warzywna – 7 szt. 
Salami, dekoracja warzywna – 7 szt. Szynka parmeńska, dekoracja warzywna – 7 
szt. Chorizo, dekoracja warzywna – 7 szt. Pasztet, żurawina, orzechy – 7 szt. *Skł�
adniki oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu i dostępności produktów. 
Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Box Tartinek mix L (Ilość w boxie L: 35) 285,00 zł
Skład boxa: Camembert, żurawina, orzechy – 7 szt. Łosoś wędzony, serek ś�
mietankowy, świeży ogórek – 7 szt. Szynka, dekoracja warzywna – 7 szt. Ser żó-
łty, dekoracja warzywna – 7 szt. Chorizo, dekoracja warzywna – 7 szt. *Składniki 
oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu i dostępności produktów. 
Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Box Tartinek Mięsnych M (Ilość w boxie M: 25) 205,00 zł
Rozmiar M – 25 szt. (po 5 szt. każdego rodzaju): Szynka, dekoracja warzywna – 5 
szt. Salami, dekoracja warzywna – 5 szt. Szynka parmeńska, dekoracja warzywna – 
5 szt. Chorizo, dekoracja warzywna – 5 szt. Pasztet, żurawina, orzechy – 5 szt. *Skł�
adniki oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu i dostępności produktów. 
Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Box Tartinek mix M (Ilość w boxie M: 25) 205,00 zł
Skład boxa: Camembert, żurawina, orzechy – 5 szt. Łosoś wędzony, serek ś�
mietankowy, świeży ogórek – 5 szt. Szynka, dekoracja warzywna – 5 szt. Ser żó-
łty, dekoracja warzywna – 5 szt. Chorizo, dekoracja warzywna – 5 szt. *Składniki 
oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu i dostępności produktów. 
Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Box Tartinek Wegetariańskich M (Ilość w boxie M: 25) 205,00 zł
Rozmiar M – 25 szt. (po 5 szt. każdego rodzaju): Łosoś wędzony, serek śmietankowy, 
świeży ogórek – 5 szt. Camembert, żurawina, orzechy – 5 szt. Ser pleśniowy, 
dekoracja warzywna – 5 szt. Grillowane warzywa z serkiem śmietankowym – 5 szt. 
Ser żółty, dekoracja warzywna – 5 szt. *Składniki oraz dodatki mogą się różni-
ć w zależności od sezonu i dostępności produktów. Kompozycja BOX-ów może 
delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Box Antipasti M 259,00 zł
Zawartość boxa: Selekcja wędlin (szynki dojrzewające, salami, chorizo) Wybór 
serów (żółte i pleśniowe) Oliwki Winogrona i świeże owoce Orzechy Dodatki 
warzywne, zioła i dekoracje *Składniki oraz dodatki mogą się różnić w zależności od 
sezonu i dostępności produktów. Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od 
tej prezentowanej na zdjęciach.
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Mini tortille M (pakiet 35 szt.) 268,00 zł
• 7 szt Mini tortilla z łososiem, serkiem chrzanowym ,roszponką • 7 szt Mini tortilla z 
szynka ogorkiem , papryką, kiełkami słonecznika • 7 szt Mini tortilla z salami ,rucolą, 
mozzarellą, suszonym pomidorem • 7 szt Mini tortilla z kurczakiem, szpinakiem, aioli, 
parmezanem • 7 szt Mini tortilla z grillowanymi warzywami ,guacamole *Składniki 
oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu i dostępności produktów. 
Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Mix Wegetariański L (pakiet 30 szt.) 243,00 zł
• 6 szt Mini tortilla z grillowanymi warzywami ,guacamole • 6 szt Mini croissant z 
camembertem i żurawiną • 6 szt Mini burger z grillowanym kozim serem , chutneyem z 
czerwonej cebuli • 6 szt Mini szaszłyk z karmelizowanym tofu,sezamem, grillowanym 
ananasem • 6 szt Spring rolls z mango burakiem , miętą , kolendrą *Składniki 
oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu i dostępności produktów. 
Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Mix mięsny M (pakiet 25 szt.) 204,00 zł
• 5 szt. Mini tortilla z szynka ogorkiem , papryką, kiełkami słonecznika • 5 szt. 
Mini croissant z prosciutto,rucola, parmezanem • 5 szt. Mini burger z grillowanym 
kozim serem , chutneyem z czerwonej cebuli • 5 szt. Mini szaszłyk z krewetka i 
grillowanym ananasem • 5 szt. Spring rolls z mango burakiem, miętą , kolendrą *Skł�
adniki oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu i dostępności produktów. 
Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Mix mięsny L (pakiet 30 szt.) 243,00 zł
• 6 szt Mini tortilla z szynka ogorkiem , papryką, kiełkami słonecznika • 6 szt 
Mini croissant z prosciutto,rucola, parmezanem • 6 szt Mini burger z grillowanym 
kozim serem , chutneyem z czerwonej cebuli • 6 szt Mini szaszłyk z krewetka i 
grillowanym ananasem • 6 szt Spring rolls z mango burakiem, miętą , kolendrą *Skł�
adniki oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu i dostępności produktów. 
Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Mini Croissanty M (pakiet 20 szt.) 166,00 zł
4 szt Mini croissant z wedzonym łososiem, serkiem chrzanowym, roszponką 4 
szt Mini croissant z szynka ogorkiem , papryką, kiełkami słonecznika 4 szt Mini 
croissant z indykiem ,rucolą, mozzarellą,pesto bazyliowym 4 szt Mini croissant z 
prosciutto,rucola, parmezanem 4 szt Mini croissant z camembertem i żurawin-
ą *Składniki oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu i dostępności 
produktów. Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na 
zdjęciach.

Mini Croissanty L (pakiet 30 szt.) 246,00 zł
6 szt Mini croissant z wedzonym łososiem, serkiem chrzanowym ,roszponką 6 
szt Mini croissant z szynka ogorkiem , papryką, kiełkami słonecznika 6 szt Mini 
croissant z indykiem ,rucolą, mozzarellą,pesto bazyliowym 6 szt Mini croissant z 
prosciutto,rucola, parmezanem 6 szt Mini croissant z camembertem i żurawin-
ą *Składniki oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu i dostępności 
produktów. Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na 
zdjęciach.

Mini Burgery L (pakiet 30 szt.) 246,00 zł
6 szt Mini burger z grillowanym kozim serem , chutneyem z czerwonej cebuli 6 szt 
Mini burger ze stripsem z kurczaka, warzywami , domowym aioli 6 szt Mini burger z 
szarpaną wieprzowiną , ogórkiem konserwowym, czerwoną cebulą 6 szt Mini burger 
z chrupiącą krewetką, majonezem wasabi, sałatą lodową 6 szt Mini burger z wo-
łowiną, bekonem, serem, cebulą karmelizowaną *Składniki oraz dodatki mogą się 
różnić w zależności od sezonu i dostępności produktów. Kompozycja BOX-ów może 
delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Mix Wegetariański M (pakiet 25 szt.) 204,00 zł
• 5 szt. Mini tortilla z grillowanymi warzywami ,guacamole • 5 szt. Mini croissant z 
camembertem i żurawiną • 5 szt. Mini burger z grillowanym kozim serem , chutneyem 
z czerwonej cebuli • 5 szt. Mini szaszłyk z karmelizowanym tofu,sezamen, 
grillowanym ananasem • 5 szt. Spring rolls z mango burakiem , miętą , kolendrą *Skł�
adniki oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu i dostępności produktów. 
Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Mini tortille XL (pakiet 56 szt.) 426,00 zł
• 11 szt. Mini tortilla z łososiem, serkiem chrzanowym ,roszponką • 11 szt. Mini 
tortilla z szynka ogorkiem , papryką, kiełkami słonecznika • 11 szt. Mini tortilla z 
salami ,rucolą, mozzarellą, suszonym pomidorem • 11 szt. Mini tortilla z kurczakiem, 
szpinakiem, aioli, parmezanem • 12 szt. Mini tortilla z grillowanymi warzywami 
,guacamole *Składniki oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu i 
dostępności produktów. Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej 
prezentowanej na zdjęciach.

Mini burgery XL (pakiet 36 szt.) 294,00 zł
7 szt Mini burger z grillowanym kozim serem , chutneyem z czerwonej cebuli 7 szt 
Mini burger ze stripsem z kurczaka, warzywami , domowym aioli 7 szt Mini burger z 
szarpaną wieprzowiną , ogórkiem konserwowym, czerwoną cebulą 7 szt Mini burger 
z chrupiącą krewetką, majonezem wasabi, sałatą lodową 8 szt Mini burger z wo-
łowiną, bekonem, serem, cebulą karmelizowaną *Składniki oraz dodatki mogą się 
różnić w zależności od sezonu i dostępności produktów. Kompozycja BOX-ów może 
delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Menu wygenerowane przez ToDanie · todanie.pl · 14.10.2026 Strona 2 z 10



M E N U  R E S T A U R A C J I  ·  J A J K O  B I S T R O  &  C A F E

DESERY 52

Musy w mini porcjach (pakiet 42 szt.) 340,00 zł
8 szt. Tiramisu 8 szt. Mus jogurtowy 8 szt. Panna cotta 8 szt. Mus kokosowy 10 
szt. Mus czekoladowy *Składniki oraz dodatki mogą się różnić w zależności od 
sezonu i dostępności produktów. Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od 
tej prezentowanej na zdjęciach.

Mini Eklerki (pakiet 30 szt.) 246,00 zł
• 10 szt. Eklerka pistacjowa • 10 szt. Eklerka czekoladowa • 10szt. Eklerka klasyczna 
*Składniki oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu i dostępności 
produktów. Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na 
zdjęciach.

Monoporcje Premium (pakiet 21 szt.) 234,00 zł
5 szt. Czar Wiśni 5 szt. Morela w kąpieli z marakują 5 szt. Eksplozja truskawki w 
prosecco 3 szt. Ptyś waniliowy 3 szt. Ptyś malinowy *Składniki oraz dodatki mogą się 
różnić w zależności od sezonu i dostępności produktów. Kompozycja BOX-ów może 
delikatnie odbiegać od tej prezentowanej na zdjęciach.

Mini Tartaletki Premium (pakiet 30 szt.) 246,00 zł
10 szt. Tartaletka patissière z truskawkami 10 szt. Tartaletka z musem czekoladowym 
i orzechami 5 szt. Tartaletka cytrynowa z włoską bezą 5 szt. Brownie z kruchym 
ciasteczkiem *Składniki oraz dodatki mogą się różnić w zależności od sezonu 
i dostępności produktów. Kompozycja BOX-ów może delikatnie odbiegać od tej 
prezentowanej na zdjęciach.

Brownie z kruchym ciasteczkiem (pakiet 10 szt.) 190,00 zł
Intensywnie czekoladowe brownie zachwyca głębokim, wilgotnym wnętrzem i wyją�
tkową głębią smaku. Wzbogacone o warstwę kruchego ciasteczka, dodaje deserowi 
ciekawego kontrastu tekstur — między miękkością ciasta a chrupkością spodniej 
warstwy. To połączenie klasyki z lekkim twistem, które zadowoli każdego miłośnika 
słodkości i czekolady.

Panna cotta (pakiet 10 szt.) - 100 ml 150,00 zł
Aksamitna konsystencja śmietany z subtelną nutą wanilii tworzy deser, który rozpł�
ywa się w ustach. Podana w eleganckich formach, stanowi perfekcyjne tło dla świe-
żych owoców, takich jak truskawki, maliny czy borówki. To klasyka włoskiej kuchni, 
która zachwyca prostotą i wyrafinowaniem – idealna na każdą okazję.

Panna cotta (pakiet 10 szt.) - 40 ml 80,00 zł
Aksamitna konsystencja śmietany z subtelną nutą wanilii tworzy deser, który rozpł�
ywa się w ustach. Podana w eleganckich formach, stanowi perfekcyjne tło dla świe-
żych owoców, takich jak truskawki, maliny czy borówki. To klasyka włoskiej kuchni, 
która zachwyca prostotą i wyrafinowaniem – idealna na każdą okazję.

Mus czekoladowy (pakiet 10 szt.) - 100 ml 150,00 zł
Ten wyjątkowy mus czekoladowy to prawdziwa uczta dla zmysłów. Wykonany z 
najlepszej jakości gorzkiej czekolady, delikatnej śmietanki i kremowego mascarpone, 
tworzy aksamitną, jedwabistą konsystencję, która rozpływa się w ustach. Dopeł�
niony ciemnym rumem i świeżo startą skórką z pomarańczy, mus zyskuje wyjątkowy, 
intensywny smak, w którym gorzka czekolada harmonijnie łączy się z subtelną nutą 
owocową i lekką alkoholową głębią.

Mus czekoladowy (pakiet 10 szt.) - 40 ml 80,00 zł
Ten wyjątkowy mus czekoladowy to prawdziwa uczta dla zmysłów. Wykonany 
z najlepszej jakości gorzkiej czekolady, delikatnej śmietanki i kremowego 
mascarpone, tworzy aksamitną, jedwabistą konsystencję, która rozpływa się w 
ustach. Dopełniony ciemnym rumem i świeżo startą skórką z pomarańczy, mus 
zyskuje wyjątkowy, intensywny smak, w którym gorzka czekolada harmonijnie łączy 
się z subtelną nutą owocową i lekką alkoholową głębią.

Mus jogurtowy z owocami (pakiet 10 szt.) - 100 ml 150,00 zł
Ten lekki i orzeźwiający mus jogurtowy łączy w sobie naturalną kwasowość jogurtu, 
słodycz cukru i cukru waniliowego oraz delikatną nutę cytrusową dzięki sokowi i 
skórce z cytryny. Ubita śmietanka nadaje deserowi puszystą i kremową konsystencj-
ę. Zwieńczeniem całości są soczyste truskawki, które w połączeniu z jasnym rumem 
tworzą wyjątkowy, owocowy akcent, który doskonale balansuje smaki deseru.
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Mus jogurtowy z owocami (pakiet 10 szt.) - 40 ml 80,00 zł
Ten lekki i orzeźwiający mus jogurtowy łączy w sobie naturalną kwasowość 
jogurtu, słodycz cukru i cukru waniliowego oraz delikatną nutę cytrusową dzięki 
sokowi i skórce z cytryny. Ubita śmietanka nadaje deserowi puszystą i kremową 
konsystencję. Zwieńczeniem całości są soczyste truskawki, które w połączeniu z 
jasnym rumem tworzą wyjątkowy, owocowy akcent, który doskonale balansuje smaki 
deseru.

Tiramisu (pakiet 10 szt.) - 100 ml 150,00 zł
Wyjątkowo kremowe i pełne aromatu tiramisu to doskonałe połączenie delikatnych 
biszkoptów savoiardi, nasączonych espresso i likierem amaretto, oraz puszystego 
kremu na bazie mascarpone i śmietanki. Całość wykończona warstwą kakao, 
które nadaje deserowi wyrazistości i harmonii. Idealny wybór dla miłośników 
wysublimowanych smaków kawy, migdałowego likieru i aksamitnej słodyczy.

Tiramisu (pakiet 10 szt.) - 40 ml 80,00 zł
Wyjątkowo kremowe i pełne aromatu tiramisu to doskonałe połączenie delikatnych 
biszkoptów savoiardi, nasączonych espresso i likierem amaretto, oraz puszystego 
kremu na bazie mascarpone i śmietanki. Całość wykończona warstwą kakao, 
które nadaje deserowi wyrazistości i harmonii. Idealny wybór dla miłośników 
wysublimowanych smaków kawy, migdałowego likieru i aksamitnej słodyczy.

Mus kokosowy (pakiet 10 szt.) - 100 ml 150,00 zł
Ten wyjątkowy mus kokosowy to połączenie delikatnej, puszystej śmietanki i musu 
z białej czekolady oraz egzotycznej nuty Malibu i wiórków kokosowych. Kremowa 
konsystencja musuje w ustach, pozostawiając przyjemny, tropikalny posmak kokosa, 
wzbogacony o subtelną słodycz białej czekolady. Dodatkowo, lekka nuta spirytusu 
nadaje deserowi wyrafinowany charakter.

Mus kokosowy (pakiet 10 szt.) - 40 ml 80,00 zł
Ten wyjątkowy mus kokosowy to połączenie delikatnej, puszystej śmietanki i musu 
z białej czekolady oraz egzotycznej nuty Malibu i wiórków kokosowych. Kremowa 
konsystencja musuje w ustach, pozostawiając przyjemny, tropikalny posmak kokosa, 
wzbogacony o subtelną słodycz białej czekolady. Dodatkowo, lekka nuta spirytusu 
nadaje deserowi wyrafinowany charakter.

Tartaletka cytrynowa z włoską bezą (pakiet 10 szt.) 190,00 zł
Kruche, maślane ciasto skrywa intensywnie cytrynowy krem, który zachwyca 
idealnym balansem między słodyczą a orzeźwiającą kwasowością. Gładka i 
jedwabista masa o wyraźnym aromacie świeżych cytryn wnosi do deseru lekkość i 
świeżość. Całość zwieńczona jest puszystą, delikatnie przypieczoną włoską bezą, 
która dodaje lekkości i subtelnej słodyczy. To efektowny deser, który łączy w sobie 
klasykę i wyrafinowanie.

Tartaletka mus czekolad. i orzechy (pakiet 10 szt.) 190,00 zł
Kruche, maślane ciasto stanowi doskonałą bazę dla intensywnego musu 
czekoladowego, który urzeka aksamitną konsystencją i głębokim smakiem 
najlepszej czekolady. Mus otula podniebienie bogatą, kremową słodyczą, przeł�
amaną wyraźną, lekko gorzką nutą. Całość dopełniają chrupiące orzechy, które 
dodają deserowi wyrazistej tekstury i aromatu, tworząc wyjątkowe połączenie 
smaków pełne kontrastów i harmonii.

Tartaletka Patissière z Truskawkami (pakiet 10 szt.) 190,00 zł
Kruche, maślane ciasto doskonale komponuje się z gładkim i aksamitnym kremem 
patissière o delikatnej waniliowej nucie, który rozpływa się w ustach, oferują�
c bogactwo smaku i kremową teksturę. Świeże, soczyste truskawki zdobią deser, 
wnosząc naturalną słodycz i lekką kwasowość. Ten deser zachwyca zarówno 
idealnie zbalansowanym smakiem, jak i estetycznym wyglądem, co czyni go 
klasycznym wyborem na każdą okazję.

Eklerka pistacjowa (pakiet 10 szt.) 150,00 zł
Ten finezyjny ekler pistacjowy zachwyca aksamitnym kremem o intensywnym, 
orzechowym smaku pistacji, który harmonijnie łączy się z lekką, maślaną struktur-
ą ciasta parzonego. Mus pistacjowy, bogaty i jednocześnie subtelny, przełamuje 
delikatna nuta wanilii, podkreślając naturalną słodycz deseru. Na wierzchu lśni 
subtelna, zielonkawa polewa pistacjowa, która nie tylko kusi wzrok, ale i dopełnia 
smakową kompozycję.

Eklerka czekoladowa (pakiet 10 szt.) 150,00 zł
Wyrazisty i kuszący ekler czekoladowy to prawdziwa rozkosz dla miłośników s-
łodkości. Delikatne, lekkie ciasto parzone kryje w sobie krem o głębokim smaku 
ciemnej czekolady, łączący aksamitną gładkość z wyraźną intensywnością�
. Kremowa masa rozpływa się w ustach, pozostawiając przyjemne wrażenie. Na 
wierzchu lśni błyszcząca polewa z gorzkiej czekolady, nadając deserowi szykowny 
charakter. Każdy kęs to niezapomniane doznanie.
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Ptyś malinowy (pakiet 10 szt.) 80,00 zł
Delikatny ptyś z chrupiącym, złocistym ciastem parzonym, wypełniony kremem 
malinowym o intensywnym różowoczerwonym kolorze, który zachwyca naturalną 
świeżością i subtelną kwasowością owoców. Połączenie delikatnej struktury ciasta 
z wyrazistym smakiem malin tworzy wyjątkowy deser pełen lekkości i finezji.

Ptyś waniliowy (pakiet 10 szt.) 80,00 zł
Delikatny, lekki ptyś z chrupiącym, złocistym ciastem parzonym wypełniony 
aksamitnym kremem waniliowym o intensywnym, naturalnym aromacie wanilii. 
Kremowa, gładka konsystencja doskonale komponuje się z delikatną struktur-
ą ciasta, tworząc deser pełen klasyki. To monoporcja, która łączy w sobie tradycję 
i nowoczesność, oferując niezapomnianą przyjemność smakową.

Beza Adwokacka (pakiet 10 szt.) 70,00 zł
Delikatna i krucha beza spotyka się z kremem o wyrazistym smaku likieru jajecznego, 
tworząc deser o eleganckim, głębokim charakterze. Krem adwokatowy dodaje s-
łodyczy z nutą alkoholu, idealnie kontrastując z lekkością i chrupkością bezy. 
Całość dopełniają subtelne dekoracje, które podkreślają wyrafinowany wygląd i 
smak tej monoporcji. To deser idealny dla dorosłych miłośników klasycznych, lecz 
niebanalnych kompozycji.

Eksplozja truskawki w prosecco (pakiet 10 szt.) 120,00 zł
Wyjątkowy deser, który łączy intensywny smak dojrzałych truskawek z lekkością i 
musującą nutą prosecco. Wnętrze skrywa owocowy mus z truskawek i żelkę na bazie 
prosecco, osadzone na delikatnym biszkopcie. Całość otulona jest lśniącą glazurą i 
wykończona subtelną dekoracją. To lekka, a zarazem wyrazista monoporcja, która 
orzeźwia i zaskakuje doskonałym zestawieniem owocowej świeżości i nuty wina 
musującego.

Morela w kąpieli z marakują (pakiet 10 szt.) 120,00 zł
Delikatna i wyrafinowana monoporcja, w której słodycz soczystej moreli przeplata 
się z orzeźwiającą, lekko kwaskową nutą marakui. Wnętrze skrywa aksamitny 
mus owocowy oraz intensywną żelkę z marakui i moreli, otulone cienką warstwą 
biszkoptu. Całość pokryta jest lśniącą glazurą i dekorowana owocowymi akcentami. 
To deser, który zachwyca świeżością i subtelnym szykiem – idealny na letnie popo-
łudnie lub wyjątkową okazję.

Monoporcja czar wiśni (pakiet 10 szt.) 120,00 zł
Wyrafinowany deser łączący głęboki smak ciemnej czekolady z intensywnym 
aromatem wiśni. Wnętrze skrywa miękkie, owocowe nadzienie z wiśni w połączeniu 
z aksamitnym musem czekoladowym, które razem tworzą zmysłową kompozycję 
smaków. Całość zamknięta w błyszczącej glazurze i podana w formie wykwintnej 
monoporcji, urzeka zarówno wyglądem, jak i wyrazistym, lekko kwaskowym finiszem.

Tort klasyczny - 8 porcji 384,00 zł
Jasny biszkopt z malinową chrupką i kremem śmietankowym Delikatny, puszysty 
jasny biszkopt przełożony aksamitnym kremem śmietankowym, chrupiącą warstwą 
malinową oraz świeżymi, sezonowymi owocami. To harmonijne połączenie lekkiego 
ciasta, owocowej świeżości i subtelnej słodyczy sprawia, że tort doskonale sprawdzi 
się na weselach, urodzinach, chrzcinach, komuniach oraz innych wyjątkowych 
uroczystościach. Nasz tort z malinową chrupką i kremem śmietankowym zachwyca 
nie tylko eleganckim wyglądem, ale przede wszystkim wyważonym smakiem. 
Przygotowywany z wysokiej jakości składników i świeżych owoców, stanowi idealny 
wybór dla osób ceniących lekkie, owocowe desery.

Tort klasyczny - 6 porcji 192,00 zł
Jasny biszkopt z malinową chrupką i kremem śmietankowym Delikatny, puszysty 
jasny biszkopt przełożony aksamitnym kremem śmietankowym, chrupiącą warstwą 
malinową oraz świeżymi, sezonowymi owocami. To harmonijne połączenie lekkiego 
ciasta, owocowej świeżości i subtelnej słodyczy sprawia, że tort doskonale sprawdzi 
się na weselach, urodzinach, chrzcinach, komuniach oraz innych wyjątkowych 
uroczystościach. Nasz tort z malinową chrupką i kremem śmietankowym zachwyca 
nie tylko eleganckim wyglądem, ale przede wszystkim wyważonym smakiem. 
Przygotowywany z wysokiej jakości składników i świeżych owoców, stanowi idealny 
wybór dla osób ceniących lekkie, owocowe desery.
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Tort klasyczny - 16 porcji 576,00 zł
Jasny biszkopt z malinową chrupką i kremem śmietankowym Delikatny, puszysty 
jasny biszkopt przełożony aksamitnym kremem śmietankowym, chrupiącą warstwą 
malinową oraz świeżymi, sezonowymi owocami. To harmonijne połączenie lekkiego 
ciasta, owocowej świeżości i subtelnej słodyczy sprawia, że tort doskonale sprawdzi 
się na weselach, urodzinach, chrzcinach, komuniach oraz innych wyjątkowych 
uroczystościach. Nasz tort z malinową chrupką i kremem śmietankowym zachwyca 
nie tylko eleganckim wyglądem, ale przede wszystkim wyważonym smakiem. 
Przygotowywany z wysokiej jakości składników i świeżych owoców, stanowi idealny 
wybór dla osób ceniących lekkie, owocowe desery.

Tort wegański - 16 porcji 400,00 zł
Jasny biszkopt z żelką z czarnej porzeczki i kremem na bazie roślinnej ś�
mietanki Lekki i puszysty jasny biszkopt przełożony intensywnie owocową żelką z 
czarnej porzeczki oraz aksamitnym kremem przygotowanym na bazie roślinnej ś�
mietanki. Wyrazisty smak porzeczki wprowadza przyjemną nutę orzeźwienia, która 
doskonale równoważy delikatną słodycz kremu, tworząc harmonijną i wyjątkowo 
lekką kompozycję. To propozycja dla miłośników subtelnych deserów z owocowym 
charakterem. Starannie dobrane składniki oraz delikatna konsystencja sprawiaj-
ą, że tort zachwyca nie tylko smakiem, ale również eleganckim wyglądem. Ś�
wietnie sprawdzi się jako tort weselny, tort urodzinowy, tort na chrzciny, komuni-
ę, jubileusz czy inne rodzinne uroczystości. Połączenie jasnego biszkoptu, żelki z 
czarnej porzeczki i kremu na bazie roślinnej śmietanki to doskonały wybór dla osób 
poszukujących lekkiego tortu z owocami. Każdy kawałek zachwyca świeżością, 
delikatnością oraz idealnie zbalansowanym smakiem, dzięki czemu deser pozostaje 
w pamięci na długo.

Tort wegański - 8 porcji 200,00 zł
Jasny biszkopt z żelką z czarnej porzeczki i kremem na bazie roślinnej ś�
mietanki Lekki i puszysty jasny biszkopt przełożony intensywnie owocową żelką z 
czarnej porzeczki oraz aksamitnym kremem przygotowanym na bazie roślinnej ś�
mietanki. Wyrazisty smak porzeczki wprowadza przyjemną nutę orzeźwienia, która 
doskonale równoważy delikatną słodycz kremu, tworząc harmonijną i wyjątkowo 
lekką kompozycję. To propozycja dla miłośników subtelnych deserów z owocowym 
charakterem. Starannie dobrane składniki oraz delikatna konsystencja sprawiaj-
ą, że tort zachwyca nie tylko smakiem, ale również eleganckim wyglądem. Ś�
wietnie sprawdzi się jako tort weselny, tort urodzinowy, tort na chrzciny, komuni-
ę, jubileusz czy inne rodzinne uroczystości. Połączenie jasnego biszkoptu, żelki z 
czarnej porzeczki i kremu na bazie roślinnej śmietanki to doskonały wybór dla osób 
poszukujących lekkiego tortu z owocami. Każdy kawałek zachwyca świeżością, 
delikatnością oraz idealnie zbalansowanym smakiem, dzięki czemu deser pozostaje 
w pamięci na długo.

Tort wegański - 24 porcje 600,00 zł
Jasny biszkopt z żelką z czarnej porzeczki i kremem na bazie roślinnej ś�
mietanki Lekki i puszysty jasny biszkopt przełożony intensywnie owocową żelką z 
czarnej porzeczki oraz aksamitnym kremem przygotowanym na bazie roślinnej ś�
mietanki. Wyrazisty smak porzeczki wprowadza przyjemną nutę orzeźwienia, która 
doskonale równoważy delikatną słodycz kremu, tworząc harmonijną i wyjątkowo 
lekką kompozycję. To propozycja dla miłośników subtelnych deserów z owocowym 
charakterem. Starannie dobrane składniki oraz delikatna konsystencja sprawiaj-
ą, że tort zachwyca nie tylko smakiem, ale również eleganckim wyglądem. Ś�
wietnie sprawdzi się jako tort weselny, tort urodzinowy, tort na chrzciny, komuni-
ę, jubileusz czy inne rodzinne uroczystości. Połączenie jasnego biszkoptu, żelki z 
czarnej porzeczki i kremu na bazie roślinnej śmietanki to doskonały wybór dla osób 
poszukujących lekkiego tortu z owocami. Każdy kawałek zachwyca świeżością, 
delikatnością oraz idealnie zbalansowanym smakiem, dzięki czemu deser pozostaje 
w pamięci na długo.
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Tort czekoladowo-truskawkowy - 24 porcje 576,00 zł
Czekoladowy biszkopt z chrupką chałwową, białym kremem i świeżymi truskawkami 
Wyjątkowy tort, który zachwyca harmonijnym połączeniem intensywnego smaku 
czekolady i delikatnej słodyczy. Puszysty, czekoladowy biszkopt został wzbogacony 
chrupką o smaku chałwy, nadającą deserowi przyjemną teksturę i subtelnie 
orzechowy aromat. Całość przełożona jest aksamitnym białym kremem oraz obficie 
wypełniona świeżymi, soczystymi truskawkami, które wprowadzają owocową ś�
wieżość i doskonale równoważą słodycz. To idealna propozycja dla miłośników 
eleganckich deserów, którzy cenią najwyższej jakości składniki oraz wyjątkowe 
kompozycje smakowe. Tort doskonale sprawdzi się na urodziny, wesela, przyjęcia 
rodzinne, jubileusze oraz każdą inną wyjątkową okazję. Dlaczego warto wybrać ten 
tort? puszysty czekoladowy biszkopt, chrupka o smaku chałwy, delikatny, aksamitny 
biały krem, świeże truskawki, doskonałe połączenie czekolady, chałwy i owoców, 
idealny na każdą uroczystość. Jeśli szukasz tortu czekoladowego z truskawkami i 
kremem, który zachwyci zarówno wyglądem, jak i smakiem, ta kompozycja będzie 
doskonałym wyborem.

Tort czekoladowo-truskawkowy - 16 porcji 384,00 zł
Czekoladowy biszkopt z chrupką chałwową, białym kremem i świeżymi truskawkami 
Wyjątkowy tort, który zachwyca harmonijnym połączeniem intensywnego smaku 
czekolady i delikatnej słodyczy. Puszysty, czekoladowy biszkopt został wzbogacony 
chrupką o smaku chałwy, nadającą deserowi przyjemną teksturę i subtelnie 
orzechowy aromat. Całość przełożona jest aksamitnym białym kremem oraz obficie 
wypełniona świeżymi, soczystymi truskawkami, które wprowadzają owocową ś�
wieżość i doskonale równoważą słodycz. To idealna propozycja dla miłośników 
eleganckich deserów, którzy cenią najwyższej jakości składniki oraz wyjątkowe 
kompozycje smakowe. Tort doskonale sprawdzi się na urodziny, wesela, przyjęcia 
rodzinne, jubileusze oraz każdą inną wyjątkową okazję. Dlaczego warto wybrać ten 
tort? puszysty czekoladowy biszkopt, chrupka o smaku chałwy, delikatny, aksamitny 
biały krem, świeże truskawki, doskonałe połączenie czekolady, chałwy i owoców, 
idealny na każdą uroczystość. Jeśli szukasz tortu czekoladowego z truskawkami i 
kremem, który zachwyci zarówno wyglądem, jak i smakiem, ta kompozycja będzie 
doskonałym wyborem.

Tort czekoladowo-truskawkowy - 8 porcji 192,00 zł
Czekoladowy biszkopt z chrupką chałwową, białym kremem i świeżymi truskawkami 
Wyjątkowy tort, który zachwyca harmonijnym połączeniem intensywnego smaku 
czekolady i delikatnej słodyczy. Puszysty, czekoladowy biszkopt został wzbogacony 
chrupką o smaku chałwy, nadającą deserowi przyjemną teksturę i subtelnie 
orzechowy aromat. Całość przełożona jest aksamitnym białym kremem oraz obficie 
wypełniona świeżymi, soczystymi truskawkami, które wprowadzają owocową ś�
wieżość i doskonale równoważą słodycz. To idealna propozycja dla miłośników 
eleganckich deserów, którzy cenią najwyższej jakości składniki oraz wyjątkowe 
kompozycje smakowe. Tort doskonale sprawdzi się na urodziny, wesela, przyjęcia 
rodzinne, jubileusze oraz każdą inną wyjątkową okazję. Dlaczego warto wybrać ten 
tort? puszysty czekoladowy biszkopt, chrupka o smaku chałwy, delikatny, aksamitny 
biały krem, świeże truskawki, doskonałe połączenie czekolady, chałwy i owoców, 
idealny na każdą uroczystość. Jeśli szukasz tortu czekoladowego z truskawkami i 
kremem, który zachwyci zarówno wyglądem, jak i smakiem, ta kompozycja będzie 
doskonałym wyborem.

Tort Firmowy Jajko - 28 cm 10 porcji 260,00 zł
Czekoladowy biszkopt z chrupką migdałową, konfiturą wiśniową i musem z biał�
ej czekolady Wyjątkowy deser, który zachwyca połączeniem intensywnego smaku 
czekolady i owocowej świeżości. Wilgotny, czekoladowy biszkopt stanowi doskona-
łą bazę dla chrupiącej warstwy migdałowej, nadającej całości przyjemną tekstur-
ę. Wnętrze dopełnia aromatyczna konfitura z wiśni, której delikatna kwasowość 
idealnie komponuje się z aksamitną mleczną czekoladą. Całość otula lekki, kremowy 
mus z białej czekolady i adwokatu, nadając deserowi subtelny, elegancki charakter. 
To harmonijne połączenie wyrazistych i delikatnych smaków sprawia, że ciasto 
doskonale sprawdzi się zarówno na wyjątkowe okazje, jak i jako słodki akcent do 
popołudniowej kawy. Jeśli szukasz deseru z czekoladą, wiśniami i nutą adwokatu, ta 
kompozycja zachwyci miłośników klasycznych smaków w nowoczesnym wydaniu. 
Starannie dobrane składniki oraz efektowne wykończenie sprawiają, że jest to 
doskonały wybór na przyjęcia, rodzinne uroczystości i eleganckie spotkania.
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Tort ajerkoniakowy - 16 porcji 384,00 zł
Ciemny biszkopt z kajmakiem, bezą, kremem ajerkoniakowym i świeżymi malinami 
Wyjątkowa kompozycja smaków stworzona z myślą o miłośnikach klasycznych, 
eleganckich deserów. Wilgotny ciemny biszkopt otulony aksamitnym kajmakiem 
przełożony jest chrupiącą bezą, delikatnym kremem z ajerkoniakiem oraz 
soczystymi, świeżymi malinami. Słodycz kajmaku i bezy doskonale przełamuje 
owocowa świeżość malin, tworząc harmonijne i wyjątkowo wyrafinowane połą�
czenie. Każda warstwa tortu została starannie skomponowana, aby zachwyca-
ć zarówno smakiem, jak i konsystencją. Miękki biszkopt, chrupiąca beza, kremowy 
ajerkoniak i świeże maliny tworzą deser o bogatym charakterze, który przypadnie 
do gustu nawet najbardziej wymagającym miłośnikom słodkości. To doskonał�
y wybór na tort weselny, tort urodzinowy, jubileusz, rocznicę, przyjęcie rodzinne 
oraz inne wyjątkowe okazje. Połączenie ciemnego biszkoptu, kajmaku, kremu 
ajerkoniakowego i malin sprawia, że tort prezentuje się niezwykle elegancko i 
zachwyca swoim smakiem od pierwszego do ostatniego kęsa.

Tort ajerkoniakowy - 8 porcji 192,00 zł
Ciemny biszkopt z kajmakiem, bezą, kremem ajerkoniakowym i świeżymi malinami 
Wyjątkowa kompozycja smaków stworzona z myślą o miłośnikach klasycznych, 
eleganckich deserów. Wilgotny ciemny biszkopt otulony aksamitnym kajmakiem 
przełożony jest chrupiącą bezą, delikatnym kremem z ajerkoniakiem oraz 
soczystymi, świeżymi malinami. Słodycz kajmaku i bezy doskonale przełamuje 
owocowa świeżość malin, tworząc harmonijne i wyjątkowo wyrafinowane połą�
czenie. Każda warstwa tortu została starannie skomponowana, aby zachwyca-
ć zarówno smakiem, jak i konsystencją. Miękki biszkopt, chrupiąca beza, kremowy 
ajerkoniak i świeże maliny tworzą deser o bogatym charakterze, który przypadnie 
do gustu nawet najbardziej wymagającym miłośnikom słodkości. To doskonał�
y wybór na tort weselny, tort urodzinowy, jubileusz, rocznicę, przyjęcie rodzinne 
oraz inne wyjątkowe okazje. Połączenie ciemnego biszkoptu, kajmaku, kremu 
ajerkoniakowego i malin sprawia, że tort prezentuje się niezwykle elegancko i 
zachwyca swoim smakiem od pierwszego do ostatniego kęsa.

Tort ajerkoniakowy - 24 porcje 576,00 zł
Ciemny biszkopt z kajmakiem, bezą, kremem ajerkoniakowym i świeżymi malinami 
Wyjątkowa kompozycja smaków stworzona z myślą o miłośnikach klasycznych, 
eleganckich deserów. Wilgotny ciemny biszkopt otulony aksamitnym kajmakiem 
przełożony jest chrupiącą bezą, delikatnym kremem z ajerkoniakiem oraz 
soczystymi, świeżymi malinami. Słodycz kajmaku i bezy doskonale przełamuje 
owocowa świeżość malin, tworząc harmonijne i wyjątkowo wyrafinowane połą�
czenie. Każda warstwa tortu została starannie skomponowana, aby zachwyca-
ć zarówno smakiem, jak i konsystencją. Miękki biszkopt, chrupiąca beza, kremowy 
ajerkoniak i świeże maliny tworzą deser o bogatym charakterze, który przypadnie 
do gustu nawet najbardziej wymagającym miłośnikom słodkości. To doskonał�
y wybór na tort weselny, tort urodzinowy, jubileusz, rocznicę, przyjęcie rodzinne 
oraz inne wyjątkowe okazje. Połączenie ciemnego biszkoptu, kajmaku, kremu 
ajerkoniakowego i malin sprawia, że tort prezentuje się niezwykle elegancko i 
zachwyca swoim smakiem od pierwszego do ostatniego kęsa.

Szarlotka królewska 159,00 zł
Klasyka w najlepszym wydaniu – kruche ciasto wypełnione soczystymi jabłkami w 
połączeniu z delikatnym kremem waniliowym, który nadaje jej wyjątkowej lekkości 
i gładkości. To deser, który zachwyca każdą warstwą: od orzeźwiającego smaku 
jabłek, przez aksamitny krem, aż po idealnie wypieczoną kruchą podstawę. Prosty, 
ale pełen smaku, doskonały na każdą okazję.

Tarta czekoladowa z orzechem laskowym i wiśnią 149,00 zł
Prawdziwa uczta dla miłośników czekolady – bogata, intensywna i pełna smaku. 
Orzechy laskowe dodają jej chrupkości i głębi, idealnie komponując się z gładką 
warstwą czekolady. Całość wzbogaca delikatna galaretka z wiśniami o subtelnym 
smaku amaretto, która wprowadza owocową świeżość i nutkę alkoholu, doskonale 
balansując słodycz czekolady. To połączenie smaków tworzy deser pełen elegancji 
i wyjątkowego charakteru.

Tarta z kremem z białej czekolady z rokitnikiem i malinami159,00 zł
Tarta z musem z białej czekolady to połączenie aksamitnej, słodkiej czekolady 
z intensywnym smakiem malin, które nadają jej świeżości. Konfitura z rokitnika 
wprowadza subtelną kwaskowatość, doskonale balansując słodycz czekolady i 
owoców. Całość tworzy harmonijną, elegancką kompozycję, która oczarowuje 
zarówno smakiem, jak i pięknem.
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Tort bezowy z marakują, mango i owocami granatu - 6 porcji149,00 zł
Tort bezowy o delikatnej, chrupiącej strukturze doskonale łączy w sobie smak 
intensywnie słodkiej marakui, soczystego mango i naturalnej kwaskowatoś�
ci owoców granatu. Na wierzchu znajdziesz świeże, egzotyczne owoce, które dodają 
lekkości i orzeźwiającego, tropikalnego akcentu. To elegancka kompozycja, która 
zachwyca zarówno smakiem, jak i wyglądem.

Tort bezowy z marakują, mango i owocami granatu - 8 porcji199,00 zł
Tort bezowy o delikatnej, chrupiącej strukturze doskonale łączy w sobie smak 
intensywnie słodkiej marakui, soczystego mango i naturalnej kwaskowatoś�
ci owoców granatu. Na wierzchu znajdziesz świeże, egzotyczne owoce, które dodają 
lekkości i orzeźwiającego, tropikalnego akcentu. To elegancka kompozycja, która 
zachwyca zarówno smakiem, jak i wyglądem.

Tort bezowy z marakują, mango i owocami granatu - 16 porcji359,00 zł
Tort bezowy o delikatnej, chrupiącej strukturze doskonale łączy w sobie smak 
intensywnie słodkiej marakui, soczystego mango i naturalnej kwaskowatoś�
ci owoców granatu. Na wierzchu znajdziesz świeże, egzotyczne owoce, które dodają 
lekkości i orzeźwiającego, tropikalnego akcentu. To elegancka kompozycja, która 
zachwyca zarówno smakiem, jak i wyglądem.

Tort bezowy z kremem kawowym, bakaliami i nutką Bacardi - 6 
porcji

109,00 zł

Tort bezowy z kremem kawowym o lekkiej, chrupiącej teksturze wspaniale łączy się z 
intensywnym smakiem kawy, tworząc wyjątkową bazę tego deseru. W jego wnętrzu 
znajdują się bakalie, które dodają ciastu tekstury i pełni smaku. Całość wzbogaca 
subtelna nutka Bacardi, która nadaje deserowi niepowtarzalnego charakteru. To 
połączenie kawy, bakalii i subtelnej nuty alkoholu sprawia, że ciasto jest pełne 
charakteru, złożone w smaku i doskonałe na specjalne okazje.

Tort bezowy z kremem kawowym, bakaliami i nutką Bacardi - 8 
porcji

149,00 zł

Tort bezowy z kremem kawowym o lekkiej, chrupiącej teksturze wspaniale łączy się z 
intensywnym smakiem kawy, tworząc wyjątkową bazę tego deseru. W jego wnętrzu 
znajdują się bakalie, które dodają ciastu tekstury i pełni smaku. Całość wzbogaca 
subtelna nutka Bacardi, która nadaje deserowi niepowtarzalnego charakteru. To 
połączenie kawy, bakalii i subtelnej nuty alkoholu sprawia, że ciasto jest pełne 
charakteru, złożone w smaku i doskonałe na specjalne okazje.

Tort bezowy z kremem kawowym, bakaliami i nutką Bacardi - 
16 porcji

299,00 zł

Tort bezowy z kremem kawowym o lekkiej, chrupiącej teksturze wspaniale łączy się z 
intensywnym smakiem kawy, tworząc wyjątkową bazę tego deseru. W jego wnętrzu 
znajdują się bakalie, które dodają ciastu tekstury i pełni smaku. Całość wzbogaca 
subtelna nutka Bacardi, która nadaje deserowi niepowtarzalnego charakteru. To 
połączenie kawy, bakalii i subtelnej nuty alkoholu sprawia, że ciasto jest pełne 
charakteru, złożone w smaku i doskonałe na specjalne okazje.
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Tort bezowy z truskawkami i konfiturą z czerwonej porzeczki - 
6 porcji

109,00 zł

Tort bezowy o chrupiącej, lekko złocistej skorupce tworzy perfekcyjną bazę dla 
tego wyjątkowego deseru. W jego wnętrzu kryje się aksamitny krem waniliowy, 
który rozpływa się w ustach, otulając każdy kawałek. Całość uzupełniają soczyste 
truskawki oraz delikatna konfitura z czerwonej porzeczki, która dodaje odrobiny 
kwaskowatości, przełamując słodycz bezy i kremu. To połączenie smaków, pe-
łne harmonii, elegancji i świeżości. Tort bezowy z truskawkami i konfiturą z 
czerwonej porzeczki Wyjątkowy tort bezowy, który zachwyca lekkością i doskonale 
zbalansowanym smakiem. Chrupiące z zewnątrz i delikatnie piankowe w środku 
blaty bezowe zostały przełożone aksamitnym kremem, soczystymi, świeżymi 
truskawkami oraz aromatyczną konfiturą z czerwonej porzeczki. Naturalna sł�
odycz truskawek idealnie współgra z subtelną kwasowością porzeczki, tworzą�
c wyjątkowo świeżą i elegancką kompozycję. Każdy kawałek tortu łączy w sobie 
delikatność bezy, kremową konsystencję oraz intensywny smak dojrzałych owoców. 
To deser, który zachwyca nie tylko swoim wyglądem, ale również doskonale wywa-
żonym połączeniem chrupkości i lekkości. Tort bezowy z truskawkami i konfiturą 
z czerwonej porzeczki doskonale sprawdzi się jako tort weselny, tort urodzinowy, 
deser na przyjęcia rodzinne, jubileusze, komunie oraz inne wyjątkowe okazje. To 
idealna propozycja dla osób poszukujących lekkiego, owocowego tortu premium, 
przygotowanego z najwyższej jakości składników i zachwycającego smakiem przy 
każdym kęsie.

Tort bezowy z truskawkami i konfiturą z czerwonej porzeczki - 
8 porcji

149,00 zł

Tort bezowy o chrupiącej, lekko złocistej skorupce tworzy perfekcyjną bazę dla 
tego wyjątkowego deseru. W jego wnętrzu kryje się aksamitny krem waniliowy, 
który rozpływa się w ustach, otulając każdy kawałek. Całość uzupełniają soczyste 
truskawki oraz delikatna konfitura z czerwonej porzeczki, która dodaje odrobiny 
kwaskowatości, przełamując słodycz bezy i kremu. To połączenie smaków, pe-
łne harmonii, elegancji i świeżości. Tort bezowy z truskawkami i konfiturą z 
czerwonej porzeczki Wyjątkowy tort bezowy, który zachwyca lekkością i doskonale 
zbalansowanym smakiem. Chrupiące z zewnątrz i delikatnie piankowe w środku 
blaty bezowe zostały przełożone aksamitnym kremem, soczystymi, świeżymi 
truskawkami oraz aromatyczną konfiturą z czerwonej porzeczki. Naturalna słodycz 
truskawek idealnie współgra z subtelną kwasowością porzeczki, tworząc wyjątkowo 
świeżą i elegancką kompozycję. Każdy kawałek tortu łączy w sobie delikatność 
bezy, kremową konsystencję oraz intensywny smak dojrzałych owoców. To deser, 
który zachwyca nie tylko swoim wyglądem, ale również doskonale wyważonym po-
łączeniem chrupkości i lekkości. Tort bezowy z truskawkami i konfiturą z czerwonej 
porzeczki doskonale sprawdzi się jako tort weselny, tort urodzinowy, deser na przyję�
cia rodzinne, jubileusze, komunie oraz inne wyjątkowe okazje. To idealna propozycja 
dla osób poszukujących lekkiego, owocowego tortu premium, przygotowanego z 
najwyższej jakości składników i zachwycającego smakiem przy każdym kęsie.

Tort bezowy z truskawkami i konfiturą z czerwonej porzeczki - 
16 porcji

299,00 zł

Tort bezowy o chrupiącej, lekko złocistej skorupce tworzy perfekcyjną bazę dla 
tego wyjątkowego deseru. W jego wnętrzu kryje się aksamitny krem waniliowy, 
który rozpływa się w ustach, otulając każdy kawałek. Całość uzupełniają soczyste 
truskawki oraz delikatna konfitura z czerwonej porzeczki, która dodaje odrobiny 
kwaskowatości, przełamując słodycz bezy i kremu. To połączenie smaków, pe-
łne harmonii, elegancji i świeżości. Tort bezowy z truskawkami i konfiturą z 
czerwonej porzeczki Wyjątkowy tort bezowy, który zachwyca lekkością i doskonale 
zbalansowanym smakiem. Chrupiące z zewnątrz i delikatnie piankowe w środku 
blaty bezowe zostały przełożone aksamitnym kremem, soczystymi, świeżymi 
truskawkami oraz aromatyczną konfiturą z czerwonej porzeczki. Naturalna sł�
odycz truskawek idealnie współgra z subtelną kwasowością porzeczki, tworzą�
c wyjątkowo świeżą i elegancką kompozycję. Każdy kawałek tortu łączy w sobie 
delikatność bezy, kremową konsystencję oraz intensywny smak dojrzałych owoców. 
To deser, który zachwyca nie tylko swoim wyglądem, ale również doskonale wywa-
żonym połączeniem chrupkości i lekkości. Tort bezowy z truskawkami i konfiturą 
z czerwonej porzeczki doskonale sprawdzi się jako tort weselny, tort urodzinowy, 
deser na przyjęcia rodzinne, jubileusze, komunie oraz inne wyjątkowe okazje. To 
idealna propozycja dla osób poszukujących lekkiego, owocowego tortu premium, 
przygotowanego z najwyższej jakości składników i zachwycającego smakiem przy 
każdym kęsie.

Sernik z białą czekoladą 199,00 zł
Połączenie delikatnej masy serowej z subtelną słodyczą białej czekolady, zamkni-
ęte na maślanym spodzie. Jego aksamitna konsystencja, subtelny smak i elegancja 
sprawiają, że jest to deser idealny na każdą okazję, od codziennych przyjemności po 
wyjątkowe wydarzenia.
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