
M E N U  R E S T A U R A C J I  ·  K I S S A

M E N U  R E S T A U R A C J I

KISSA
Bokserska 54/U3, 02-690 Warszawa, Polska

POZYCJI  W  MENU

97
KATEGORII

11
STAN  NA  DZIEŃ

14.10.2026

Dania i ceny Ceny i dostępność mogą ulec zmianie. Dokument nie zawiera ocen użytkowników.

ŚNIADANIA 8

BROCCOLINI EGG TOAST 42 zł
chleb na zakwasie, dziki brokuł, boczek, krem cheese, jajko, parmezan
białko - 23g
tłuszcz - 38g
węglowodany - 48g

CREPES MANGO CREAM & FRUITS 42 zł
naturalny krem mango, figi, karambola

FRENCH TOAST 35 zł
shokupan, owoce, mus owocowy, krem, śmietana waniliowa

MATCHA STRAWBERRY CREPES 42 zł
naturalny ube krem, owoce

OMLET Z SZYNKĄ I SEREM 35 zł
jajka, szynka, ser, pomidorki cherry, ogórek, chleb na zakwasie

PEACH PROSCIUTTO TOAST 54 zł
chleb na zakwasie, brzoskwinia, prosciutto, mikroliście, orzeszki, burrata
białko - 27g
tłuszcz  - 40g
węglowodany - 47g

SALMON GRAVLAX AVOCADO TOAST 43 zł
chleb na zakwasie, łosoś gravlax, pasta jajeczna, majonez, szczypiorek, koperek

SYRNIKI 36 zł
twaróg, kwaśna śmietana, wanilia, dżem, świeże owoce

PRZYSTAWKI 5

CHLEB ZAKWAS I OLIWA 10 zł FRYTKI 17 zł

LOADED FRIES 23 zł
ziemniaki, majonez truflowy, bekon, sezam

SWEET POTATO FRIES 25 zł

TATAR Z ŁOSOSIA 40 zł
łosoś,  mango, ogórek, sriracha, ponzu, olej sezamowy
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DANIA GŁÓWNE 9

BEEF TARTARE TOAST 58 zł
chleb na zakwasie, tatar wołowy, sos mayo - truflowy, sos ostrygowy, kapary, cebula 
marynowana, ogórek konserwowy, szczypiorek

BEETROOT SALAD 34 zł
burak gotowany, szalotka, koperek, szczypior, rukola, oliwa z oliwek, grzanki, figa, 
ocet i krem balsamiczny, orzechy

BURRATA SALMON GRAVLAX 67 zł
łosoś gravlax, burrata, szparagi, mikrozioła, krem burak cheese, truskawka
białko - 29g
tłuszcz - 39g
węglowodany - 7g

CRISPY PARMESAN CHICKEN 46 zł
kurczak, parmezan, dziki brokuł, jogurt grecki, oliwa, szczypiorek
białko - 46g
tłuszcz - 26g
węglowodany - 14g

POKE BOWL KURCZAK 48 zł
ryż, kurczak, edamame, kimchi, wakame, mango, ogórek marynowany, awokado, 
sezam, sos mango majo
białko - 30g
tłuszcz - 42g
węglowodany - 55g

POKE BOWL ŁOSOŚ 52 zł
ryż, łosoś, edamame, wakame, mango, ogórek marynowany, awokado, sezam, sos 
mango majo
białko - 26g
tłuszcz - 45g
węglowodany - 55g

POKE BOWL SHRIMP 52 zł
ryż, krewetka, mango, imbir, awokado, cebula marynowana, sezam, spicy mayo
białko - 26g
tłuszcz - 22g
węglowodany - 54g

SHRIMP SALAD 58 zł
krewetki, rukola, szpinak, brzoskwinie, szparagi, rzodkiewka, sos winegret

SYRNIKI 36 zł
twaróg, kwaśna śmietana, wanilia, dżem, świeże owoce

KANAPKI 5

KATSU SANDO 46 zł
shokupan, chrupiący kotlet z kurczaka, sałata rzymska, ogórek marynowany, 
majonez

SANDO AWOKADO JAJKO 43 zł
shokupan, pasta jajeczna, szczypiorek, awokado, bekon

SANDO BEEF 50 zł
shokupan, smashowany kotlet wołowy, bekon, ser, pikle, czerwona cebula, sałata, 
sos firmowy

SANDO PULLED BEEF 52 zł
szarpana wołowina, cebula marynowana, sałata, ogórek konserwowy, kimchi, 
cebula prażona, sos BBQ, sos smash

SANDO SHRIMP 56 zł
awokado, sałata, ogórek świeży, krewetki, cebula marynowana, sezam, spicy mayo
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DODATKI 13

AWOKADO 11 zł BEKON 8 zł

DODATKOWY SYRNIK 7 zł EGG 7 zł

KIMCHI 10 zł KREWETKI 25 zł

KURCZAK PANIEROWANY 25 zł MIX SAŁAT 11 zł

OGÓREK MARYNOWANY 6 zł PIECZYWO 10 zł

RYZ 15 zł SALMON 60g 25 zł

WOLOWINA 18 zł

DESERY 5

ROLADA BEZOWA 25 zł TIRAMISU BERRIES 25 zł

TIRAMISU CLASSIC 25 zł TIRAMISU MANGO 25 zł

TIRAMISU STRAWBERRY 25 zł
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NAPOJE 11

Hojicha Biscoff Caramel 27 zł
Prażona hojicha w połączeniu ze słodkim karmelem, aksamitnym kremem i 
korzennym ciasteczkiem biscoff
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Hojicha Latte 22 zł
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Kakao 16 zł Lemoniada Klasyczna 20 zł

Lemoniada Mango Marakuja 23 zł Lemoniada Truskawkowa 23 zł

Lychee Ice Tea 26 zł
Herbata mrożona z pachnącej herbaty jaśminowej, słodkiej egzotycznej liczi i 
cytrusową nutą

Peach Strawberry Ice Tea 26 zł
Herbata mrożona z pachnącej herbaty jaśminowej z dodatkiem truskawki i 
brzoskwini, pełna owocowego smaku

Salted Iced Cocoa 20 zł
Mrożone kakao z mlekiem, wykończone kremową słodko-słoną pianką
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Salted Ube Latte 30 zł
Kremowe latte na bazie ube (fioletowego batata) z mlekiem i delikatnym kremem 
słodko-słonymz
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Świeżo Wyciskany Sok z Pomarańczy - 300 ml 22 zł
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MATCHA 12

Ceremonial Matcha Latte 25 zł
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Matcha Coconut Cloud 28 zł
Połączenie wody kokosowej z zimną, kremową pianką o smaku matchy

Matcha Mango 30 zł
Matcha latte z musem z dojrzałych, soczystych pomarańczowych mango / tylko na 
zimno

mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Matcha Orange 28 zł
Matcha ze świeżo wyciskanym sokiem pomarańczowym

Matcha Strawberry 30 zł
Kremowa warstwowa matcha latte ze świeżych truskawek i delikatnym kremem / 
tylko na zimno
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Matcha Tea 17 zł

Matcha Tiramisu 28 zł Matcha Tonik 26 zł
Orzeźwiające połączenie matchy z tonikiem, lodem i cytrusową nutą

Matcha White Chocolate 27 zł
Matcha z mlekiem na ciepło z białą czekoladą
kremowa i delikatnie słodka / tylko na ciepło
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Premium Matcha Jasmine 28 zł
Matcha z herbatą jaśminową
(możliwość zamówienia z mlekiem)
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Signature Matcha Pistachio 31 zł
Autorska warstwowa matcha z mlekiem i intensywnym kremem pistacjowym
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Ube Matcha Latte 32 zł
Połączenie słodkiego ube z intensywną matchą i mlekiem
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł
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KAWA 15

Americano 16 zł Cappuccino - Duży 18 zł
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Cappuccino - Mały 16 zł
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Espresso 14 zł

Espresso Orange 24 zł
Espresso ze świeżo wyciskanym sokiem pomarańczowym

Espresso Tonik 22 zł
Orzeźwiające połączenie espresso z tonikiem, lodem i cytrusową nutą

Filter Coffee - Duży 18 zł Filter Coffee - Mały 16 zł

Flat White 20 zł
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Honey Cinnamon Latte 23 zł
Kremowa kawa z espresso, mlekiem, naturalnym miodem i cynamonem
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Kawa Wietnamska 24 zł
Wietnamska kawa z mlekiem skondensowanym

Kawa Wietnamska Solona 26 zł
Wietnamska kawa z mlekiem skondensowanym i kremem słodko słonym

Latte 20 zł
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł

Raf 22 zł
Kremowy napój kawowy na bazie espresso, śmietanki i cukru waniliowego

Tiramisu Latte 26 zł
mleko owsiane + 1.50 zł
mleko kokosowe + 2 zł
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HERBATA 7

Aloe Vera - 400 ml 18 zł
Zielona herbata z aloes'u i płatkami róży

Earl Grey - 400 ml 18 zł
Czarna herbata

Gyokuro Green Tea 20 zł Herbata Jaśminowa Premium - 400 ml 20 zł
Zielona herbata sencha

Ogród Babuni - 400 ml 18 zł
Owocowa herbata o połączeniu ananasa, banana, jagód, wiśni oraz hibiskusa

Owocowe Love - 400 ml 18 zł
Owocowa herbata z jabłkiem, skórką dzikiej róży, skórką pomarańczy, hibiskusem i 
maliną

Tiffany's Breakfast - 400 ml 18 zł
Czarna herbata z jeżyną, jagodą, liściem limonki, truskawką i bławatkiem różowy

ALKOHOLE 7

Albert Bichot Bourgogne Pinot Noir - 150 ml 38 zł
Klasyczny burgundzki Pinot Noir od jednego z najstarszych domów regionu (od 
1831). Lekkie, z nutami wiśni i maliny, delikatne taniny. Świetnie komponuje się z 
drobiem, łososiem i lżejszymi daniami.

Albert Bichot Fleurie La Madone - 150 ml 42 zł
Wino z jednego z najsłynniejszych cru Beaujolais, z winnicy La Madone. Kwieciste i 
soczyste, z charakterem Gamay — czerwone owoce, fiołki, jedwabista struktura.

Casas Patronales Gran Reserva - 150 ml 33 zł
Pełne chilijskie czerwone po dłuższej barykacji. Ciemne owoce, nuty dębu i 
przypraw. Najbardziej treściwe z naszych czerwonych — dla tych, którzy szukają 
mocniejszego charakteru.

Castellroig Brut Nature - 150 ml 35 zł
Wersja bez dodanego cukru — bardziej sucha, mineralna i wyrazista. Dla miłośników 
czystego, wytrawnego smaku. Ta sama winiarnia, ten sam charakter, ale ostrzejsze 
wykończenie.

Castellroig Reserva Brut - 150 ml 33 zł
Hiszpański musujący produkowany metodą tradycyjną przez rodzinną winiarni-
ę Sabaté i Coca. Świeży, z nutami cytrusów i zielonego jabłka. Corpinnat to presti-
żowa kategoria katalońskich win musujących, stojąca powyżej zwykłej Cavy.

Montina Franciacorta Rosé - 150 ml 65 zł
Włoski elegancki odpowiednik szampana, produkowany metodą tradycyjną�
. Delikatny róż, aromaty malin i czerwonych porzeczek, bardzo wytrawne wykoń�
czenie.

Prosecco De Stefani Brut - 150 ml 39 zł
Rocznikowe Prosecco z najlepszej strefy Valdobbiadene. Kwiatowe, z nutami bia-
łej brzoskwini i delikatnymi bąbelkami. To nie jest zwykłe Prosecco — DOCG i 
oznaczenie millesimato stawiają je w zupełnie innej lidze.
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