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Butter chicken Pestseller - Porcja standardowa 56,00 z1

Kurczak tikka w lekko stodkim, delikatnym, kremowym, pomidorowo-maslanym
curry z dodatkiem pasty z orzechéw nerkowca.

Butter chicken Pestseller - Porcjaduzado dzielenia (2-33$,)0 71

Kurczak tikka w lekko stodkim, delikatnym, kremowym, pomidorowo-maslanym
curry z dodatkiem pasty z orzechéw nerkowca.

Shahi paneer Bestseller - Porcjawigksza (najczesciej 64,00 71
wybierana)

Nasz domowy ser paneer w lekko stodkim, delikatnym, kremowym,
pomidorowo-maslanym curry z dodatkiem pasty z orzechéw nerkowca

Tikka Masala z serem paneer - Porcja standardowa

Pikantno-kwasne curry doprawione cytryng i kolendrg

56,00 zl

Tikka Masala z serem paneer - Porcjaduzado dzielenia (24300 zI
0s.)

Pikantno-kwasne curry doprawione cytryng i kolendrg

Tikka Masala z kurczakiem tikka - Porcja wigksza (najcze€s &) 71
wybierana)

Pikantno-kwasne curry doprawione cytryng i kolendrg

Tikka Masala z baraning - Porcja standardowa

Pikantno-kwasne curry doprawione cytryng i kolendrg

59,00 zi

Tikka Masala z baraning - Porcjaduza do dzielenia (2-3 086),00 71

Pikantno-kwasne curry doprawione cytryng i kolendrg
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Butter chicken Bestseller - Porcja wigksza (najczesciej 63,00 71
wybierana)

Kurczak tikkaw lekko stodkim, delikatnym, kremowym, pomidorowo-maslanym curry
z dodatkiem pasty z orzechéw nerkowca.

Shahi paneer Bestseller - Porcja standardowa

Nasz domowy ser paneer w lekko stodkim, delikatnym, kremowym,
pomidorowo-maslanym curry z dodatkiem pasty z orzechéw nerkowca

57,00 zl

Shahi paneer Pestseller - Porcja duzado dzielenia (2-3 082,00 zI

Nasz domowy ser paneer w lekko stodkim, delikatnym, kremowym,
pomidorowo-maslanym curry z dodatkiem pasty z orzechéw nerkowca

Tikka Masala z serem paneer - Porcjawieksza (najczescizj, 00 71
wybierana)

Pikantno-kwasne curry doprawione cytryng i kolendrg

Tikka Masala z kurczakiem tikka - Porcja standardowa 51,00 zI

Pikantno-kwasne curry doprawione cytryng i kolendrg

Tikka Masala z kurczakiem tikka - Porcjaduzado dzieleniag233 71
0s.)

Pikantno-kwasne curry doprawione cytryng i kolendrg

Tikka Masala z baraning - Porcja wigksza (najczesciej 69,00 71
wybierana)

Pikantno-kwasne curry doprawione cytryng i kolendrg

Masala z serem paneer - Porcja standardowa 51,00 zl

Sekret smaku masali kryje sie w aksamitnym jasnym sosie na bazie jaj i precyzyjnej
proporcji przypraw
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Masala z serem paneer - Porcjawigksza (najczesciej
wybierana)

61,00 zl

Sekret smaku masali kryje sie w aksamitnym jasnym sosie na bazie jaj i precyzyjnej
proporcji przypraw

Klasyczne zwarzywami - Porcja standardowa 49,00 zI

Na bazie dtugo gotowanego wywaru z warzyw z kolendrg, kminem, papryka, gatkg
muszkatotowa, pieprzem, kardamonem, gozdzikami, koprem, i lis¢mi laurowymi. Z
dodatkiem $wiezych warzyw sezonowych.

Klasyczne zwarzywami - Porcja duzado dzielenia (2-3 066,00 zI

Na bazie dtugo gotowanego wywaru z warzyw z kolendrg, kminem, papryka, gatkg
muszkatotowa, pieprzem, kardamonem, gozdzikami, koprem, i lis¢mi laurowymi. Z
dodatkiem $wiezych warzyw sezonowych.

Klasyczne z serem paneer i warzywami - PPorcjawigksza 1,00 zI
(najczesciej wybierana)
Na bazie dtugo gotowanego wywaru z warzyw z kolendrg, kminem, papryka, gatkg

muszkatotowa, pieprzem, kardamonem, gozdzikami, koprem, i lis¢mi laurowymi. Z
dodatkiem $wiezych warzyw sezonowych i domowego sera paneer.

Klasyczne z kurczakiem tikka - Porcja standardowa 49,00 zI

Na bazie dtugo gotowanego wywaru z warzyw z kolendrg, kminem, paprykg, gatkg
muszkatotowg, pieprzem, kardamonem, gozdzikami, koprem, i li§¢mi laurowymi.

Klasyczne z kurczakiem tikka - Porcjaduzado dzielenia (2330 7|
0s.)

Na bazie dtugo gotowanego wywaru z warzyw z kolendrg, kminem, papryka, gatkg
muszkatotowg, pieprzem, kardamonem, gozdzikami, koprem, i li§¢mi laurowymi.

Klasyczne z baraning - Porcja wigksza (najczesciej
wybierana)

69,00 zl

Na bazie dtugo gotowanego wywaru z warzyw z kolendrg, kminem, papryka, gatkg
muszkatotowa, pieprzem, kardamonem, gozdzikami, koprem, i liS¢mi laurowymi
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Masala z serem paneer - Porcjaduzado dzielenia (2-3 0s6)83,00 71

Sekret smaku masali kryje sie w aksamitnym jasnym sosie na bazie jaj i precyzyjnej
proporcji przypraw

Klasyczne z warzywami - Porcja wigksza (najczesciej 59,00 7|
wybierana)

Na bazie dtugo gotowanego wywaru z warzyw z kolendrg, kminem, papryka, gatka
muszkatotows, pieprzem, kardamonem, gozdzikami, koprem, i li§¢mi laurowymi. Z
dodatkiem $wiezych warzyw sezonowych.

Klasyczne z serem paneer i warzywami - Porcja standardewao 7|

Na bazie dtugo gotowanego wywaru z warzyw z kolendrg, kminem, paprykg, gatkg
muszkatotowa, pieprzem, kardamonem, gozdzikami, koprem, i lis¢mi laurowymi. Z
dodatkiem $wiezych warzyw sezonowych i domowego sera paneer.

Klasyczne z serem paneer i warzywami - Porcjaduza do68,00 zI
dzielenia(2-30s.)

Na bazie dtugo gotowanego wywaru z warzyw z kolendrg, kminem, papryka, gatkg
muszkatotowa, pieprzem, kardamonem, gozdzikami, koprem, i lis¢mi laurowymi. Z
dodatkiem $wiezych warzyw sezonowych i domowego sera paneer.

Klasyczne z kurczakiem tikka - PPorcja wigksza (najczes$ciejoo zI
wybierana)

Na bazie dtugo gotowanego wywaru z warzyw z kolendrg, kminem, papryka, gatkg
muszkatotowa, pieprzem, kardamonem, gozdzikami, koprem, i liS¢mi laurowymi.

Klasyczne z baraning - Porcja standardowa 59,00 zI

Na bazie dtugo gotowanego wywaru z warzyw z kolendrg, kminem, paprykg, gatkg
muszkatotowa, pieprzem, kardamonem, gozdzikami, koprem, i lis¢mi laurowymi

Klasyczne z baraning - Porcja duza do dzielenia (2-3 0s.)76,00 7|

Na bazie dtugo gotowanego wywaru z warzyw z kolendrg, kminem, paprykg, gatkg
muszkatotowa, pieprzem, kardamonem, gozdzikami, koprem, i li$¢mi laurowymi
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Dal Makhani Bukhara - Porcja standardowa 47,00 zl

Czarna soczewica w maslanym, kremowym curry, doktadnie taka jak w stynnej
restauracji Bukhara, w New Delhi

Dal Makhani Bukhara - Porcjaduzado dzielenia (2-3 0s.)54,00 z!

Czarna soczewica w maslanym, kremowym curry, doktadnie taka jak w stynnej
restauracji Bukhara, w New Delhi

Kadhai z serem paneer - Porcjawigksza (najczesciej
wybierana)

61,00 zl

Papryka, imbir i chilli smazone w tradycyjnym gtebokim naczyniu karahi podane w
gegstym aromatycznym curry

Kadhai z kurczakiem tikka - Porcja standardowa 51,00 z1

Papryka, imbir i chilli smazone w tradycyjnym gtebokim naczyniu karahi podane w
ggstym aromatycznym curry

Kadhai z kurczakiem tikka - Porcja duza do dzielenia (2-33350)0 71

Papryka, imbir i chilli smazone w tradycyjnym gtgbokim naczyniu karahi podane w
gestym aromatycznym curry

Kadhai z baraning - Porcja wigksza (najczesciej wybierana)o zI

Papryka, imbir i chilli smazone w tradycyjnym gtebokim naczyniu karahi podane w
gegstym aromatycznym curry

Jalfrezi z panierowanym serem paneer 56,00 z1

Geste kremowe curry z cebulg, pomidorami, papryka z panierowanym serem paneer,
tylko $rednia porcja (500 ml)

Khurchan z serem paneer - Porcja standardowa

Pomidorowo-maslane curry z wiérkami kokosowymi

51,00 zi

Khurchan z serem paneer - Porcjaduzado dzielenia (2-3&@%0)0 zI

Pomidorowo-maslane curry z wiérkami kokosowymi

Khurchan z kurczakiem tikka - Porcja wigksza (najczesciej 00 7|
wybierana)

Pomidorowo-maslane curry z wiérkami kokosowymi
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Dal MakhaniBukhara-Porcjawigksza(najczesciej wybiesan@) 7|

Czarna soczewica w maslanym, kremowym curry, doktadnie taka jak w stynnej
restauracji Bukhara, w New Delhi

Kadhai z serem paneer - Porcja standardowa 51,00 zl

Papryka, imbir i chilli smazone w tradycyjnym gtebokim naczyniu karahi podane w
gestym aromatycznym curry

Kadhai z serem paneer - Porcjaduzado dzielenia (2-3 0st)3,00 zI

Papryka, imbir i chilli smazone w tradycyjnym gtgbokim naczyniu karahi podane w
gestym aromatycznym curry

Kadhai z kurczakiem tikka - Porcja wigksza (najczesciejc 1,00 z1
wybierana)

Papryka, imbir i chilli smazone w tradycyjnym gtebokim naczyniu karahi podane w
gestym aromatycznym curry

Kadhai z baraning - Porcja standardowa 61,00 zl

Papryka, imbir i chilli smazone w tradycyjnym gtgbokim naczyniu karahi podane w
gestym aromatycznym curry

Kadhai z baraning - Porcjaduzado dzielenia (2-30s.) 78,00 zI

Papryka, imbir i chilli smazone w tradycyjnym gtebokim naczyniu karahi podane w
gegstym aromatycznym curry

Jalfrezi zkurczakiem tikka 56,00 z1

Geste kremowe curry z cebulg, pomidorami, paprykg z panierowanym serem paneer,
tylko $rednia porcja (500 ml)

Khurchan z serem paneer - Porcja wigksza (najczesciej 61,00 zI
wybierana)

Pomidorowo-maslane curry z wiérkami kokosowymi

Khurchan z kurczakiem tikka - Porcja standardowa

Pomidorowo-maslane curry z wiérkami kokosowymi

51,00 zi

Khurchan z kurczakiem tikka - Porcja duza do dzielenia (25800 zI
0S.)

Pomidorowo-maslane curry z wiérkami kokosowymi
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Khurchan z baraning - Porcja standardowa

Pomidorowo-maslane curry z wiérkami kokosowymi

61,00 zl

Khurchan z baraning - Porcjaduzado dzielenia (2-3 0s.)78,00 7|

Pomidorowo-maslane curry z wiérkami kokosowymi

Bengalskie z tososiem - Porcja wigksza (najczesciej
wybierana)

71,00 zk

Prazone nasiona musztardowca, mleko kokosowe, liscie curry, kaszmirskie chilli,
pomidory, czosnek, cebula i kolendra

Bengalskie z krewetkami - Porcja standardowa 61,00 zl

Prazone nasiona musztardowca, mleko kokosowe, liscie curry, kaszmirskie chilli,
pomidory, czosnek, cebula i kolendra

Bengalskie z krewetkami - Porcjaduzado dzielenia (2-3 8.0 z1

Prazone nasiona musztardowca, mleko kokosowe, liscie curry, kaszmirskie chilli,
pomidory, czosnek, cebula i kolendra

Chillizserem paneer - Porcjawigksza (najczesciej wybiepana) z1

Smazone na woku papryka, przetarte pomidory, cebula, papryczki chilli, ciemny sos
sojowy, dymka, pikantno-stodkie, serwowane z papadams

Chilli zkurczakiem tikka - Porcja standardowa 51,00 zl

Smazone na woku papryka, przetarte pomidory, cebula, papryczki chilli, ciemny sos
sojowy, dymka, pikantno-stodkie, serwowane z papadams

Chilli zkurczakiem tikka - Porcja duza do dzielenia (2-3 052)00 71

Smazone na woku papryka, przetarte pomidory, cebula, papryczki chilli, ciemny sos
sojowy, dymka, pikantno-stodkie, serwowane z papadams
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Khurchan z baraning - Porcjawigksza (najczesciej wybieran@) z|

Pomidorowo-maslane curry z wiérkami kokosowymi

Bengalskie z tososiem - Porcja standardowa 61,00 zI

Prazone nasiona musztardowca, mleko kokosowe, liscie curry, kaszmirskie chilli,
pomidory, czosnek, cebula i kolendra

Bengalskie ztososiem - Porcjaduzado dzielenia (2-3 0s7)3,00 71

Prazone nasiona musztardowca, mleko kokosowe, liscie curry, kaszmirskie chilli,
pomidory, czosnek, cebula i kolendra

Bengalskie z krewetkami - Porcja wigksza (najczesciej 71,00 zI
wybierana)

Prazone nasiona musztardowca, mleko kokosowe, liscie curry, kaszmirskie chilli,
pomidory, czosnek, cebula i kolendra

Chilli zserem paneer - Porcja standardowa 51,00 zl

Smazone na woku papryka, przetarte pomidory, cebula, papryczki chilli, ciemny sos
sojowy, dymka, pikantno-stodkie, serwowane z papadams

Chilli zserem paneer - Porcjaduzado dzielenia (2-3 0s.)63,00 zI

Smazone na woku papryka, przetarte pomidory, cebula, papryczki chilli, ciemny sos
sojowy, dymka, pikantno-stodkie, serwowane z papadams

Chilli zkurczakiem tikka - Porcja wigksza (najczesciej 61,00 71
wybierana)

Smazone na woku papryka, przetarte pomidory, cebula, papryczki chilli, ciemny sos
sojowy, dymka, pikantno-stodkie, serwowane z papadams

Masala z kurczakiem tikka - Porcja standardowa 51,00 zi

Sekret smaku masali kryje sie w aksamitnym jasnym sosie na bazie jaj i precyzyjnej
proporcji przypraw
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Masala z kurczakiem tikka - Porcja wigksza (najczesciejs1,00 zI
wybierana)

Sekret smaku masali kryje sie w aksamitnym jasnym sosie na bazie jaj i precyzyjnej
proporcji przypraw

Lababdar z serem paneer - Porcja standardowa 51,00 z1

To aksamitne i lekko stodkie curry powstaje z pasty z orzechéw nerkowca,
kardamonu, suszonego kokosa, stodkiej smietanki i naszej tagodnej kompozycji
przypraw masala

Lababdar z serem paneer - Porcjaduzado dzielenia (2-305,)0 z|

To aksamitne i lekko stodkie curry powstaje z pasty z orzechéw nerkowca,
kardamonu, suszonego kokosa, stodkiej $mietanki i naszej tagodnej kompozycji
przypraw masala

Lababdar z kurczakiem tikka - Porcja wigksza (najczescisj, 00 7|
wybierana)

To aksamitne i lekko stodkie curry powstaje z pasty z orzechéw nerkowca,
kardamonu, suszonego kokosa, stodkiej $mietanki i naszej tagodnej kompozycji
przypraw masala

Lababdar z baraning - Porcja standardowa 61,00 zl

To aksamitne i lekko stodkie curry powstaje z pasty z orzechéw nerkowca,
kardamonu, suszonego kokosa, stodkiej Smietanki i naszej tagodnej kompozycji
przypraw masala

Lababdar z baraning - Porcjaduzado dzielenia (2-3 0s.) 78,00 zI

To aksamitne i lekko stodkie curry powstaje z pasty z orzechéw nerkowca,
kardamonu, suszonego kokosa, stodkiej $mietanki i naszej tagodnej kompozycji
przypraw masala

Madras z serem paneer - Porcjawigksza (najczesciej
wybierana)

61,00 zt

Najpierw przygotowujemy bardzo pikantny wywar chilli, ktéry nastepnie tgczymy z
innym tagodniejszym i aksamitnym, gotujemy je razem i wyraziscie doprawiamy.
Pomimo bardzo duzej pikantnosci, wyczujesz nuty kardamonu, kory cynamonowca
i lisci laurowych
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Masala z kurczakiem tikka - Porcjaduza do dzielenia (2-3&i500 zI

Sekret smaku masali kryje sie w aksamitnym jasnym sosie na bazie jaj i precyzyjnej
proporcji przypraw

Lababdar z serem paneer - Porcjawigksza (najczesciej 61,00 7|
wybierana)

To aksamitne i lekko stodkie curry powstaje z pasty z orzechéw nerkowca,
kardamonu, suszonego kokosa, stodkiej Smietanki i naszej tagodnej kompozycji
przypraw masala

Lababdar z kurczakiem tikka - Porcja standardowa 51,00 z1

To aksamitne i lekko stodkie curry powstaje z pasty z orzechéw nerkowca,
kardamonu, suszonego kokosa, stodkiej $mietanki i naszej tagodnej kompozycji
przypraw masala

Lababdar zkurczakiemtikka-Porcjaduzado dzielenia (2-3©9.) 7!

To aksamitne i lekko stodkie curry powstaje z pasty z orzechéw nerkowca,
kardamonu, suszonego kokosa, stodkiej Smietanki i naszej tagodnej kompozycji
przypraw masala

Lababdar z baraning - Porcja wigksza (najczesciej wybierana) z|

To aksamitne i lekko stodkie curry powstaje z pasty z orzechéw nerkowca,
kardamonu, suszonego kokosa, stodkiej Smietanki i naszej tagodnej kompozycji
przypraw masala

Madras z serem paneer - Porcja standardowa 51,00 z1

Najpierw przygotowujemy bardzo pikantny wywar chilli, ktéry nastepnie tgczymy z
innym tagodniejszym i aksamitnym, gotujemy je razem i wyraziscie doprawiamy.
Pomimo bardzo duzej pikantnosci, wyczujesz nuty kardamonu, kory cynamonowca i
lisci laurowych

Madras z serem paneer - Porcjaduzado dzielenia (2-3 053,00 zI
Najpierw przygotowujemy bardzo pikantny wywar chilli, ktéry nastepnie tgczymy z
innym tagodniejszym i aksamitnym, gotujemy je razem i wyraziscie doprawiamy.
Pomimo bardzo duzej pikantnosci, wyczujesz nuty kardamonu, kory cynamonowca i
lisci laurowych
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Madras z kurczakiem tikka - Porcja standardowa 51,00 z1
Najpierw przygotowujemy bardzo pikantny wywar chilli, ktéry nastepnie tgczymy z
innym tagodniejszym i aksamitnym, gotujemy je razem i wyraziscie doprawiamy.
Pomimo bardzo duzej pikantnosci, wyczujesz nuty kardamonu, kory cynamonowca
i lisci laurowych

Madras z kurczakiem tikka - Porcja duza do dzielenia (2-36s0) 71
Najpierw przygotowujemy bardzo pikantny wywar chilli, ktory nastepnie tgczymy z
innym tagodniejszym i aksamitnym, gotujemy je razem i wyraziscie doprawiamy.
Pomimo bardzo duzej pikantnosci, wyczujesz nuty kardamonu, kory cynamonowca

i lisci laurowych

Madras z baraning - Porcja wigksza (najczesciej wybierania)o 71
Najpierw przygotowujemy bardzo pikantny wywar chilli, ktory nastepnie tgczymy z
innym tagodniejszym i aksamitnym, gotujemy je razem i wyraziscie doprawiamy.
Pomimo bardzo duzej pikantnosci, wyczujesz nuty kardamonu, kory cynamonowca

i lisci laurowych

Taka Tak - Porcja standardowa 61,00 z1

Caty dzien gotujemy dwa rézne geste warzywne wywary, pézniej tgczymy je w
odpowiednich proporcjach i doprawiamy pastg z orzechéw nerkowca oraz naszg
wtasng kombinacjg przypraw masala. Na koniec dodajemy migso kurczaka tikka i
mielong baraning

Taka Tak - Porcjaduzado dzielenia (2-3 0s.) 78,00 zt
Caty dzien gotujemy dwa rézne geste warzywne wywary, pézniej tgczymy je w
odpowiednich proporcjach i doprawiamy pastg z orzechéw nerkowca oraz naszg
wtasng kombinacjg przypraw masala. Na koniec dodajemy migso kurczaka tikka i
mielong baraning

Bhutta saag palak z serem paneer - Porcja wigksza (najczeg= 71
ciej wybierana)

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krdtko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i sera paneer. Jesli jednak masz ochote
natradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersjg klasyczng.
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Madras z kurczakiem tikka - Porcja wieksza (najczesciejs 1,00 z1
wybierana)

Najpierw przygotowujemy bardzo pikantny wywar chilli, ktéry nastepnie tgczymy z
innym tagodniejszym i aksamitnym, gotujemy je razem i wyraziscie doprawiamy.
Pomimo bardzo duzej pikantnosci, wyczujesz nuty kardamonu, kory cynamonowca i
lisci laurowych

Madras z baraning - Porcja standardowa 61,00 z1
Najpierw przygotowujemy bardzo pikantny wywar chilli, ktory nastepnie tgczymy z
innym tagodniejszym i aksamitnym, gotujemy je razem i wyraziscie doprawiamy.
Pomimo bardzo duzej pikantnosci, wyczujesz nuty kardamonu, kory cynamonowca i
lisci laurowych

Madras z baraning - Porcjaduzado dzielenia (2-30s.) 78,00 zI
Najpierw przygotowujemy bardzo pikantny wywar chilli, ktory nastepnie tgczymy z
innym tagodniejszym i aksamitnym, gotujemy je razem i wyraziscie doprawiamy.
Pomimo bardzo duzej pikantnosci, wyczujesz nuty kardamonu, kory cynamonowca i
lisci laurowych

Taka Tak - Porcja wigksza (najczesciej wybierana) 71,00 zt
Caty dzien gotujemy dwa rézne geste warzywne wywary, pézniej tgczymy je w
odpowiednich proporcjach i doprawiamy pastg z orzechéw nerkowca oraz naszg
wtasng kombinacjg przypraw masala. Na koniec dodajemy migso kurczaka tikka i
mielong baraning

Bhutta saag palak z serem paneer - Porcja standardowa51,00 71

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i sera paneer. Jesli jednak masz ochote
na tradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersje klasyczng.

Bhutta saag palak z serem paneer - Porcjaduzado dzieleitie0 71
(2-30s.)

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krotko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i sera paneer. Jesli jednak masz ochote
natradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersjg klasyczng.
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Bhutta saag palak z tofu - Porcja standardowa 51,00 z1

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych li-
$ci szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i tofu. Jesli jednak masz ochote na
tradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz wersje
klasyczng.

Bhutta saag palak z tofu - Porcja duza do dzielenia (2-3 059,00 zI

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych li-
Sci szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i tofu. Jesli jednak masz ochote na
tradycyjna wersje gdzie catos¢ jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz wersje
klasyczng.

Bhuttasaag palak zziemniakami - Porcjawieksza (najczescie) 71
wybierana)

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i ziemniakéw. Jesli jednak masz ochote
na tradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersje klasyczng.

Bhutta saag palak z kurczakiem - Porcjastandardowa 51,00 zI

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i sera paneer. Jesli jednak masz ochote
natradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersje klasyczng.

Bhutta saag palak z kurczakiem - Porcjaduzado dzieleniag238 zI
0S.)

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i sera paneer. Jesli jednak masz ochote
na tradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersje klasyczng.
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Bhutta saag palak z tofu - Porcja wigksza (najczesciej 61,00 zI
wybierana)

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych li-
Sci szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i tofu. Jesli jednak masz ochote na
tradycyjng wersje gdzie catos¢ jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz wersje
klasyczng.

Bhutta saag palak z ziemniakami - Porcja standardowa 51,00 7|

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i ziemniakéw. Jesli jednak masz ochote
na tradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersje klasyczng.

Bhuttasaag palak z ziemniakami - Porcjaduzado dzieleniaf238 7!
0s.)

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i ziemniakéw. Jesli jednak masz ochote
na tradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersje klasyczng.

Bhutta saag palak z kurczakiem - Porcja wigksza (najczescijep zI
wybierana)

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i sera paneer. Jesli jednak masz ochote
na tradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersje klasyczng.

Klasyczny Palak Paneer - Porcja standardowa 51,00 zl

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i sera paneer. Jesli jednak masz ochote
na tradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersje klasyczng. Dodatki do wyboru: ziemniaki, tofu, paneer, kurczak
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Klasyczny Palak Paneer - Porcjawigksza (najczesciej 61,00 z1
wybierana)

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i sera paneer. Jesli jednak masz ochote
na tradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersje klasyczng. Dodatki do wyboru: ziemniaki, tofu, paneer, kurczak

Klasyczny Palak Chicken - Porcja standardowa 51,00 zl

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i sera paneer. Jesli jednak masz ochote
na tradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersje klasyczng.

Klasyczny Palak Chicken - Porcjaduzado dzielenia (2-3 68,)0 z|

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i sera paneer. Jesli jednak masz ochote
na tradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersje klasyczng.

Gulmi z serem paneer - Porcjawigksza (najczesciej
wybierana)

61,00 zt

To kary pochodzi z nepalskiego dystryktu Gulmi. Powstaje z z krotko smazs
onych warzyw: brokutéw, papryki, cebuli, cukini, pieczarek. Catosc¢ jest pikantnie
przyprawione czosnkiem, imbirem i kolendrg. Poczujesz sig jak w tej malowniczej
gorzystej krainie.

Gulmi z kurczakiem tikka - Porcja standardowa 51,00 zl

To kary pochodzi z nepalskiego dystryktu Gulmi. Powstaje z z krotko smaz=
onych warzyw: brokutéw, papryki, cebuli, cukini, pieczarek. Catosc¢ jest pikantnie
przyprawione czosnkiem, imbirem i kolendrg. Poczujesz sig jak w tej malowniczej
gorzystej krainie.

Gulmi z kurczakiem tikka - Porcja duzado dzielenia (2-3 68,00 zt

To kary pochodzi z nepalskiego dystryktu Gulmi. Powstaje z z krétko smaz=
onych warzyw: brokutéw, papryki, cebuli, cukini, pieczarek. Catos¢ jest pikantnie
przyprawione czosnkiem, imbirem i kolendrg. Poczujesz sig jak w tej malowniczej
gorzystej krainie.
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Klasyczny Palak Paneer - Porcjaduzado dzielenia (2-3 069,00 zI

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i sera paneer. Jesli jednak masz ochote
natradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersjg klasyczng. Dodatki do wyboru: ziemniaki, tofu, paneer, kurczak

Klasyczny Palak Chicken - Porcjawigksza (najczesciej 61,00 7|
wybierana)

Nasze autorskie curry szpinakowe powstaje z potgczenia krétko podsmazanych lisci
szpinaku, bejbi kukurydzy, cebulki, czosnku i sera paneer. Jesli jednak masz ochote
na tradycyjng wersje gdzie catosc jest rozdrobniona na gtadkie curry to wybierz
wersje klasyczng.

Gulmi z serem paneer - Porcja standardowa 51,00 zt

To kary pochodzi z nepalskiego dystryktu Gulmi. Powstaje z z krétko smaz=
onych warzyw: brokutéw, papryki, cebuli, cukini, pieczarek. Catosc jest pikantnie
przyprawione czosnkiem, imbirem i kolendrg. Poczujesz sig jak w tej malowniczej
gorzystej krainie.

Gulmi z serem paneer - Porcjaduzado dzielenia (2-3 0s.53,00 zI

To kary pochodzi z nepalskiego dystryktu Gulmi. Powstaje z z kr6tko smazs
onych warzyw: brokutéw, papryki, cebuli, cukini, pieczarek. Catosc jest pikantnie
przyprawione czosnkiem, imbirem i kolendrg. Poczujesz sig jak w tej malowniczej
gorzystej krainie.

Gulmi z kurczakiem tikka - PPorcja wigksza (najczesciej 61,00 zI
wybierana)

To kary pochodzi z nepalskiego dystryktu Gulmi. Powstaje z z krétko smaz=
onych warzyw: brokutéw, papryki, cebuli, cukini, pieczarek. Catosc¢ jest pikantnie
przyprawione czosnkiem, imbirem i kolendrg. Poczujesz sig jak w tej malowniczej
gorzystej krainie.
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Tandoori salad 36,00 z1

Macerowane w zaprawie z orzechéw nerkowca, pieczone czgstki pomidora, cebuli,
papryki, jabtka i pieczarek

Chicken malai 36,00 zI

Grillowana piers kurczaka, macerowana w pascie z orzechéw nerkowca

' THAI CURRY BY THAI GAANG <u<i

Green Curry ztofu 50,00 zI

Zielone curry na mleku kokosowym z marchewks, fasolkg, papryka, baktazanem.
Doprawione li$¢mi limonki kaffiru, chilli i Swiezg tajskg bazylig

Green Curry z krewetkami 57,00 z1

Zielone curry na mleku kokosowym z marchewkg, fasolkg, papryka, baktazanem.
Doprawione lis¢mi limonki kaffiru, chilli i Swiezg tajskg bazylig

Green Curry z kaczka 61,00 zl

Zielone curry na mleku kokosowym z marchewka, fasolkg, papryka, baktazanem.
Doprawione lisémi limonki kaffiru, chilli i Swiezg tajskg bazylig

Red Curry ztofu 50,00 zI

Kremowe czerwone curry z mlekiem kokosowym, pastg curry, paprykg, fasolka i
baktazanem. Z wyrazistym sosem rybnym, cukrem palmowym, chilli i tajskg bazylig

Red Curry z krewetkami 57,00 zI

Kremowe czerwone curry z mlekiem kokosowym, pastg curry, paprykg, fasolka i
baktazanem. Z wyrazistym sosem rybnym, cukrem palmowym, chilli i tajskg bazylig

Salmon Curry 61,00 z1

Loso$ duszony w czerwonym curry z mlekiem kokosowym, pastg curry, limonka i
cukrem palmowym. Z dodatkiem orzeszkow ziemnych, kaffiru i Swiezej kolendry

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

MENU RESTAURACIJI

Paneer tikka papadi 37,00 z1

Ser paneer wypetniony pokruszonym papadam podany w formie szasztyka, z
papryka i cebulg. Cato$¢ macerowane w pascie z orzechéw nerkowca tuz przed
grillowaniem

Mutton gulafi 57,00 zI

Szasztyki z mielonej baranina, wymieszanej z imbirem, czosnkierm, kminem, chilli,
papryka i nasionami kolendry

11

Green Curry z kurczakiem 50,00 z1

Zielone curry na mleku kokosowym z marchewks, fasolkg, papryka, baktazanem.
Doprawione li$¢mi limonki kaffiru, chilli i Swiezg tajskg bazylig

Green curry z baraning 61,00 z1

Zielone curry na mleku kokosowym z marchewkg, fasolkg, papryka, baktazanem.
Doprawione lis¢mi limonki kaffiru, chilli i Swiezg tajskg bazylig

Red Curry zkaczka 61,00 zl

Kremowe czerwone curry z mlekiem kokosowym, pastg curry, paprykg, fasolka i
baktazanem. Z wyrazistym sosem rybnym, cukrem palmowym, chilli i tajskg bazylig

Red Curry z kurczakiem 50,00 zI

Kremowe czerwone curry z mlekiem kokosowym, pastg curry, paprykg, fasolka i
baktazanem. Z wyrazistym sosem rybnym, cukrem palmowym, chilli i tajskg bazylig

Red Curry zbaraning 61,00 zt

Kremowe czerwone curry z mlekiem kokosowym, pastg curry, paprykg, fasolka i
baktazanem. Z wyrazistym sosem rybnym, cukrem palmowym, chilli i tajskg bazylig
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Pad Thai z tofu i krewetkami 55,00 z1

Popularne Popularne Klasyczny tajski makaron ryzowy smazony w woku z pastg
tamaryndowa, jajkiem, kietkami, orzeszkami ziemnymii szczypiorkiem Podawany z
limonka i chili- danie idealnie zbalansowane: stodkie, stone, kwasne i lekko pikantne
55,00

Pad Thai z kaczka 57,00 z1

Klasyczny tajski makaron ryzowy smazony w woku z pastg tamaryndowa, jajkiem,
kietkami, orzeszkami ziemnymi i szczypiorkiem Podawany z limonkg i chili- danie
idealnie zbalansowane: stodkie, stone, kwasne i lekko pikantne

Pad Med Mamuang z kurczakiem 47,00 zk

Smazone w woku warzywa: cukinia, papryka, pieczarki, cebulka i czosnek z
orzechami nerkowca, $wiezg tajskg bazylig i sosem na bazie ciemnego sosu
sojowego. Aromatyczne, lekko stodkie i petne gtebi smaku

Pad Med Mamuang z kaczka 55,00 zI

Smazone w woku warzywa: cukinia, papryka, pieczarki, cebulka i czosnek z
orzechami nerkowca, $wiezg tajskg bazylig i sosem na bazie ciemnego sosu
sojowego. Aromatyczne, lekko stodkie i petne gtebi smaku

Pad Gaang z kurczakiem 49,00 zl
Klasyka w tajsko-chinskim stylu panierowane i smazone w woku tofu, kurczak lub
krewetki w aromatycznym sosie stodko-kwasnym z dodatkiem ananasa, papryki,
cebulii odrobiny tamaryndowca Balans stodyczy, kwasowosci i lekkiej ostrosci
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Pad Thai z kurczakiem 46,00 zl

Klasyczny tajski makaron ryzowy smazony w woku z pastg tamaryndowa, jajkiem,
kietkami, orzeszkami ziemnymi i szczypiorkiem Podawany z limonkg i chili- danie
idealnie zbalansowane: stodkie, stone, kwasne i lekko pikantne

Pad Med Mamuang z tofu 44,00 zl
Smazone w woku warzywa: cukinia, papryka, pieczarki, cebulka i czosnek z
orzechami nerkowca, $wiezg tajskg bazylig i sosem na bazie ciemnego sosu
sojowego. Aromatyczne, lekko stodkie i petne gtebi smaku

Pad Med Mamuang z krewetkami 53,00 zt
Smazone w woku warzywa: cukinia, papryka, pieczarki, cebulka i czosnek z
orzechami nerkowca, $wiezg tajskg bazylig i sosem na bazie ciemnego sosu
sojowego. Aromatyczne, lekko stodkie i petne gtebi smaku

Pad Gaang z tofu 49,00 zi

Klasyka w tajsko-chiriskim stylu panierowane i smazone w woku tofu, kurczak lub
krewetki w aromatycznym sosie stodko-kwasnym z dodatkiem ananasa, papryki,
cebulii odrobiny tamaryndowca Balans stodyczy, kwasowosci i lekkiej ostrosci

Pad Gaang z krewetkami 55,00 z1

Klasyka w tajsko-chinskim stylu panierowane i smazone w woku tofu, kurczak lub
krewetki w aromatycznym sosie stodko-kwasnym z dodatkiem ananasa, papryki,
cebulii odrobiny tamaryndowca Balans stodyczy, kwasowosci i lekkiej ostrosci
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Papadams (2 szt.) 9,00 zl
cienki, chrupki indyjski nalesnik (2 szt.)

Samosawegetarianska (2 szt.) 28,00 zI
Kruche stozki z aromatycznym wegetariarskim farszem

Kurczak Pakora 29,00 z1
Poledwiczki z kurczaka smazone w ciescie z maki grochowej

Prawn Toast <0<i 28,00 zI

Chrupigce tréjkaty z biatego pieczywa pokryte pastg z krewetek, dymki, czosnku,
sosu sojowego, oleju sezamowego iz6ttka. Smazone na ztoto i posypane sezamem.
Podawane z dipem Nam Jim Jaew

Kalmary z chrupigcym czosnkiem <u<i 32,00zl

Kragzki kalmara w lekkim ciescie ryzowym, panierowane w panko i smazone na
chrupko. Posypane prazonym czosnkiem i kolendrg. Serwowane z dipem Nam Jim
Jaew

| zupy

Tom Kha z krewetkami i kalmarami <u<i 39,00 z1
Aromatyczna zupa na mleku kokosowym z galangalem, trawg cytrynowa, lisémi
limonki kaffir, grzybami i ostrg papryczkg. Doprawiona pastg tamaryndowg, limonk-
3, sosem sojowym i Swiezg kolendrg
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Okra 26,00z}
w ciescie z maki z soczewicy
Warzywa Pakora 29,00 zI
Warzywa smazone w ciescie z maki grochowej
Paneer Pakora 32,00 zI
Domowy ser paneer smazony w ciescie z maki grochowej
Chicken Satay <u<i 28,00 zI

Marynowane w mleku kokosowym, kurkumie i trawie cytrynowej kawatki kurczaka,
grillowane na patyku. Serwowane z domowym, kremowym sosem orzechowym i
dipem Nam Jim Jaew

Spring Rolls zwarzywami <u<f 28,00 zl
Chrupigce sajgonki z kapustg, marchewkg, makaronem sojowym, czosnkiem i kiet=
kami. Doprawione mieszankg sosu sojowego, rybnego i ostrygowego. Serwowane z
dipem Nam Jim Jaew

Tom Kha z kaczka<u<i 39,00 zt
Aromatyczna zupa na mleku kokosowym z galangalem, trawg cytrynowa, lisémi
limonki kaffir, grzybami i ostrg papryczkg. Doprawiona pastg tamaryndowg, limonk-
3, sosem sojowym i Swiezg kolendrg
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Garlic naan 16,00 zi Butter naan 15,00 zi
chleb pszenny z czosnkiem chleb pszenny z mastem

Naan 12,00 zl Roti 12,00 zl
chleb z mgki pszennej chleb z mgki razowej

Moti naan (sezam) 15,00 zI Parantha 15,00 zl
chleb pszenny z sezamem chleb razowy z mastem

Pudina parantha (migta) 15,00 z1 Stuffed naan (z warzywami serem) 23,00 z1
zmastem i migtg chleb pszenny z warzywami

Shai Naan (stodki z serem, migdatami i rodzynkami) 23,00 zI Gaang Pang<u<i 15,00 zl
stodki chleb z serem i rodzynkami Pszenny chleb z serem, cebulkg, kolendrg, chilli, posmarowany mastem klarowanym
| popaTki 7
Ryz basmati <i<6 12,00 z1 Ryzjasminowy <u<i 12,00 z1

Polecamy do dan tajskich

Ryz basmati z kminkiem i mastem 18,00 z1 Mango & Coconut salad 38,00 zI

Mango, jabtko, kokos, ogérek, papryka, sezam, masala

Chrupigcakapusta masala z orzechami nerkowca 18,00 zi Som Tum - Satatka z zielonej papai <u<i 38,00 z1
Swieza cienko pokrojona kapusta, marchewka, pomidory, prazone orzechy Tajska satatka z zielonej papai i marchewki z fasolkg, pomidorkami, czosnkiem, chilli
nerkowca, masala i orzeszkami ziemnymi. Doprawiona sosem rybnym, limonkg, cukrem palmowym i

pastg tamarynowg

Domowe pikle <i<é 8,00 zI
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| bumBIRYANI 3
Biryani z serem paneer i warzywami sezonowymi 50,00 z1 Biryani z kurczakiem 50,00 z1
w zestawie z raitg, lekkim dipem jogurtowym w zestawie z raitg, lekkim dipem jogurtowym

Biryani z delikatng baraning 60,00 zl

w zestawie z raitg, lekkim dipem jogurtowym

| Lassi 4
Mango lassi 300 ml 20,00 zI Mietowe lassi 300 ml 20,00 zI
Bananowe lassi 300 ml 20,00 zt Stonelassi 300 ml 20,00 zt
| DpEsERY 2
Gulab Jamun Tiramisu 29,00 z1 Matcha Brownie 29,00 z1
Nasze autorskie tiramisu na bazie recznie robionych gulab jamun z kardamonem, Wilgotne, intensywnie czekoladowe brownie z blendu czekolad 70-100% i japonskiej
nasgczonych aromatyczng kawg z anyzem i likierem migdatowym, przetozone matchy. Przetamane wytrawnym mango chutney, gorczycg i aromatycznym lisciem
delikatnym kremem mascarpone. curry.
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| CHUTNEY, DIP, RAITA

KOLENDRA Z IMBIREM 8,00 zI
Indyjski klasyczny chutney ze sSwiezej kolendry, migty i imbiru

MALAI 8,00 zi
pasta z orzechéw nerkowca i jogurt

MOMO 8,00 zi
sezamowy i pikantny

Satay <u<i 8,00 zi

Gesty, kremowy sos orzechowy z mlekiem kokosowym i nutg limonki. Doskonaty do
kurczaka, warzyw i sajgonek

| nAPosE

KombuchaMandala | Rose-Hibiscus but. 330 ml 17,00 zi

Naturalnie fermentowana, lekko gazowana. Potgczenie rozy i hibiskusa daje swiezy,
kwiatowo-kwaskowy smak, ktéry swietnie gasi ostros¢ i odswieza po kazdym kesie.
Bez sztucznych dodatkéw. Robiona u nas.

Bubble Bob Tea - Mango 330 ml 14,00 zi
Najlepsza bubble tea jakg zaméwisz w dostawie.

Jungle Cola Genuine 330 ml 12,00 z1
Jungle Cola Vanilla 330 ml 12,00 z1
Bombilla Yerba Mate Black 330 ml 14,00 zi
Woda Gazowana Kinga Pienifiska 330 ml 9,00 zl
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TAMARYNDOWIEC 8,00 z1

Stodki i tagodny chutney z gotowanego tamaryndowca. W smaku kwasno-stodki

MADRAS 8,00 zl
ostre chilli
Nam Jim Jaew 8,00 zi

Ostry, kwasno-stodki dip z tamaryndowcem, sosem rybnym, chili i prazonym
makaronem. Dodawany do tajskich przystawek. Jest tak pyszny, Ze mozesz chciec
go wiecej.

Raita 8,00 zl

Domowy jogurt z ogérkiem, pomidorem i marchewkg

11

35,00 zl
Naturalnie fermentowana, lekko gazowana. Potgczenie rézy i hibiskusa daje $wiezy,
kwiatowo-kwaskowy smak, ktéry Swietnie gasi ostrosc i od$wieza po kazdym kesie.
Bez sztucznych dodatkéw. Robiona u nas.

Kombucha Mandala | Rose-Hibiscus but. 750 ml

Bubble Bob Tea - Brzoskwinia 330 ml 14,00 zi

Najlepsza bubble tea jakg zaméwisz w dostawie

Jungle Cola Zero 330 ml 12,00 z1

Bombilla Yerba Mate Classic 330 ml 14,00 zi

Woda Niegazowana Kinga Pieninska 330 ml 9,00 zt
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