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Akuma onigiri (mielone sojowe) 16zl

Soczyste sojowe mielone z dodatkiem ostrego oleju rayu (taki podkrecony chili).
Diabelskie nadzienie - nasze najostrzejsze.

Yakiimo onigiri (bataty) 16z1

Stodko-pikantne ziemniaczki z dodatkiem r6zowego sosu ume-mayo. Taka satatka
ziemniaczana w wersji japonskiej.

Umeboshi onigiri (kiszonamorela) 16zl

Japonska morela (kiszona, a nastepnie suszona na stoncu) o stono-kwasnym
smaku z dodatkiem suszonych lisci shiso (pachnotka). Elektryzuje intensywnoscig.

Kimcheese onigiri 16zl

Pikantne kimchi potgczone z cheddarowym kremiszczem. Masetkowa tekstura
serka tagodzi chrupigcg, kiszong pikantnos$c kapustki.

Shiitake onigiri (grzyby) 16zl

Gotowane grzyby shiitake z dodatkiem miso, sosu sojowego, soku z cytryny i
sezamu. Migsisto soczyste.

Konbu tsukudani onigiri (wodorosty) 16zl

Wodorosty kombu (listownica japoriska) gotowane w sosie sojowym i dodatkiem
ziaren sezamu. Naturalny, sprezysty glutaminian sodu.

Nasu onigiri (baktazan) 16zl

Pieczony baktazan nasgczony olejem sezamowym i cytrusuwo-intrygujgcymi
przyprawami. kagodnie drazni jame ustng i pobudza prace slinianek.

Ebi onigiri (krewetka) 18z1

Krewetka smazona z czosnkiem, odrobing imbiru i pieprzu z dodatkiem sosu
miso-mayo.

Sake onigiri (fosos) 16zl

Pieczony t0s0s (polska hodowla) lezakowany w sake z dodatkiem shoyu podawany
z takuanem. Klasycznie dobra sprawa.
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Miso-czosnek onigiri 16zl

Potezna dawka smazonego czosnku potgczonaz pastg miso. Czosnkowy hedonizm.

Natto onigiri (fermentowana soja) 16z1

Sfermentowana soja o zdecydowanym smaku i zapachu oraz kleistej teksturze.
Jeden z bardziej kontrowersyjnych smakéw Japonii.

Renkon onigiri (korzen lotosu) 16zl

Smazony korzen lotosu (wodny ziemniaczek) w lepigcej, stodko-pikantnej glazurze
z sezamem. Przyjemnie chrupie.

Kurumi miso onigiri (orzech wtoski) 16zl

Pottuczony orzech wtoski uprazony z pastg miso, cukrem trzcinowym i syropem
ryzowym. Stodko-stony i lekko chrupigcy smak.

Tofu z chili onigiri 16zl

Grzanki z tofu marynowane w pascie z chili z dodatkiem sosu sojowego i Umeboshi.
Czasem pikantne, bywa stonawe i lekko kwasne.

Shogasoboro (imbirowe sojowe) 16z1

Pokruszone sojowe stodko-stone-imbirowe, z dodatkiem marynowanego
umebosiowego imbiru (beni shoga) i wege majo (dla spdjnosci).

Inari onigiri (stodkie tofu) 16zl

Tofu w stodkiej zalewie na bazie sosu sojowego. Japonczycy wierzg, ze to ulubione
danie liséw (postancow boga ryzu Inari).

kebi onigiri (tagodna krewetka) 18zl

Mita wersja naszej Ebi bez ostrych dodatkéw. Smak czystej krewetki w sosie
miso-majo. Dobra, taka mato agresywna.

Bongo onigiri (jajko) 16zl

Mrozone zéttko jajka marynowane w shoyu Specjalnosci najlepszej onigirowni w
Tokio. Proces produkcji zostat pokazany w programie TV.
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Tuna-mayo onigiri (tunczyk) 16z1 Katsuobushi onigiri (tunczyk) 16z1
Tunczyk puszkowy z majonezem i shoyu. Najbardziej popularna wktadka w japons Cienkie ptatki bonito (gotowany, wedzony, suszony tunczyk) z dodatkiem sosu

skich combini (zabkach). sojowego oraz majonezu i zielonego ogoérka.

Okaka onigiri (tunczyk) 16zl

Katsuobushi (suszone widrki turiczyka bonito) z dodatkiem shoyu. Autentycznie

japonska wktadka.

| mix 1
Mix dwéch smakdow 18 zi

Po potowie dwéch wybranych smakoéw.
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