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MENU RESTAURACIJI

PaPiVi - Wloska restauracja & pizzeria

Raszynska 24, 05-500 Zgorzata, Polska

STAN NA DZIEN

14.10.2026

POZYCJI W MENU KATEGORII

56 7

Daniai ceny

| PRzYSTAWKI

Focaccia 18

rozmaryn, s6l morska

Gamberetti classico 46

krewetki tygrysie, czosnek, papryka pepperoni, natka pietruszki, emulsja winno-ma-
$lana, pieczywo wtasnego wypieku

Bruschetta mortadella pistachio 32

pieczywo pszenne, mortadela, Stracciatella, pistacje, pesto bazyliowe

Antipasto misto - 2 0s. 20s.55

wyb6r wtoskich wedlin i seréw, oliwki, suszone pomidory i pesto bazyliowe

| saeatk

Cezar 44

grillowana pier$ z kurczaka, satatarzymska, pomidorki koktajlowe, czerwona cebula,
sos Cezar, Grana Padano D.O.P,, grzanki

Verude e burrata 52

warzywa grillowane (papryka, pomidor, cukinia, czerwona cebula), rukola, Burrata,
pesto bazyliowe, krem balsamiczny
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Focaccia-z pastgtruflowg lub pesto bazyliowym 22
z pastg truflowg lub pesto bazyliowym
Bruschettapomodoro 26

pieczywo pszenne, pomidory z oliwg, czosnkiem i pesto bazyliowym z Grana Padano
D.O.P.

Carpaccio 56

poledwica wotowa, Grana Padano D.O.P, rukola, suszony pomidor, kapary, oliwki,
oliwa truflowa, pieprz mtotkowany, sél Maldon

Antipasto misto - 4 os. 40s.95

wyb6r wtoskich wedlin i seréw, oliwki, suszone pomidory i pesto bazyliowe

4
Di gamberetti 54
krewetki tygrysie, czosnek, papryka pepperoni, mix satat, pomidorki koktajlowe,
cukinia, sos winegret, Grana Padano D.O.P.
Capradiverde 39

grillowany ser kozi, marynowana w czerwonym winie i przyprawach korzennych
gruszka, satata rzymska oraz prazone orzechy nerkowca w miodowo balsamicznym
sosie
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| makarRONY

Spaghetti carbonara 48

z6ttko jajka, Guanciale, cebula, Grana Padano D.O.P,, natka pietruszki

Tagliatelle al pistacchio 59

Burrata, pomidorki koktajlowe, Grana Padano D.O.P., cebula, czosnek, pesto
pistacjowe, prazone pistacje

Gnocchi con funghi ostrica 44

boczniak, Stracciatella, $mietana, cebula, czosnek, palony por, szczypiorek

Rigatoni con filetto di maiale 64

poledwica wieprzowa, suszony pomidor, karczoch, pasta truflowa, Grana Padano
D.O.P, sos demi-glace

| DANIAGEOWNE

Filetto di maiale con prosciutto crudo 54

poledwiczki wieprzowe z szynkg dojrzewajgcg w sosie borowikowym z gnocchi i
mixem satat w sosie winegret

Filet mignon 110

stek z poledwicy wotowej, puree truflowe, blanszowany dziki brokut z czosnkiem, sos
pieprzowy
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Rigatoni con pesto di pollo 38
piers z kurczaka, suszone pomidory, cebula, czosnek, bazyliowe pesto, natka
pietruszki, Grana Padano D.O.P, rukola
Tagliatelle nero di seppia con Gamberi 58

makaron tagliatelle barwiony atramentem z matwy z krewetkami tygrysimi na mas$s
lanym sosie z natkg pietruszki i pomidorkami cherry oraz peperoncino

Tagliatelle al salmone 54

filet z tososia, suszony pomidor, szpinak, Smietana, Grana Padano D.O.P.

Gnocchi N'duja 42

N'duja, Mascarpone, czerwona cebula, czosnek, szpinak, Grana Padano D.O.P.

3
Panino con pastrami 56
wtoska wariacja kanapki Reubena z domowym pastrami, Grana Padano D.O.P,,
sosem Colmans i piklami podana w panuozzo
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| Pizza

Margherita 34

sos pelati, Mozzarella Fior di Latte

Cotto 38

sos pelati, Mozzarella Fior di Latte, szynka Cotto

Capriciosa 40

sos pelati, Mozzarella Fior di Latte, szynka Cotto, pieczarki, oliwki czarne

Margherita di Bufala 42

sos pelati, Mozzarella di Bufala D.O.P., pomidor cherry, pesto bazyliowe, Swieza
bazylia

Salame 44

sos pelati, Mozzarella Fior di Latte, Salami Napoli D.O.P., ser kozi, oliwki czarne

Napoli Dolce 46

sos pelati, Mozzarella Fior di Latte, Salami Napoli D.O.P., Swieza papryka

Boczniak Chorizo 48

sos pelati, Mozzarella Fior di Latte, boczniak, Chorizo, Grana Padano D.O.P,, cebula,
czosnek

Carciofi 49

bianca, Mozzarella Fior di Latte, pasta truflowa, karczoch, suszony pomidor

Pastrami 49

sos pelati, Mozzarella Fior di Latte, pastrami, sos aioli, rukola

| DpEseRY

Semifreddo 24

wtoski deser lodowy z czekoladg, orzechami i polewg karmelowg
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Bianca Capra 38
s0s Smietanowy, rolada z koziego sera, karmelizowana czerwona cebula,
blanszowany szpinak
Pepperoni 38
sos pelati, Mozzarella Fior di Latte, Salsiccia Diavoletta
Hawaii 40
sos pelati, Mozzarella Fior di Latte, szynka Cotto, ananas
Salame Ventricina 42

sos pelati, ser Fontal D.O.P., Ventricina Piccante, karmelizowana czerwona cebula

Mango N'duja 46

sos mango, Mozzarella Fior di Latte, N'duja, czerwona cebula, szczypior

Quattro Formaggi 46

bianca, Mozzarella Fior di Latte, Gorgonzola D.O.P., Parmezan D.O.P,, Fontal D.O.P,,
Swiezy tymianek

Salame Piccante 48

sos pelati, Mozzarella Fior di Latte, Spianata D.O.P,, oliwki czarne, peperoncino,
cebula czerwona

Crudo e Rucola 49

sos pelati, Mozzarella Fior di Latte, szynka parmenska, rukola, karmelizowane
pomidorki datterini, Grana Padano D.O.P.

Mortadella con Straciatella 52

bianca, pesto bazyliowe, mortadela, Stracciatella, prazone pistacje

2
Tortadi mascarpone 26
sernik mascarpone z sosem pistacjowym
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| napPosE

CocaCola/Tonic

Napoj Bio Galvanina
Woda Galvanina - 355 ml
Cappuccino

Podwojne espresso
Herbata Richmont

Lemoniada- 11
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26

355 ML | 16

14

14

15

1L |45

Soki naturalne Zuegg

Woda Galvanina- 750 ml

Espresso

Latte

Americano

Lemoniada-350 ml
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16

750 ML | 26

10

18

15

350 ML | 20

Strona4z4



