tLdanie

MENU RESTAURACIJI

MENU RESTAURACIJI -

Pianka 3.0 | Restauracja Warszawa
Koszykowa

Koszykowa 55, 00-659 Warszawa, Polska

STAN NA DZIEN

14.10.2026

POZYCJI W MENU KATEGORII

271 17

Daniai ceny
| $niADANIA

Jajka po benedyktynsku 2571

Jajka poshé, plastry wedzonego boczku, brioszka, sos holenderski, szczypiorek.

Pajdazjajecznicgz cebulgiszczypiorkiem 24 7k

Jajecznica, focaccia, kremowy serek, rukola, pomidor.

Pajdazrostbefem 29zl

Duszone pieczarki i satatka z grillowanych warzyw.

Omlet z boczniakami 29zl
Omlet na masle klarowanym, confitowane boczniaki, satatka z pomidorkéwi ogorka.
Shakshuka 29zl

Pomidory, papryka, cebula, kumin, mozzarella, dwa jajka, focaccia.

Omlet zowocami sezonowymi 34 z1
Mus truskawkowy i ptatki migdatdw.

Nalesniki z kremowym serkiem 22 z1

Dwa nalesniki, kremowy serek, mus truskawkowy, sezonowe owoce, bita $mietana.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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Jajkapo florencku 2571

Jajka poshé, mtody szpinak na oliwie z czosnkiem, brioszka, sos holenderski, rukola.

Pajda zjajecznicg zboczkiemicebulg 27z

Jajecznica z boczkiem i cebulg, focaccia, serek, rukola, pomidor, sezonowe kietki
warzyw.

Omlet ztososiem wedzonym i pastg zavocado 391zl

Omlet, plastry wedzonego tososia, pasta z avocado ze $wiezg kolendrg, satatka z
pomidorkéw i ogorka.

Satata z jajkiem poshéi grillowanym kurczakiem 34 z1

Mango i avocado z dresingiem malinowym.

Zestaw sniadaniowy klasyczny 36zl

Dwa jajka (sadzone, poshé lub jajecznica), grillowane frankfurterki, boczek,
sezonowe sataty z warzywami i dressingiem, focaccia.

Jaglanka 29 71

Prazone orzechy nerkowca, syrop klonowy i owoce sezonowe.
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tLdanie

| mENu sEzoNowe

Burrata, pomidory, truskawki, migta 44 zk

Esencja pomidorowa, zielona oliwa.

Gaspacho zmalinowych pomidoréw i truskawek 26 z1

Gaspacho z malinowych pomidoréw i truskawek.

Kurki w wiejskiej $mietanie 39zl

Kurki w wiejskiej $mietanie.

Pstrag pieczony w catosci z kurkami, bobem i ziemniakami&s 71
ogniska

Pstrag pieczony w catosci z kurkami, bobem i ziemniakami z ogniska.

| PrzysTAWKI

Tatar z poledwicy wotowej 58

Recznie siekana wotowina, przepidrcze z6ttko, opalona czerwona cebula, kapary,
musztarda francuska, ogérek kiszony, marynowane grzyby, majonez truflowy,
pieczywo.

Sledzie battyckie 28

Z kutraw sosie z selera naciowego, lubczyku i gorczycy z dodatkiem oleju ze ztotego
Inu.

Smarowidta do pieczywa 28

Domowy smalec, rillettes z kaczki z wolnego wybiegu, $wiezy twarozek, domowe
pieczywo wypiekane na miejscu.

Placki ziemniaczane 44

Zwedzonym+tososiem i czerwonym kawiorem, podane z jajkiem na twardo z wolnego
wybiegu, kwas$ng, wiejska smietang i $wiezym koprem.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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Satata z jajkiem poshé, tososiem wedzonym i nowalijkami 34 zI

Satata z jajkiem poshé, tososiem wedzonym i nowalijkami.

Chtodnik z botwiny z szyjkami rakowymi i jajkiem 26 z1
Chtodnik z botwiny z szyjkami rakowymi i jajkiem.

Stek z poledwicy wotowej z gorgcej lawy 144 7k

Z sosem kurkowym, zurawing z chrzanem, sosem z zielonego pieprzu, ziemniakami
z ogniska i warzywami grillowanymi.

Kisiel wisniowy z parfait chatwowym i orzechami laskowymdw 7|
karmelu

Kisiel wisniowy z parfait chatwowym i orzechami laskowymi w karmelu.

Carpaccio z sezonowanej poledwicy wotowej 62

Z polskiej, sezonowanej poledwicy wotowej z musem z czarnej trufli, ptatkami sera
Bursztyn, kaparami, rukolg i oliwg bazyliowg.

Pasztet z dziczyzny z Biatowiezy 49

Z pistacjami, marynatami z Hajn6wki i Swiezo tartym chrzanem.

Tatar z makreli 39

Tatar ze Swiezej makreli z jabtkiem i musem z limonki, podany na sosie z naturalnego
jogurtu z ziotami.
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| zupy

Bulion z kaczki zdomowym makaronem 22

Z warzywami i natkg pietruszki.

| saeaTk

Satatka Cezar - klasyczna 36

Sos na bazie anchois, chrupigce ziotowo-czosnkowe grzanki, satata rzymska baby,
pomidorki koktajlowe, czerwona cebula, parmezan.

Satatka Cezar - krewetki 51

Sos na bazie anchois, chrupigce ziotowo-czosnkowe grzanki, satata rzymska baby,
pomidorki koktajlowe, czerwona cebula, parmezan, krewetki.

| DANIAGEOWNE

Kurczak faszerowany po polsku 49

Z sosem koniakowym, opiekanymi ziemniakami i satatg z jajem na twardo od kur z
wolnego wybiegu i wiejskg $mietang.

Domowy kotlet mielony 42
Z puree musztardowym, fasolkg szparagowg na palonym masle i kiszonymi
buraczkami.

Schabowy z wieprzowiny ztotnickiej 52

Chips z boczku, ziemniaki z mastem i koperkiem, kapusta zasmazana z kminkiem.

Filet mignon z poledwicy cielecej 129

Z sosem ze smardz6w z papryczkami nadziewanymi bryndzg i puree
ziemniaczanym.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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PIANKA 3.0 L RESTAURACJA WARSZAWA
KOSZYKOWA

Zur na zakwasie 22

Zur na siedmiodniowym zakwasie z domowa biatg kietbasa i jajem z Lipnicy.

Satatka Cezar - kurczak 44

Sos na bazie anchois, chrupigce ziotowo-czosnkowe grzanki, satata rzymska baby,
pomidorki koktajlowe, czerwona cebula, parmezan, kurczak.

Satatka z grillowanym kozim serem 48

Karmelizowane buraki baby, lollo bionda i lollo rossa, konfitowane pomidorki
koktajlowe, prazone ptatki migdatéw, dressing balsamiczny z dodatkiem truskawki,
sezonowe owoce i kietki warzyw.

Zrazy wotowe 67

W sosie zdomowymi, aksamitnymi kluskami $lgskimi z zasmazanymi buraczkami.

Filet z kaczki 59

Z wolnego wybiegu na r6zowo z sosem z czerwonej porzeczki i ptatkéw chilli, gratin
ziemniaczanym i porem zapiekanym na klarowanym masle.

Pieczony sum z kruszonkg 64

Z pistacji i migdatow z sosem z wedzonej papryki, blanszowanym kalafiorem i
opiekanymi ziemniakami.

Stek z kalafiorasous vide 48

Kalafior, mtode ziemniaki z koprem i mastem, sezonowe sataty z warzywamijulienne
i dressingiem miodowo-gruszkowym.
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| BURGERY

Whisky burger 51

Brioszka, flambirowana wotowina w whisky, konfitura z czerwonej cebuli, satata
rzymska, pomidor, cebula czerwona, ogdrek kiszony, sos spice aioli, colestaw z bia-
tej kapusty, frytki.

Kimchi burger 58

Brioszka, migso wotowe, gorgcy cheddar, kapusta kimchi, rukola, mayo jalapefio,
colestaw z biatej kapusty, frytki.

Burger z krewetek i surimi 55

Brioszka, satatka z glonéw wakame, marynowany imbir, mus z awokado, sos
sriracha mayo, colestaw z biatej kapusty, frytki.

| HomE MADE

Pierogi zkaczkg 49

Z wolnego wybiegu, pomaranczami i $wiezg kolendrg na dyniowo-pomarariczowej
konfiturze, okraszone karmelizowang cebulg.

Makaron orecchiette z krewetkami tygrysimi 47

Z pomidorami cherry i mtodym szpinakiem w emulsji maslanej.

| Pizza

Focaccia 22

Oregano, rozmaryn, oliwa z oliwek, sél maldon.

Diavola 42

Sos pomidorowy, mozzarella, salami spianata, chillimarynowane.

Vegetariana 38

Sos pomidorowy, mozzarella, cukinia, baktazan, papryka czerwona, oliwa z oliwek,
czosnek, worcestershire, ocet balsamiczny.

Quattro stagioni 42

Sos pomidorowy, mozzarella, prosciutto cotto, salami, pieczarki, karczochy.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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Double Whisky Burger 77

Brioszka, podwaéjna flambirowana wotowina w whisky, konfitura z czerwonej cebuli,
satatarzymska, pomidor, czerwona cebula, ogérek kiszony, sos spice aioli, colestaw
z biatej kapusty, frytki.

Camembert burger w chrupigcej panierce panko 49

Brioszka, konfitura z czerwonej cebuli, sos Zurawinowy, rukola, pomidor, colestaw z
biatej kapusty, frytki.

Hot dog - biata kietbasa 37

Bekon, duszona cebula, pomidory, kiszony ogérek, musztarda miodowa,
szczypiorek.

3
Pierogi zwedzonym pstragiem 42
Z pieczonymi ziemniaczkami i wiejskim twarogiem, w sosie ze swiezego kopru.

8
Margherita 32
Sos pomidorowy, mozzarella, bazylia.
Prosciutto crudo 46
Sos pomidorowy, mozzarella, prosciutto crudo, rukola, pomidorki koktajlowe,
parmezan.
Pomodorini 38
Sos pomidorowy, pomidorki koktajlowe, Nduja, mascarpone, oregano, tymianek.
Quattro formaggi 42
Creme fraiche, mozzarella, gorgonzola, radamer, parmezan.
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KOSZYKOWA

| popaTki 2
Frytki ziemniak & szarpanawieprzowina 35 Frytki ziemniak & nuggetsy 44
Szarpana wieprzowina, konfitura z czerwonej cebuli, creme fraiche, dymka. Nuggetsy z kurczaka w chrupigcej panierce panko, spice aioli, majonez truflowy.

| DESERY 3
Parfait z biatej czekolady 32 Domowy sernik 32
Z bezgimusem z czarnej porzeczki i chrzanem na domowym koglu moglu z nutg Z biatg czekoladg, wisniami z likieru i kruszonka z orzechéw laskowych.

amaretto.

Domowa szarlotka z lodami waniliowymi 32

Na kruchym spodzie maslanym, prazone jabtka Szara Reneta z lodami waniliowymi.

' NAPOJE BEZALKOHOLOWE 37
Lemoniadacytrynowa-0,4 L 19 Lemoniadacytrynowa-1L 45
Lemoniadasmakowa-0,4 L 21 Lemoniadasmakowa-1L 47
Lemoniada cytrynowa z czarnym bzem / marakuja / ananasowa / truskawkowa z Lemoniada cytrynowa z czarnym bzem / marakuja / ananasowa / truskawkowa z
migtg / lawendowa. migtg / lawendowa.

Swiezo wyciskane soki-0,3L 26 Coca-ColaOriginal Taste - 250 ml 14

Pomarancza/ grejpfrut / mix pomararicza-grejpfrut.

Coca-ColaOriginal Taste-1L 30 Coca-Cola Zero Cukru - 250 ml 14
Coca-ColaZero Cukru-1L 30 Fanta - 250 ml 14
Fanta-1L 30 Sprite - 250 ml 14

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026 Strona5z14
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| NAPOJE BEZALKOHOLOWE ciag daszy
Sprite-1L

Cappy pomarancza - 250 ml

KroplaBeskidu - 330 ml
Wodazcytryngimigtg-1L

Bombel Kombuchazielonajasminowa - 350 ml

Delikatna i lekka kombucha.

Bombel Kombucha czarnaimbirowa - 350 ml
Wyrazista, pikantna i petna gtebi.

Virgin Aperol Spritz

Aperol 0%, Kinley Tonic Water, pomarancza.

Negroni 0%
Martini Vibrante 0%, Gin Beefeater 0%, wino Le Petit Chavin 0%.

Lesny Aksamit 0%

Sok zurawinowy, orgeat, sour.

Ro6zowa Porzeczka 0%

Gin Beefeater 0%, purée czerwona porzeczka, sour, Kinley Pink Aromatic Berry.

Earl Grey Fizz 0%

Earl Grey, sweet, biatko.

Wioski Zachéd Stonca 0%

Crodino, Kinley Tonic Water, sour.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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PIANKA 3.0 L RESTAURACJA WARSZAWA

KOSZYKOWA
37

Kinley Tonic Water - 250 ml 14
Cappy jabtko - 250 ml 14
Kropla Delice - 330 ml 11
Red Bull - 250 ml 20
Bombel Kombucha czarnaklasyczna - 350 ml 19
Wyrazisty, klasyczny profil smakowy.
Virgin Mojito 29
Limonka, migta, cukier trzcinowy, woda gazowana.
Hugo 0% 30
Mieta, limonka, syrop czarny bez, Kinley Tonic Water.
Free Lawenda 0% 34
Martini Vibrante 0%, syrop lawenda, sour, biatko.
Czarny Bez 0% 34

Syrop z czarnego bzu, wino Le Petit Chavin 0%, Kinley Tonic Water, sour.

Espresso Martini 0%

Espresso, syrop wanilia, orgeat, mleko.

Tropikalne Tiki 0%

Sok ananasowy, orgeat, mleko.

Free Matcha po Warszawsku 0%

Matcha, purée marakuja, orgeat.

29

29

29
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| NAPOJE BEZALKOHOLOWE ciag dalszy

Gin & Tonic 0%

Gin Beefeater 0%, Kinley Tonic Water.

| kAawa

Espresso

Americano

Caffe latte

Flat white

Tonic espresso
Matchalatte
Czekoladowa mokka
Gorgcaczekolada
Syrop smakowy

Herbata Tea House Exclusives - Earl Grey

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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Espresso doppio

Americano z mlekiem

Cappuccino

Ice latte

Fresh orange espresso

Ice matchalatte

Karmelowa mokka

Napoj roslinny

Dodatkowe espresso

Herbata Tea House Exclusives - Green Tea

PIANKA 3.0 L RESTAURACJA WARSZAWA

KOSZYKOWA
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18
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tz‘danie MENU RESTAURACJI - PIANKA 3.0 L RESTAURACJA WARSZAWA

| KAWA cigg dalszy 26

Herbata Tea House Exclusives - Passion 18 Herbata Tea House Exclusives - White Peach 18
Herbata Tea House Exclusives - Peppermint 18 Herbata Tea House Exclusives - English Breakfast 18
Herbata Tea House Exclusives - Summer Fruits 18 Dodatki rozgrzewajgce do herbaty 6

Cytryna, pomarancza i grejpfrut z dodatkiem soku malinowego lub imbirowego,
miodu i gozdzikéw.

| Pwo 16

Zywiec IPA 5% 23 Zywiec APA 5,4% 23
Zywiec Porter 9,5% 24 CoronaExtra 4,5% 24
Desperados 6% 24 Heineken 5% 21
Zywiec Biaty 0,5 L 4,9% 22 Zywiec Biaty 0,3 L 4,9% 19
Zywiec 0,5 L 5,5% 22 Zywiec 0,3 L 5,5% 19
Sok do piwamalina/imbir 3 Zywiec 0% 20
Zywiec Biate 0% 20 Desperados 0% 23
Corona Cero 0% 23 Heineken 0% 21

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026 Strona8z 14
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| wino

Ptochoccy Lumini - 125 ml

Czysty owoc, gteboka struktura i elegancka swiezosc.

Ptochoccy Lumini - 750 ml

Czysty owoc, gteboka struktura i elegancka swiezos¢.

Ptochoccy Valmus - 500 ml

Wyijatkowe cuvée o bogatym, ztozonym aromacie.

Winnica Barczentewicz Gewurztraminer - 125 ml

Wyrazna mineralnos¢ wapiennego podtoza i nuty kwiatowe.

Winnica Barczentewicz Gewurztraminer - 750 ml

Wyrazna mineralnos¢ wapiennego podtoza i nuty kwiatowe.

Winnica Drzewce Solaris - 500 ml

Rzeskie, soczyste i petne aromatéw dojrzatych owocow.

Turnau Rose - 125 ml

Lekko$¢ i battycka swiezosc.

Turnau Rose - 750 ml

Lekko$¢ i battycka swiezosc.

Ptochoccy Ro Do - 500 ml

Elegancki, owocowy profil z aksamitnym wykonczeniem.

Turnau Cabernet - 125 ml

Intensywne, nowoczesne ujgcie klasycznego szczepu.

Turnau Cabernet - 750 ml

Intensywne, nowoczesne ujgcie klasycznego szczepu.

Turnau Rondo Regent - 500 ml

Szlachetny kupaz uznawany za fundament polskiej czerwieni.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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36 zi

180 zl

129z

39zl

195zl

132z

33zl

165 zl

132z

46 z1

230zl

144 71

Ptochoccy Lumini - 500 ml

Czysty owoc, gteboka struktura i elegancka swiezosc.

Ptochoccy Valmus - 125 ml

Wyijatkowe cuvée o bogatym, ztozonym aromacie.

Ptochoccy Valmus - 750 ml

Wyijatkowe cuvée o bogatym, ztozonym aromacie.

Winnica Barczentewicz Gewurztraminer - 500 ml

Wyrazna mineralnos¢ wapiennego podtoza i nuty kwiatowe.

Winnica Drzewce Solaris - 125 ml

Rzeskie, soczyste i petne aromatéw dojrzatych owocow.

Winnica Drzewce Solaris - 750 ml

Rzeskie, soczyste i petne aromatéw dojrzatych owocow.

Turnau Rose - 500 ml

Lekko$¢ i battycka swiezosc.

Ptochoccy Ro Do - 125 ml

Elegancki, owocowy profil z aksamitnym wykonczeniem.

Ptochoccy Ro Do - 750 ml

Elegancki, owocowy profil z aksamitnym wykonczeniem.

Turnau Cabernet - 500 ml

Intensywne, nowoczesne ujgcie klasycznego szczepu.

Turnau Rondo Regent - 125 ml

Szlachetny kupaz uznawany za fundament polskiej czerwieni.

Turnau Rondo Regent - 750 ml

Szlachetny kupaz uznawany za fundament polskiej czerwieni.

PIANKA 3.0 L RESTAURACJA WARSZAWA

KOSZYKOWA

40

129 z}

36 zl

180 zt

129 z}

38 zl

190 zi

109 zi

38 zl

190 zi

164 zk

41 z1

199 71
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| WINO cigg dalszy

Winnica Drzewce Cuvee Red - 125 ml

Wyjatkowa koncentracja owocu i gteboki kolor.

Winnica Drzewce Cuvee Red - 750 ml

Wyijatkowa koncentracja owocu i gtgboki kolor.

Winnica Drzewce Solaris Late Harvest - 500 ml

Stodkie wino deserowe z péZnego zbioru.

Turnau Hibernal - 750 ml

Intensywne aromaty tropikalne i wyrazna kwasowosc.

Turnau Solaris - 750 ml

Soczyste wino petne storica i aromatéw dojrzatej gruszki.

Winnica Marcinowice Riesling Pétwytrawny - 750 ml

Precyzja, jakos$c¢ i balans kwasowosci.

Ptochoccy Rose - 750 ml

Subtelne aromaty poziomek i lesnych malin.

Winnica Jakubéw Dorn 8 - 750 ml

Dornfelder, intensywne ciemne wino z nutami wisni i czarnej porzeczki.

| kokTAILE

Pianka No.1

Woaédka Ostoya, sour, puree marakuja, syrop ananas, biatko, prosecco.

Ztoty Motyl

Gin Beefeater, kordiat mi6d-malina, sour, prosecco.

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026
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KOSZYKOWA
40

Winnica Drzewce Cuvee Red - 500 ml 169 zl
Wyjatkowa koncentracja owocu i gteboki kolor.
Gostart Musujgce biate - 750 ml 282 z1
Klasyczna metoda tradycyjna, rzeskos¢ i trwate bgbelki.
Ptochoccy Inspira Volcano - 750 ml 299 zi
Wino o wielowarstwowej, niemal wulkanicznej strukturze.
Turnau Riesling - 750 ml 299 zi
Elegancki, mineralny charakter.
Winnica Drzewce Muscaris - 750 ml 215 z1
Uwodzicielskie nuty kwiatéw i gatki muszkatotowe;.
Winnica Drzewce Orange - 750 ml 312zl

Wino macerowane na skérkach; profil herbaciano-korzenny.

Winnica Barczentewicz Pinot Noir Dobre Minor - 750 ml 3471 71

Szlachetna odmiana o ekologicznym rodowodzie.

Winnica Marcinowice Pinot Noir Klon Francuski 2023 - 7509 71

Eleganckie, jasniejsze, z nutami truskawek, zurawiny i ziemistej gtgbi.

30
Pianka Peach Garden 34
Wédka Wyborowa gruszkowa, sour, puree brzoskwinia, biatko, sweet.
Miodowe Stare Miasto 49

Whisky Glenfiddich 12 YO, orgeat, sok Cappy jabtkowy.
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| KOKTAJILE cigg dalszy

Wisniowa Pralina

Waédka Wyborowa gruszkowa, purée gruszka, sour, sweet.

Wielkopolski Sad
Nalewka Hycka, sok Cappy jabtkowy, purée morela.

Brandy Espresso

Brandy Torres 5 YO, espresso, syrop waniliowy, mleko.

PrzerwanaHerbateg

Rum Havana 3 YO, Earl Grey, sweet, biatko.

Mazowiecka Gruszka

Wodka Wyborowa gruszkowa, purée gruszka, sour, sweet.

Old Fashioned

Whisky Jameson, cukier trzcinowy, Angostura, wisnia amarena.

Jager Mojito

Jagermeister, limonka, migta, cukier trzcinowy, woda gazowana.

CubalLibre

Rum Havana Especial, limonka, Coca-Cola Original Taste.

Classic Kinley

Gin Beefeater, Kinley Tonic Water, cytryna.

Sour Whisky

Whisky Jameson, sour, sweet, biatko, Angostura.

Sour nawybranym alkoholu

Baza sour z alkoholem wybranym przez goscia.

Old Cuban

Rum Havana Especial, sweet, migta, sour, prosecco, Angostura.
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Lesna Chmurka 46
tacka sliwowica 50%, Bols Triple Sec, sour, piana z owocéw lesnych.
Lawendowe Pole 42
Beefeater Gin, syrop lawendowy, sour, biatko, orange bitter.
Orzechowy Sen 37
Wédka Ostoya, likier Frangelico, orgeat, mleko, Smietanka.
Matcha po Warszawsku 38
Rum Havana 3 YO, matcha, purée marakuja, orgeat.
Negroni 38
Gin Beefeater, Martini Rosso, Campari.
Margarita 37
Tequila, sour, Bols Triple Sec.
Cosmopolitan 34
Wédka Czarna Zubréwka, sour, Bols Triple Sec, sok zurawinowy.
Long Island Ice Tea 48

Tequila, Gin Beefeater, Bols Triple Sec, Wédka Ostoya, Rum Havana 3 YO, sour,
sweet, Coca-Cola Original Taste.

Sour Vodka 34

Waédka Ostoya, sour, sweet, biatko, Angostura.

Sour Jager 36

Jagermeister, sour, sweet, biatko, Angostura.

Pornstar Martini 37

Waédka Ostoya, puree z marakui, syrop wanilia, sour, prosecco.

Aperol Spritz 35

Aperol, woda gazowana, prosecco, pomarancza.
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| KOKTAJILE cigg dalszy 20
Hugo Spritz 35 Mimosa 29
Syrop z czarnego bzu, prosecco, limonka, migta, sour. Swiezy sok pomaranczowy, prosecco, pomarancza.

| ALkoHoLE 58
Pornstar Kamikadze 42 Golden Strawberry Kamikadze 42
Waddka Ostoya, puree marakuja, sweet, sour. Waddka Ostoya, Soplica truskawkowa, puree truskawka, sour, ztoty brokat.
Kamikadze 42 Shoty barmana 42
Woadka Ostoya, Bols Blue Curagao, sour. Dostepne smaki do sprawdzenia u obstugi.

Hy¢éka Specjat 32% - 40 ml 22 Hyéka Specjat 32%-0,5 L 210
Ostoya 40% - 40 ml 19 Ostoya40%-0,5L 180
Ostoya40%-0,7 L 220 Belvedere 40% - 40 ml 28
Belvedere 40%-0,5L 450 Belvedere 40%-0,7 L 550
Zubrowka Czarna 40% - 40 ml 19 Zubrowka Czarna 40%- 0,7 L 220
Wyborowa 40% - 40 ml 19 Wyborowa 40% - 0,5 L 180
Wyborowa 40% - 0,7 L 220 Wyborowa Smakowa 28% - 40 ml 20
Wyborowa Smakowa 28% - 0,5 L 180 Absolut Blue 40% - 40 ml 21
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| ALKOHOLE cigg dalszy 58

Absolut Blue 40%-0,5L 225 Absolut Blue 40%-0,7 L 245
Finlandia 40% - 40 ml 21 Finlandia 40%-0,7 L 240
Jameson 40% - 40 ml 23 Jameson 40%-0,7 L 385
Jack Daniels 40% - 40 ml 24 Jack Daniels 40%-0,7 L 385
Chivas Regal 12 40% - 40 ml 26 Chivas Regal 12 40%-0,7 L 410
Proper Twelve 40% - 40 ml 24 Proper Twelve 40%-0,7 L 385
Ardbeg 10 YO - 40 ml 58 Ardbeg 10 YO-0,7L 660
Laphroaig 10 YO 40% - 40 ml 74 Monkey Shoulder Blended Malt 40% - 40 ml 43
Monkey Shoulder Blended Malt 40%-0,7 L 590 Rum Havana 3 YO 37,5% - 40 ml 21
Rum Havana 3 YO 37,5%-0,7L 280 Rum Havana Especial 37,5% - 40 ml 22
Rum Havana Especial 37,5%-0,7 L 290 Rum Kraken Black Spiced 40% - 40 ml 26
Rum Kraken Black Spiced 40% -0,7 L 390 Gin Beefeater 37,5% - 40 ml 21
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Gin Beefeater 37,5%-0,7 L 280 Gin Tanqueray 10 YO - 40 ml 44
Gin Tanqueray 10 YO-0,7L 550 Gin Monkey 47 Schwarzwald Dry 47% - 40 ml 65
Gin Hendrick's 41,4% - 40 ml 46 Martell VS Single Distillery Koniak 40% - 40 ml 42
Martell V.S.0.P Koniak 40% - 40 ml 60 Brandy Torres 5 Solera Reserva 38% - 40 ml 24
Olmeca Altos Plata 100% Agave 38% - 40 m| 42 Olmeca Altos Reposado 100% Agave 38% - 40 ml 42
Jagermeister 35% - 40 ml 21 Jagermeister 35%-0,7 L 340
Fernet Branca 39% - 40 ml 24 Fernet Branca 39%-0,7 L 290
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