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MENU RESTAURACIJI

Restauracja Rozdzial

Wybrzeze Kosciuszkowskie 43, 00-347 Warszawa, Polska

POZYCJI W MENU KATEGORII STAN NA DZIEN

20 7 14.10.2026

Dan lalC eny Ceny i dostgpnos¢ mogg ulec zmianie. Dokument nie zawiera ocen uzytkownikow.
| MENU DEGUSTACYJNE 2
Menu degustacyjne 540 zk Wine Pairing 440 z¥ os

3 Amuse bouche; Makrela / kalarepa/ chrzan / koperek / jabtko / kawior Antonius
Siberian 5%; Tatar wotowy / rozmaryn/ oliwki; Makaron z grzybami/ beszamel / trufla;
Dorsz / zielone curry / pak choi/ nerkowce / baktazan / kalamansi; Jagnigcina /
ziemniak/ figa / lukrecja / kozi ser / migta / anchois; Rokitnik / marchewka / kwasna
Smietana/ imbir; Czekolada / herbata oolong / pomaranicza / kasza gryczana; Petit

fours
| MENU DEGUSTACYJNE SKROCONE 2
Menu degustacyjne skrécone 410 z1 Wine Pairing 320zl /os

3 Amuse bouche; Makrela / kalarepa/ chrzan / koperek / jabtko / kawior Antonius
Siberian 5*; Makaron z grzybami/ beszamel / trufla; Dorsz / zielone curry / pak choi
/ nerkowce / baktazan / kalamansi; Poledwica z jelenia / szalotka / skorzonera /
czerwona kapusta; Tartaletka z pigwg / rodzynki/ kawa / orzechy pecan; Petit fours

| PrRzYsTAWKI 4

Makaron z grzybami/beszamel / trufla 79 zk Makrela/kalarepa/chrzan /koperek/jabtko / kawior Antonits 7|
Siberian 5*

Konfitowany boczek z prosigcia/ mirabelka/biatarzepa/ 59 71 Tatar wotowy /rozmaryn / oliwki 7571

czarny sezam
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| DANIAWEGETARIANSKIE 4

Menu degustacyjne wegetarianskie 540 zI Wine Pairing 440 zl/ os

3 Amuse bouche; Kalarepa / chrzan / koperek / jabtko / kombu; Burak / rozmaryn /
oliwki; Makaron z grzybami / beszamel / trufla; Szpecle / natka pietruszki/ cytryna
/ gorczyca,; Seler / czerwona kapusta / szalotka / skorzonera; Rokitnik / marchewka
/kwasna $mietana / imbir; Czekolada / herbata oolong / pomararicza / kasza
gryczana; Petit fours

Menu degustacyjne wegetarianskie skrécone 410 z1 Wine Pairing 320zl /os

3 Amuse bouche; Kalarepa/ chrzan / koperek / jabtko / kombu; Makaron z grzybami
/ beszamel / trufla; Szpecle / natka pietruszki/ cytryna / gorczyca; Seler / czerwona
kapusta/szalotka / skorzonera; Tartaletka z pigwg / rodzynki/ kawa / orzechy pecan;

Petit fours

| DANIAGEOWNE 4

Burak / brukiew / kalafior / seler /ryz / sos barbecue 99 z1 Dorsz/zielone curry / pak choi/nerkowce/baktazan/ 169 7l
kalamansi

Jagniecina/ziemniak/figa/lukrecja/kozi ser/migta/anchais zI Polgdwicazjelenia/szalotka/skorzonera/czerwonakapusta z|

| sery 1

Selekcje seréw / mioéd tymiankowy / krakersy 81zl

| DESErY 3

Rokitnik / marchewka / kwasna $mietana/imbir 45 7l Tartaletka z pigwg / rodzynki / kawa/ orzechy pecan 48 71

Czekolada/herbataoolong /pomarancza/kaszagryczana4o z|
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