tLdanie

MENU RESTAURACIJI

Restauracja Wloska La Strada

Alojzego Felinskiego 52, 01-563 Warszawa, Polska

STAN NA DZIEN

14.10.2026

POZYCJI W MENU KATEGORII

46 8

Daniai ceny

| PRzYSTAWKI

Carpaccio di manzo con rucola 58,-
Cieniutkie plastry surowej wotowiny w otoczeniu lisci rukoli, ptatkéw Grana Padano
DOP z dodatkiem grzanki

Gamberetti con salsad’aglio 68,-

Na zeliwnej patelence podajemy pachngce krewetki z dodatkiem cukinii,
pomidorkéw cherry, ptatkéw czosnku, papryczki peperoncino i grzanki —od wielu lat
faworyt La Strady

Insalata di Caprino e Barbabietola 48,-

Delikatny kozi ser i soczyste marynowane buraki w towarzystwie orzechéw wtoskich
oraz miks satat — catos¢ skropiona dressingiem z nutg miodu i cytryny

Focacciaz cienkiego ciastaz solg morskgirozmarynem  32,-

| zupy

Vellutata di pomodoro 26,-

Krem z migsistych wtoskich pomidoréw z dodatkiem czgstek biatej mozzarelli

Zuppadell’ Adriatico 39,-

Uczta dla smakoszy: zupa z bogactwem owocéw morza, pomidorami z akcentem
czosnku i papryczki peperoncino podana z grzankg
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Carpaccio di anatracon rucola 55,-

,Uczta dla smakoszy” — cieniutkie plastry marynowanej piersi kaczej z dodatkiem
aromatycznej oliwy truflowej, kaparéw, oliwek i grzanki

Insalata Caesar 46,-

Nalisciach soczystej sataty rzymskiej utozyliSmy czastki kurczecia, rumiane grzanki
—wszystko skropione pysznym sosem Cezar z ptatkami Grana Padano DOP

Focacciazrukolgiprosciutto crudo 42,-

Focaccia z prosciutto crudo, rukolg, ptatkami Grana Padano D.O.P

3
Vellutatta di funghi 29,-
Krem z lesnych grzybéw o nucie truflowej podany z grzanka
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| makarRONY

Spaghetti alla Carbonara Romana 48,-

Domowe spaghetti, oryginale wtoskie Guanciale, zéttka, Grana Padano DOP, $wie-
zy mielony pieprz

Pappardelle verdi con pollo 55,-

Zielone wstegi makaronu pappardelle tgczymy z czgstkami kurczecia, suszonymi
pomidorami, serem gorgonzola, lis¢mi szpinaku i orzechami

Tagliatelle con gamberetti e zucchine 59,-

Wstegi wtoskiego makaronu tagliatelle z krewetkami i cukinig w delikatnym sosie
$mietanowym, z nutg czosnku i lekka pikantnoscig peperoncino — faworyt La Strady

Ravioli diricottacon salsadi gorgonzolaerucola 49,-

Ravioli nadziewane szpinakiem i serkiem ricotta podajemy z sosem gorgonzolai
lis¢mi soczystej rukoli

Cozzein salsadi pomodoro 55,-

Swieze matze, ptatki czosnku, natka pietruszki, sos pomidorowy, grzanka

| DANIAGEOWNE

Saltimboccaallaromanadi tacchino 59,-

Delikatne migso indycze podane z plastrami Prosciutto Crudo DOP w sosie mass
lano-szatwiowym podane z Insalata Calda z ziemniaczkami
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Spaghetti ai frutti di mare 61,-

Domowy makaron spaghetti barwiony atramentem Nero di Sepia podajemy z
bogactwem owocéw morza z dodatkiem czosnku, papryczki peperoncino — sos na
bazie pomidoréw lub sos maslano winny

Pappardelle al funghi con tartufo 53,-

Wstegi domowego makaronu pappardelle tgczymy z pachngcymi grzybami o nucie
truflowej - catos$¢ dopetniajg ptatki Grana Padano DOP

Tagliatelle al Ragl allaBolognese 46,-

Autentyczne tagliatelle alla bolognese — klasyczny wtoski sos migsny duszony
godzinami z warzywami, winem i ziotami, podawany z domowym makaronem
najwyzszej jakosci

Cozze al vino bianco (od srody - jesli doptyna) 55,-

Swieze matze, wino, masto, papryczka peperoncino, natka pietruszki, ptatki
czosnku, grzanka

Petto d’Anatra Sous-Vide con fagiolini e Gnudi di Ricotta  65,-

Soczysta piers z kaczki przygotowana metodg sous-vide, podana z fasolkg oraz
domowymi gnudi, podsmazonymi na masle z listkami szatwii. Danie dopetnia
aksamitny sos z pieczonych warzyw i czerwonego wina, ktéry podkresla naturalng
stodycz migsa
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| RYBYIOWOCE MORZA

Misto di marinara 77,-

Na zeliwnej patelence serwujemy ré6znorodnos$c¢ owocéw morza o intensywnym
zapachu czosnku z dodatkiem pomidorkéw cherry i grzanki

Filetto di Lucioperca con patate al forno 71,-
Delikatny filet z sandacza podany z pieczonymi ziemniaczkami, Insalata i domowym
sosem aioli
| Pizza
Margherita 39,-

Sos, mozzarella Fior di latte, liScie bazylii

Tartufona (bianca) 56,-
Mozzarella Fior dilatte, grzyby, krem truflowy, czosnek, $wiezy mielony pieprz, Grana
Padano DOP

Calabrese 56,-

Sos, mozzarella Fior di latte, pikantna kalabryjska kietbasa Nduja, ser gorgonzola,
pomidory cherry, liscie bazylii

Massimo (bianca) 48,-

Mozzarella Fior di latte, carpaccio z cukinii, ser mascarpone, pesto z rukoli

Rosso 43, -

Sos, mozzarella Fior di latte, pomidory, czosnek, papryczka peperoncino

Focacciazcienkiego ciastaz solg morskgirozmarynem 32,

Wypiekana na miejscu wtoska focaccia z oliwg extra virgin, solg morska i $wiezym
rozmarynem
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Calamari alle cipolle caramellate 73,-

Szef Kuchni poleca wyborny stek z kalmara podany z czarnym ryzem i chrupigcg
cebulkg

11

Parma 59,-

Sos, mozzarella Fior di latte, Prosciutto Crudo DOP, rukola, pomidorki cherry, Grana
Padano DOP

Salame Picante 54,-

Sos, mozzarella Fior di latte, wtoskie salami Picante, cebulka, ostre papryczki
jalapeno

Golfo di Napoli 63,-

Sos, mozzarella Fior di latte, krewetki, migso matzy, suszone pomidory, oregano

Capricciosa 51,-

Sos, mozzarella Fior di latte, Prosciutto Cotto, pieczarki, karczochy

Focacciazrukolgiprosciutto crudo 38,-

Focaccia z Prosciutto Crudo, rukolg, ptatki Grana Padano DOP
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| popaTki 7
Dodatki warzywne 6,- Lesne grzyby 10,-
Prosciutto Cotto (szynka gotowana) 10,- Sos pomidorowy 5,-
GranaPadano D.O.P. 10.- Prosciutto Crudo/salami 18,-
Bruschetta 1 szt 5,-

| DESERY 4
Tortadi formaggio 35,- CoppaTiramisu 32,-
Sernik La Strady — ulubieniec Zoliborza ,Rozptywa sig w ustach” — tak méwig nasi Klasyczny wtoski deser tiramist w eleganckiej szklanej formie — kremowy,

Goscie! aromatyczny i peten smaku kawy

Gelato al khalva 31,- Meringata ai frutti 29,-
Wysmienite zakonczenie dla wtoskiej uczty — lody chatwowe - wykonane przez nasz Beza wykonana przez nasz zesp6t Kucharzy z kremem na bazie ricotta i sosem z
zespot Kucharzy sezonowych owocow
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