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M E N U  R E S T A U R A C J I

Romantyczna Restauracja
Rynek Starego Miasta 18, Warsaw 00-272 Polska

POZYCJI  W  MENU

117
KATEGORII

8
STAN  NA  DZIEŃ

14.10.2026

Dania i ceny Ceny i dostępność mogą ulec zmianie. Dokument nie zawiera ocen użytkowników.

ŚNIADANIA 5

Bajgiel 49 zł
jajecznica, cebula karmelizowana, bekon, pasta z awokado i bobu, salsa 
pomidorowa

Śniadanie angielskie 49 zł
jajko sadzone, smażona frankfurterka, fasolka, bekon, pomidor

Tost francuski 44 zł
owoce sezonowe, konfitura

Omlet 49 zł
wędzony łosoś, ricotta, szpinak, pomidory cherry

Jaja po benedyktyńsku 49 zł
brioszka, bekon, jajko w koszulce, sałata, szczypiorek, sos holenderski

PRZYSTAWKI 10

Pierogi z ziemniakami, masło truflowe, szpinak 39,-
/vege/

Pierogi z kaczką i suszoną śliwką, sos demi-glace 39,-

Burrata ze szparagami, pomidorki cherry confit, pesto 
genovese, focaccia

54,-

/vege/

Sałata Caesar: sałata rzymska, kurczak, grzanki ziołowe, sos 
Cesar

49,-

Krewetki z chorizo, białe wino, czosnek, chilli, jabłko 59,- Tatar z polędwicy wołowej, majonez truflowy, pikle 62,-

Placki ziemniaczane, kawior, łosoś wędzony, kwaśna ś�
mietana

89,- Domowy hummus, oliwki, suszone pomidory, sałata rzymska, 
focaccia

49,-

Wątróbka drobiowa smażona z jabłkiem i cebulą, grzanka, sa-
łata

49,- Carpaccio z polędwicy wołowej, suszone pomidory, rukola, 
oliwki, Grana Padano, sos musztardowy

62,-
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ZUPY 2

Żurek w chlebie, jajko, biała kiełbasa 42,- Rosół królewski z trzech rodzajów mięs, pierożki z cielęciną35,-

DANIA GŁÓWNE 9

Stek z polędwicy wołowej 159,-
ziemniak w popiele, szparagi, sos pieprzowy

Cielęcina duszona 99,-
puree ziołowe, sos kurkowy, szparagi, groszek cukrowy

Łosoś pieczony 99,-
opiekane ziemniaki, zielone sałaty, oliwa cytrynowo-szafranowa

Skok z królika 89,-
puree ziemniaczane, dziki brokuł, groszek cukrowy, marchew, sos musztardowo-ś�
mietanowy

Pierś z kurczaka kukurydzianego z kostką 89,-
salsa pomidorowa z piwem i miodem, ziemniaki, opalana sałata rzymska

Tagliatelle z krewetkami 89,-
wino, masło, pomidorki cherry

Pierś z kaczki 85,-
modra kapusta, gruszka marynowana w winie, kluski śląskie, sos owocowy

Rigatoni, polędwica wołowa, szpinak, cebula, czosnek, 
groszek cukrowy, demi-glace

79,-

Pieczony kalafior 72,-
puree dyniowo-marchewkowe, warzywa sezonowe, pesto orzechowe, sos aioli 
/vege/

DESERY 3

Sernik z białą czekoladą, kruszonka migdałowa, karmel 39,- Fondant czekoladowy, lody waniliowe, mus owocowy 39,-

Tartaletka migdałowa z lemon-crud 39 zł
Pozycja widoczna w stałym menu strony bez szczegółowego opisu.
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NAPOJE BEZALKOHOLOWE 3

Riesling Sparkling 0% 139
Weingut Leitz; N.V.; Rheingau, Niemcy

Riesling Eins-Zwei-Zero, 0% 139
Weingut Leitz; N.V.; Rheingau, Niemcy

Pinot Noir, Zer-Point-Five 0,5% 139
Weingut Leitz; N.V.; Rheingau, Niemcy

MENU SEZONOWE - REKOMENDACJE SZEFA 6

Zielone szparagi, jajo sadzone, bekon, sos holenderski 49,- Chłodnik staropolski z jajkiem 29,-

Pierogi ze szparagami, truskawkami i kozim serem, sos ś�
mietanowy

39,- Selekcja pomidorów z pesto bazyliowym i focaccią 49,-
ananasowy, bawole serce, kumato, fioletowy, koktajlowy

Schabowy z jajkiem sadzonym, puree z prażoną cebulką�
, ogórek małosolny

69,- Lody waniliowe z truskawkami, bezą i Cointreau 42,-

WINO 79

Selekcja polskich serów z miodem i orzechami 79,- Oliwki, pieczywo 32,-

Prosecco Treviso Brut, 11,5% - 125 ml 33
Marsuret; N.V.; Veneto, Włochy

Bialente, 12% - 125 ml 32
Amastuola; 2024; Puglia, Włochy

Srebrne Cuvee Blanc, 12,5% - 125 ml 34
Srebrna Góra; 2022; Kraków, Małopolska, Polska

Satellite Sauvignon Blanc, 12,5% - 125 ml 35
Spy Valley; 2023; Waihopai, Marlborough, Nowa Zelandia

Gewurztraminer, 14,5% - 125 ml 65
Köfererhof; 2022; Alto Adige, Włochy; Coravin

Chablis 1’er Cru Fourchaume, 13% - 125 ml 79
Domaine du Colombier; 2022; Burgundia, Francja; Coravin

Sancerre L'Antique, 13% - 125 ml 89
Florian Mollet; 2021; Dolina Loary, Francja; Coravin

Cabernet Sauvignon, 15% - 125 ml 34
Norfolk Rise; 2022; Mount Benson, Australia
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WINO ciąg dalszy 79

Primitivo 14% - 125 ml 34
Chiaromonte; 2022; Puglia, Włochy

Pinot Noir, 13% - 125 ml 36
Florian Mollet; 2022; Dolina Loary, Francja

Valpolicella Ripasso, 14,5% - 125 ml 65
Le Ragose; 2019; Veneto, Włochy; Coravin

Centosassi Primitivo, 16% - 125 ml 73
Amastuola; 2017; Puglia, Włochy; Coravin

Riesling Spätlese, 8,5% - 125 ml 42
Leitz; 2021; Rheingau, Niemcy

Prosecco Treviso Brut, 11,5% 135
Marsuret; N.V.; Veneto, Włochy

El Cruer Brut Nature, 11,5% 165
Mas Goma 1724; N.V.; Catalunya, Hiszpania

Amaluna Sparkling Brut, 12,5% 175
Emiliana; N.V.; Casablanca, Chile

Blanc de Blanc, 11,5% 260
Dom Jantoń; N.V.; Wielkopolska, Polska

Champagne Brut Améthyste 12,5% 360
Louis Barthélémy; N.V.; AŸ Champagne, Francja

Henners Brut, 12% 360
Henners; 2011; Sussex, Anglia

Champagne Brut Saphir, 12,5% 430
Louis Barthélémy; 2016; AŸ Champagne, Francja

Champagne Brut Améthyste, 12% - 0,375 ml 180
Louis Barthélémy; N.V.; AŸ Champagne, Francja

Sancerre, 12,5% - 0,375 ml 150
Bernard Reverdy; 2020; Loara, Francja

Chablis, 12,5% - 0,375 ml 150
Domaine du Colombier; 2020; Burgundia, Francja

Pinot Grigio, 13% 130
Le Due Torri; 2023; Friuli Venezia Gulia, Włochy

Gavi di Gavi 'La Fornace', 13,5% 140
Cinzia Bergeglio; 2023; Piemont, Włochy

Gartling Grüner Veltliner, 12% 150
Nigl; 2022; Kremstal, Austria

Eins-Zwei-Dry Riesling, 12% 150
Weingut Leitz; 2022; Rheingau, Niemcy

Chenin Blanc, 12% 160
Florian Mollet; 2022; Dolina Loary, Francja

Pinot Gris, 13,5% 170
Tilia Estate; 2022; Vipavska, Słowenia

Gemischter Satz, 12,5% 180
Hajszan Neumann; 2022; Wiedeń, Austria

Chardonnay, 13% 190
Macon Davaye; 2023; Burgundia, Francja

Chablis Chardonnay, 12,5% 220
Domaine du Colombier; 2023; Burgundia, Francja
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WINO ciąg dalszy 79

Pinot Grigio, 13,5% 230
Köfererhof; 2022; Alto Adige, Włochy

Sancerre Sauvignon Blanc, 12,5% 230
Bernard Reverdy; 2022; Loara, Francja

Rioja Blanco, 13,5% 250
Valenciso; 2020; Rioja, Hiszpania

Gewurztraminer, 14,5% 250
Köfererhof; 2022; Alto Adige, Włochy

Sauvignon Blanc, 14% 280
Hannes Sabathi; 2018; Styria, Austria

Chablis 1’er Cru Fourchaume, 13% 310
Domaine du Colombier; 2022; Burgundia, Francja

Sancerre L'Antique, 13% 370
Florian Mollet; 2021; Dolina Loary, Francja

Riesling Berg Roseneck GC, 12,5% 410
Weingut Leitz; 2013; Rheingau, Niemcy

Birds of Paradise Gewurztraminer, 13,5% 119
Emiliana; 2022; Rapel, Chile

Satellite Sauvignon Blanc, 12,5% 150
Spy Valley; 2023; Marlborough, Nowa Zelandia

Secateurs Chenin Blanc, 13% 165
AA Badenhorst; 2022; Swartland, RPA

Signos de Origen La Vinilla, 13% Chardonnay / Roussanne 250
Emiliana; 2020; Casablanca Valley, Chile

Birds of Paradise Rose, 12,5% 119
Emiliana; 2022; Rapel, Chile

Sangiovese Superiore, 13,5% 150
Pandolfa; 2023; Emillia Romagnia, Włochy

Cotes du Rhone Grenache, Syrah, 14% 150
Saint-Pierre; 2022; Rodan, Francja

Primitivo, 14% 160
Chiaromonte; 2022; Puglia, Włochy

Blauer Zweigelt, 13% 170
Nigl; 2021; Kremstal, Austria

Nero d’Avola, 13% 180
Serramarrocco; 2021; Sycylia, Włochy

Barbera d’Asti TITON, 14,5% 180
L’Armangia; 2020; Piemont, Włochy

Pinot Noir, 13% 180
Tilia; 2022; Vipava, Słowenia

Cabernet Franc, 12,5% 190
Norina Pez; 2020; Friuli Venezia Giulia / Collio, Włochy

Sancerre Rouge Pinot Noir, 13% 250
Florian Mollet; 2022; Dolina Loary, Francja

Chianti Classico Sangiovese, 14% 250
Podere Le Cinciole; 2020; Toskania, Włochy

Nebbiolo Langhe, 14,5% 250
Cascina Fontana; 2021; Piemont, Włochy
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WINO ciąg dalszy 79

Valpolicella Ripasso, 14,5% 250
Le Ragose; 2022; Veneto, Włochy

Centosassi Primitivo, 16% 290
Amastuola; 2020; Puglia, Włochy

Rioja Reserva Tempranillo, 14,5% 320
Valenciso; 2016; Rioja, Hiszpania

Saint-Joseph, 13,5% 320
Monteillet; 2020; Północny Rodan, Francja

Duluc, 14% 390
Branaire-Ducru; 2018; Bordeaux, Saint-Julien, Francja

Poeira 14% 410
Jorge Moreira, Poeira; 2016; Dourio, Portugalia

Brunello di Montalcino, 14% 550
Tiezzi; 2015; Toskania, Włochy

Barolo, 14% 520
Cascina Fontana; 2017; Piemont, Włochy

Chateau Kirwan, 13,5% 640
Chateau Kirwan; 2017; Bordeaux, Margaux, Francja

Barolo, 14% 680
Cascina Fontana; 2012; Piemont, Włochy

Amarone Della Valpolicella, 15,5% 720
I Campi; 2011; Veneto, Włochy

The Wishbone Shiraz / Cabernet, 14% 140
Magpie Estate; 2021; Barossa, Australia

Malbec, 13,5% 160
Manos Negras; 2022; Mendoza, Argentyna

Coterie Cabernet Franc & Malbec, 14,5% 160
Wildeberg; 2022; Coastal region, RPA

Old Vine Zinfandel, 15,5% 170
Plungerhead; 2021; California, USA

Anfor Antiqua, 11,5% 229
Proyecto Nakkal; 2021; Canelones, Urugwaj

Zaha Cabernet Franc, 14% 250
Bodega Teho; 2019; Mendoza, Argentyna

Dolce Vitae, 15% 150
Amastuola; 2022; Puglia, Włochy

Riesling Spätlese, 8,5% 180
Weingut Leitz; 2022; Rheingau, Niemcy

Tokaj Late Harvest “Meses”, 10,5% 190
Bodrog Bormuhely; 2018; Tokaj, Węgry

Tokaj Aszu 6’, 9,5% 410
Bodrog Bormuhely; 2013; Tokaj, Węgry
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