tLdanie

MENU RESTAURACIJI

Titanizza

Generata Wtadystawa Sikorskiego 1A, 05-500 Piaseczno, Polska

POZYCJI W MENU KATEGORII

93 13

STAN NA DZIEN

14.10.2026

Daniai ceny

| PRzYSTAWKI

Anelli di cipolla 25,00 zi
panierowane krgzki cebulowe (10 szt) z pikantno-stodkim sosem chili

Tartufo fritte 25,00 zt
frytki belgijskie (300g), oliwa truflowa, grana padano

| zupy

Brodo polacco 25,00 zi

ros6t (250g) drobiowo-wotowy, makaron jajeczny (100g), marchewka, n. pietruszki

| sataTki

Caesar altro 47,00 z1

kurczak (100g), anchois, grzanki, sos czosnkowy, pomidorki cherry, grana padano

Dolci di mare 66,00 zi

krewetki vannamei (5 szt jumbo), macki osmiornicy (50g), sos winno-maslany,
mascarpone, prazone ptatki migdatéw, balsamico malinowe
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Focaccia 28,00 zl
autorski wypiek (300g), rozmaryn, oliwa extra virgin, wedzony Maldon®

Gamberoni piccante 53,00 z1

krewetki vannamei (7 szt jumbo), s. winno-maslany z passata, chili, mini focaccia
(1509)

Vellutata di pomodoro 28,00 zi

krem z pomidoréw na rosole (250q), kulki mozzarelli (55g), oliwa extra virgin, bazylia

Formaggio di capra 48,00 z1

kozi ser (50g), doj. szynka crudo (25g), gruszka, granat, orzech wtoski, sos
miodowo-musztardowy
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tLdanie

| DANIAGEOWNE

Lasagne al ragu 55,00 z1

(porcja ok. 4009) ptaty makaronu, migso wotowe (70g) wolno gotowane z pelati
i warzywami (cebula, marchew, por, czosnek), mozzarella fior di latte, beszamel,
grana padano, oliwa extra virgin, bazylia

Calzone polpette 55,00 zt

pulpeciki wieprzowo-wotowe (160g) w calzone (150g), sos pomidorowy, mozzarella
fior di latte, kapary, oliwki, rozmaryn, oliwa extra virgin, zapiekane w piecu

Gamberi mascarpone 62,00 zl

gnocchi (225g), krewetki vannamei (5 szt jumbo), sos winno-maslany z passata,
pomidorki cherry, n. pietruszki, mascarpone

| mAKARONY

Agli spinaci 48,00 zt

tagliatelle szpinakowe (200g), Swiezy szpinak (70g), suszone pomidory (40g),
czosnek, sos $mietanowy, grana padano

Carbonara 54,00 zi

spaghetti (200g), guanciale (70g), sos z jajek (2 szt) i pecorino romano (40g)

Pannapollo funghi 51,00 zI

pappardelle (200g), kurczak (70g), podgrzybki (70g), cebula, czosnek, n. pietruszki,
s0s $Smietanowy, grana padano

Quasi bolognese 53,00 zI

pappardelle (200g), migso wotowe (70g) wolno gotowane z pelati i warzywami
(cebula, marchew, por, czosnek), passata, bazylia, grana padano
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Grigliapollo 56,00 z1
grilowana piers z kurczaka (200g), frytki belgijskie (150g) z sosem czosnkowym,
panierowane krgzki cebulowe (5 szt) z pikantno-stodkim sosem chili, rukola,
roszponka, pomidorki cherry, czarne oliwki, oliwa extra virgin
Porcini capra 53,00 zI
gnocchi (225g), podgrzybki (70g), kozi ser plesniowy (50g), sos Smietanowy,
grilowane szparagi, cebula, n. pietruszki, kolendra, pecorino romano

7
Aglio olio peperoncino 43,00 zt
spaghetti (225g) z oliwg extra virgin, czosnek, chili, n. pietruszki, grana padano
Gorgonzolabarbabietola 51,00 zi
pappardelle (200g), kurczak (70g), gorgonzola (40g), $wiezy szpinak (25g),
marynowany burak, sos $mietanowy, grana padano
Pollo piccante 49,00 zi
spaghetti (200g), kurczak (70g), passata (160g), cebula, czarne oliwki, chili, n.
pietruszki, grana padano

Strona2z7



tLdanie

| Pizza

MARGHERITA 43,00 zk
sos pomidorowy, dodatkowa mozzarella fior di latte, bazylia

Prosciutto cotto 47,00 zl
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, wtoska szynka gotowana

Hawaii 49,00 zt

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, wtoska szynka gotowana, ananas

Mascarniata 52,00 zl

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, salami spianata piccante, mascarpone

Gustosa 53,00 zt

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, coppa (karkéwka), czerwona cebula, jajko
sadzone z pieca

Ortolana 51,00 z1

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, Swiezy szpinak, suszone pomidory,
czosnek, czerwona cebula

Quattro formaggi 52,00 z1
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, gorgonzola, ricotta, pecorino romano

N'dujacipolla 55,00 zI

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, n ' duja, karmelizowana czerwona cebula,
smazone talarki ziemniaczane

Sensuale 79,00 zl

sos pomidorowy, mozzarella fior dilatte, krewetki vannamei (6 szt), macki o$miornicy
(509), sos winno-maslany z passatg, pomidorki cherry, rukola

ENTRABENE 52,00 zt

sos $mietanowy, mozzarella fior dilatte, boczek mocno wedzony, pieczarki, pieczona
papryka

Menu wygenerowane przez ToDanie - todanie.pl - 14.10.2026

MENU RESTAURACIJI - TITANIZZA

20
Funghi 44,00 zi
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, pieczarki
Capricciosa 49,00 zt
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, wtoska szynka gotowana, pieczarki,
karczochy
Salame 48,00 zt
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, salami napoli
Villagio 52,00 zk
salami napoli, coppa (karkéwka), wtoska szynka gotowana, czerwona cebula
Greco pollo 52,00 zI
sos pomidorowy, mozzarella fior dilatte, kurczak, ser typu feta, czarne oliwki,
czerwona cebula
Italiana 55,00 z1

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, grilowany baktazan, grilowane szparagi,
czarne oliwki, czosnek, grana padano

Parma 56,00 zl

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, dojrzewajgca szynka crudo, pomidorki
cherry, rukola, grana padano

Lanciafiamme 58,00 zi

sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, coppa (karkéwka), grilowane szparagi,
kapary, marynowane jalapeno, chili

SPINACIPOLLO 52,00 zk

sos $mietanowy, mozzarella fior di latte, kurczak, szpinak, pieczona papryka

PICCANTE DOLCE

sos Smietanowy, mozzarella fior di latte, boczek mocno wedzony, n ' duja,
mascarpone, balsamico malinowe

59,00 zt
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| pLADpzECH

Mini margherita 24,00 z1
16 cm, sos pomidorowy, bazylia, bezlaktozowa mozzarella fior di latte

| DESERY

Brownie czekoladowe 32,00 z1

intensywnie czekoladowe ciasto, porcja lodéw naszej produkcji, syrop klonowy

Cannoli z biatg czekoladg i wisniami 30,00 zk
sycylijska krucharurka wypetniona stodkg owczg ricottg z biatg czekoladg i wishiami

Tiramisu 30,00 zt

krem nabazie jajek i mascarpone, biszkopty savoiardi nasgczone espressoilikierem
amaretto, kakao

Lody wybitne od 8,00 zl

w waflu lub pojemniczku porcja 80g lub w zbiorczym pojemniku termicznym 750g
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Polpette bambini 31,00 z1
gnocchi (110g), pulpeciki wieprzowo-wotowe (85g), masto

7

Cannoli zorzechamilaskowymi i syropem klonowym 30,00 zI

sycylijska krucha rurka wypetniona stodkg owczg ricottg z orzechem laskowym i
syropem klonowym

Cannolizmleczngczekoladgigranatem 30,00 zk

sycylijska krucha rurka wypetniona stodkg owczg ricottg z mleczng czekoladg i
granatem

Deser lodowy wykwintny 30,00 z1

3 porcje lodéw (smaki do wyboru) naszej produkcji z migdatami w biatej czekoladzie
i pyle malinowym, migdatami w mlecznej czekoladzie z cynamonem, suszong figg
infuzowang amaretto i chrupigcym karmelem
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| NAPOJE ZIMNE 13
Woda gazowana- 0,331 13,00 zl Woda niegazowana- 0,331 13,00 zi
Aqua Carpatica 0,33 Aqua Carpatica 0,33l

Pepsi 0,85 | plastik 16,00 z1 Pepsi-0,21 10,00 z1
0,85l pet 0,2 | szkto

Pepsi zero-0,21 10,00 z1 Lipton-0,21 10,00 z1
0,2 1szkto 0,2 1szkto

Sok jabtkowy - 0,2 | 10,00 z1 Sok czarnaporzeczka-0,2 | 10,00 z1
Toma 0,2 | szkto Toma 0,2 | szkto

Sok pomaranczowy - 0,35 | 23,00 z1 Lemoniadacytrynowa od 17,00 zl
Swiezo wyciskany 0,35 | Swiezo tworzona

Lemoniadagrejpfrut-rozmaryn od 17,00 zi Lemoniada mango-malina 20,00 zI
Swiezo tworzona z pulpy mango alphonso i syropu malinowego

Pigwoniadaklasyczna- 0,331 20,00 zI

gazowana lemoniada na bazie pigwowca z cukrem trzcinowym 0,33 |

| NAPOJE GORACE 5
Kawa Coffe & Sons® od 9,00 zl Dzbanek herbaty Richmont® 17,00 zl
100% arabiki z polskiej palarni Do wyboru: White Pearl of Fujian, Yerba Mate Lemon, Green Jasmine, Rooibos

Sunrise, Ceylon Gold, Earl Grey Blue, Black Chilli Chocolate, Mango Maui, Spicy
Cinnamon, Mexican Dream

Herbata zimowa tradycyjna-0,51 23,00 zl Grzanewino-0,21 23,00 zi
0,51- czarna herbata ceylon, pomarancza, gozdziki, imbir, syrop malinowy, laska 0,2 | - czerwone wino wytrawne, gozdziki, pomarancza, imbir, syrop malinowy, laska
cynamonu, gatgzka rozmarynu cynamonu, gatgzka rozmarynu

Grzane piwo - 0,51 26,00 zi

0,5 | - piwo na miodzie gryczanym, gozdziki, pomarancza, imbir, syrop malinowy,
laska cynamonu, gatgzka rozmarynu
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| Pwo 10

Mitostaw Jasne Petne zkega 0,51 17,00 z1 Ksigzgce Ztote Pszeniczne 0,51 18,00 z1

Mitostaw Niefiltrowane 0,51 17,00 zi Piwo Na Miodzie Gryczanym 0,5 17,00 zl

Komes Porter Malinowy 0,51 20,00 zi Cydr mitostawski gruszkowy 0,5 | 17,00 zl
potstodki

Cydr mitostawski jabtkowy 0,5 | 17,00 zi Mitostaw Pszeniczne bezalkoholowe 0,5 | 18,00 zi

potstodki <0,5% alkoholu

Mitostaw Ipa bezalkoholowe 0,51 18,00 zl Fortuna Czarne bezalkoholowe 0,51 18,00 zl

<0,5% alkoholu <0,5% alkoholu

| wino 4

Biate wtoskie Il Raccolto od 16,00 zl Czerwone wtoskie Il Raccolto od 16,00 zl

Il Raccolto - Biate, Wytrawne Il Raccolto - Czerwone, Wytrawne

Prosecco Millesimato Blu Casa Gheller od 19,00 zl Bezalkoholowe Prosecco La Gioiosa Glera od 19,00 zl

Musujgce, Pétwytrawne
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tZdanie
| kokTAILE

Aperol Spritz 33,00 z1

Prosecco Casa Gheller Millesimato Blu®, Aperol®, woda gaz., krysztatki cukru
trzcinowego, l6d

Bellini Mango 29,00 zl

Prosecco Casa Gheller Millesimato Blu®, puree z mango, sweet, Syrop z owocu
czarnego bzu

Hugo 32,00zl

Prosecco Casa Gheller Millesimato Blu®, woda gazowana, syrop z kwiatéw
czarnego bzu, limonka, 16d

Mojito Spritz 32,00 zt

Prosecco Casa Gheller Millesimato Blu®, limonka, migta, woda gaz, cukier
trzcinowy, kruszony léd

Titanizza Campionato 35,00 z1

Prosecco Casa Gheller Millesimato Blu®, Vermouth Bottega Rosso®, autorski syrop
rozmarynowy, sok z cytryny, syrop hibiskus, 16d, crusta z malin liofil.

Bezalkoholowy Pornstar Spritz 33,00 z1

La Gioiosa Glera®, POSHE® koktajl marakuja i wanilia, ekstrakt z wanili, crusta z
cytryny i cukru
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Bezalkoholowy Aperol Spritz 33,00 z1

La Gioiosa Glera®, San Pellegrino Sanbitter Red®, woda gaz., krysztatki cukru
trzcinowego, l6d

Bezalkoholowe Bellini Mango 29,00 zi
La Gioiosa Glera®, puree z mango, sweet, Ssyrop z owocu czarnego bzu
Bezalkoholowe Hugo 32,00 z1

La Gioiosa Glera®, woda gazowana, syrop z kwiatéw czarnego bzu, limonka, 16d

Bezalkoholowe Mojito Spritz 32,00 zI

La Gioiosa Glera®, limonka, migta, woda gaz, cukier trzcinowy, kruszony 16d

Pornstar Spritz 33,00 z1

Prosecco Casa Gheller®, POSHE® koktajl marakuja i wanilia, ekstrakt z wanili,
crusta z cytryny i cukru
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