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Daniai ceny
| PRzYSTAWKI

Bliny zwedzonym tososiem 62zl

Cztery tradycyjne, puszyste bliny podawane z wedzonym tososiem, udekorowane
kawiorem i sSwiezym koperkiem. Catosc dopetniona delikatng Smietang

Tatar z poledwicy wotowej 64 z1

Grubo siekana, najwyzszej jakosci poledwica wotowa z dodatkiem delikatnych
grzybkéw shimeji, podkreslonych aromatyczng oliwa truflowg i majonezem
truflowym. Catos¢ uzupetniona ptatkami parmezanu oraz przepiérczym jajkiem.
Serwowany z chrupigcg bagietkg sourdough

Przegrzebki z truflg 78 zl

Trzy soczyste przegrzebki podawane z wyrazistg salsg truflowg, udekorowane p-
tatkami czarnej trufli. Luksusowa przystawka o intensywnym, ziemistym aromacie,
ktéra zadowoli najbardziej wymagajgce podniebienia

Krewetki w mango 62 zl

Siedem soczystych krewetek w stodko-ostrym sosie mango z dodatkiem chili i
czosnku, podane z bagietkg i satatkg z fenkutu.

| zupy

Rosét nabazie kaczki z nalesnikowym makaronem ziotowys 7|

Aromatyczny rosét na bazie kaczki, podany z delikatnym, nalesnikowym makaronem
ziotowym. Doskonate potgczenie smakow, ktére rozgrzewa i zachwyca swa gtebig

Krem z biatych warzyw > 3271
Delikatny, aksamitny krem z biatych warzyw, wzbogacony subtelnymi przyprawami.
Catosc¢ udekorowana chrupigcym chipsem z pietruszki, ktéry dodaje wyjgtkowej
tekstury i Swiezosci
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Smardze w maslanej emulsji >I 52zl

Delikatne smardze w aksamitnej emulsji maslanej, aromatyzowane konfitowanym
czosnkiem, szalotka i nutg biatego wina. Wykonczone $wiezg natkg pietruszki dla
odswiezajgcego akcentu. Podane z chrupigcg bagietka, idealng do zanurzenia w
bogatym, maslanym sosie.

Carpaccio wotowe z oliwg truflowg 62 zl

Delikatnie cienkie plasterki poledwicy wotowej, skropione aromatyczng oliw-

g truflowa, podane z ptatkami parmezanu, swiezg rukolg i chrupigcymi kaparami.
Catosc¢ dopetnia wyjgtkowy chips z parmezanu oraz $wiezo mielone ptatki trufli
suszonej. Carpaccio podawane z chrupigcg bagietks.

Przegrzebki w sosie maslano winnym 68 zl

Trzy delikatnie podsmazone przegrzebki w aksamitnym sosie maslano-winnym z
nutg czosnku i Swiezo posiekang natka pietruszki

Krewetki w sosie maslano-winnym 62 zl

Soczyste krewetki gotowane w aksamitnym sosie maslano-winnym z dodatkiem $&
wiezej pietruszkii czosnku. Serwowane z chrupigcg bagietkg oraz satatka z fenkutu.

Krem z pomidoréw > 32zl

Gtadki, aksamitny krem z soczystych pomidoréw, wzbogacony delikatnymi ziotamii
przyprawami, podany z oliwg bazyliowg i chrupigcg grzanka z pesto bazyliowo-mig=
towym

Bouillabaisse 42 zk

Tradycyjna francuska zupa rybna z Prowansji, z delikatnymi kawatkami ryb i owocow
morza, gotowana w aromatycznym bulionie pomidorowym z szafranem i ziotami
prowansalskimi. Podawana z chrupigcymi grzankami, ktére idealnie uzupetniajg g-
teboki smak i bogaty aromat tej klasycznej potrawy
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| saeatki

Satatka cezar z krewetkami 52zl
Swieza satata rzymska w potgczeniu z klasycznym sosem Cezar i soczystymi
pomidorkami cherry, dopetniona krewetkami na ostro w aksamitnej emulsji mas
lanej. Catos¢ posypana parmezanem i chrupigcymi ziotowymi grzankami

| DANIAGEOWNE

Poledwiczka wieprzowa z truflowym puree 68 zl

Soczysta polgdwiczka wieprzowa z aksamitnym, puszystym puree truflowym. Cat=
0S¢ dopetnia sos z zielonego pieprzu oraz marchewka z tymiankiem

Sandacz z truflowym risotto 82zl

Soczysty sandacz serwowany na kremowym risotto truflowym, ktére zachwyca
intensywnym aromatem podany ze $wiezg truflg

Stek z poledwicy wotowej 130zl

Stek z poledwicy wotowej (200 g) podany na aksamitnym puree truflowym, w
towarzystwie dyni w syropie klonowym z harissg . Catos$¢ dopetnia sos na bazie
kasztanow.

Boczniak krélewski z opalang satatg rzymska 68 zl

Potéwki boczniaka krélewskiego, starannie opieczone na ztocisty kolor, podawane
na lekko opalanej satacie rzymskiej z opalanymi ziemniakami, z puree z kalafiora i
pietruszki.
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Satatka z prosciutto, serem kozim i pasion frutit 56 z1

Satatka z prosciutto, kozim serem, passion fruit, swiezg figg. Catosc uzupetnia sos
orzechowo-miodowo-musztardowy oraz orzechy wtoskie

Roladki z kaczki 82zl

Delikatne roladki z kaczki w aromatycznym sosie wtasnym, podane z mini kopytkami
na masle szatwiowym. Catosc¢ uzupetnia pieczone jabtko w catosci, nadziewane
Zurawing, tworzgc wyjgtkowg kompozycje smakow i tekstur

Stek z tososia 78 zl

Stek z tososia z ziemniakami francuskimi, Serwowane z aksamitnym sosem $&
mietanowo-szpinakowym i suszonymi pomidorami.

Macka o$miornicy z krewetkami 109 z1

Delikatna macka osmiornicy, podana na puree ziemniaczanym, ktéremu chrupkosci
dodajg smazone krewetki. Dodatkiem sg wazywa sezonowane, ktore wprowadzajg
lekkos¢ i chrupkosc.

Piers z kaczki w sosie $liwkowym 82zl

Soczysta piers z kaczki podana z dynia karmelizowang w syropie klonowym i
delikatnie pikantng harrisg. Do dania podajemy gratin ziemniaczane oraz sos na
bazie sliwki
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| makarRONY

Orecchiette ze $wiezg truflg i konfitowanym zéttkiem > 389 71

Wyijatkowy makaron orecchiette otulony aromatem swiezej trufli, podany z
aksamitnym, konfitowanym zéttkiem, ktére idealnie tgczy smaki. Catosc
wzbogacona parmezanem oraz mielonymi ptatkami trufli suszonej.

Smardze zkremowym sosem nabiatym tagliatelle > 76 zk

Wykwintne smardze z kremowym sosem na bazie $mietany i mascarpone, podane
na aksamitnym biatym tagliatelle. Catos¢ dopetniona subtelnym pudrem z kani.

Ravioli z kaczka 68 zI

Ravioli wypetnione soczystym nadzieniem z duszonej kaczki, doprawione
aromatycznymi ziotami i przyprawami. Podawane z miodem truflowym ktéry
podkresla bogaty smak migsa. Cato$¢ ozdobiona prazonymi ptatkami migdatéw,
suszong zurawing i roszponka.

Poduszeczki truflowe z kozim serem i $wiezg truflg>| 78 z1

Delikatne, puszyste poduszeczki wypetnione plesniowym kozim serem i sals-
g z trufli, wzbogacone aromatem z salsy truflowej i udekorowane ptatkami trufli
marynowanej, podane ze $wiezo mielonymi ptatkami trufli Swiezej .

Tagliatelle z szarpang wotowina 66 zl

Aksamitne, czarne tagliatelle podane z soczystg szarpang wotowing w
aromatycznym sosie pomidorowym z toskanskich pomidoréw.

| bLabziEC

Gnocci z masetkiem 32z1

Delikatne gnocchi, przygotowane z ziemniakéw, smazone na masle do ztocistej
perfekcji. To proste, ale wyjgtkowe danie charakteryzuje sig aksamitng teksturg i
bogatym smakiem masta, podane z parmezanemto idealne danie dla najmtodszych

Kurczak panierowany z talarkami ziemniaczanymi 42 1

Panierowane filety z kurczaka podawane z chrupigcymi talarkami ziemniaczanymi
oraz marchewka z jabtkiem
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Smardze na biatym tagliatelle w emulsji maslano - winnej >V6 7|
Wykwintne smardze w maslano-winnej emulsji z delikatnym aromatem czosnku i $&
wiezej natki pietruszki, podane na aksamitnym biatym tagliatelle. Catos¢ dopetniona
subtelnym pudrem z kani.

Czarneravioli z krewetkami 68 zI

Czarne ravioli z ciasta z atramentem katamarnicy, wypetnione soczystym
nadzieniem z krewetek i ryb. Podawane w aromatycznym sosie z biatego wina,
czosnku i Swiezych zi6t, ktére doskonale podkreslajg morski smak. Catos$c zwiens
czona jest baby rakami, delikatng posypka z parmezanu.

Tortellacci z krewetkami i musem z homara z oliwg truflowgs8s 71

Wyijatkowe tortellacci o gtebokim, czarnym kolorze, z nadzieniem z krewetek,
podane z aksamitnym musem z homara z oliwg truflowg, podane z baby rakami.
Eleganckie i wyrafinowane danie o intensywnym, morskim aromacie.

Risotto z borowikami i truflg >l 68 zl

Kremowe risotto z ryzu carnaroli, wzbogacone $wiezymi grzybami i delikatnym
aromatem trufli. Podawane z parmezanemimastem, udekorowane ptatkamiswiezej
trufli i Swiezg natkg pietruszki.

Czarne tagliatelle z krewetkami 76 zk

Czarne tagliatelle z soczystymi krewetkami w sosie maslano-winnym z czosnkiem i
pomidorkami cherry

Tagliatelle bolognese 32zt

Aksamitne tagliatelle w aromatycznym sosie pomidorowym z migsem mielonym,
przygotowanym z dojrzatych pomidoréw, $wiezych ziét i czosnku podane z
parmezanem
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Crémebrdlée zlodami 34 71

podany z maslang kruszonka, lodami waniliowymi na suszonej pomaranczy oraz
coulis z malin, fruzeling wisniowg i musem czekoladowym

Chatwowachmurkaz malinowym coulis, honey crumb i kakao 7|

kremowa chatwa podana z malinowg zelkg, chrupigca kruszonkg miodowg

Bezaz wisniami 36 zl

Mini beza w catosci z kremem orzechowym na bazie jogurtu parowanego z wisniami

| TRUFLA SEZONOWO

Sattka Passion Fruit & Figa 56 z1

Lekka satatka, w ktérej stodycz Swiezej figi, granata spotyka sig z egzotycznym
akcentem marakui. Kremowy kozi ser i delikatne prosciutto dopetniajg catosc, a
orzechowo-miodowo-musztardowy dressing podkresla zimowg harmonig smakéw.

Sarninaw sosie porto 159 z1

Soczysta sarnina w sosie porto, podana z kremowym gratin ziemniaczanym oraz
baby brokutami - eleganckie potgczenie szlachetnych smakéw i aromatycznej gtgbi

Ravioli z perliczkg i Swiezg truflg 78 1

Recznie robione ravioli z farszem z perliczki i trufli, podane z plastrami $wiezej trufli

Ravioli ztososiem wedzonym i mascarpone 68 z1

Aromatyczne ravioli podane w delikanym w sosie koperkowo-limonkowym

Piers z kaczki 82zl

Soczysta piers z kaczki podana z dynia karmelizowang w syropie klonowym i
delikatnie pikantng harrisg. Do dania podajemy gratin ziemniaczane oraz sos na
bazie sliwki
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Fondant ze ztotym pytem z lodami 34 zk
z coulis z mango-marakui, podany z lodami waniliowymi
Malinowy szept 352zl

Delikatny jogurt parowany z kremem z orzecha laskowego otulony nutg palonego
mleka i malinami

Bezazrokitnikiem 36 zl

Kawatki bezy w otoczeniu zelu z rokitnika z chantilly cream

9
Krem borowikowy ze $mietang 38zl
Aksamitny krem z borowikéw i podgrzybkéw, wzbogacony nutg $mietany, ktéra
podkresla gtebie lesnych aromatéw
Ravioli z pieczong gesingi grzybami lesnymi 68 z1

Delikatne, recznie robione ravioli wypetnione aromatycznym farszem z pieczonej
gesiny, podane z sosem na bazie lesnych grzyb6w i nutg ziotowego masta

Tortellacci zborowikami 68 zl

Tortellacci z farszem z borowikéw, podane w aromatycznym bulionie z dodatkiem
smazonego boczniaka

Poledwiczka wieprzowa ze $liwkami 74z

Poledwiczka wieprzowa na klasycznym pure w sosie z suszonych sliwek duszonych
w winie podane ze sliwkami i gruszka
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